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INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
Frytkownica bezttuszczowa

USER MANUAL
Air fryer

BENUTZERHANDBUCH
HeiBluftfritteuse

NAVOD K POUZITI
Horkovzdusna fritéza

NAVODILA ZA UPORABO
Teplovzdusna fritéza
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HASZNALATI UTASITAS
Air Fryer

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
Friteuza cu aer cald

WNHCTPYKLIMA MO NPUMEHEHWIO
Asporpunb

NHCTPYKLIW 3A YINTOTPEBA
Ypep 3a rotBeHe ¢ ropety Bb3ayx

IHCTPYKL|IA MO 3ACTOCYBAHHIO
noBiTpsiHa GppUTIOPHULSA
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DZIEKUJEMY ZAWYBOR MARKIZELMER. ZYCZYMY SATYSFAKCJIZUZYTKOWANIAURZADZENIA.

OSTRZEZENIE

PRZED UZYCIEM PRODUKTU NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC INSTRUKCJE UZYTKOWANIA.
PRZECHOWUJ JA W BEZPIECZNYM MIEJSCU DO WYKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI.

OPIS

1. Gtéwna jednostka

2. Wlot powietrza

3. Wylot gorgcego powietrza
4. Panel sterowania

5. Kosz 1

6. Kosz 2

7. Tacka grillowa

OPIS PANELU STEROWANIA

. Przycisk zasilania

. Przyciski wyboru kosza

. Panel Sterowania z funkcjami wstepnymi
. Przyciski ustawienia czasu

. Przyciski ustawienia temperatury

. Wyswietlacz cyfrowy

. Przycisk startu

. Przycisk stopu

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Jezeli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, aby unikngc
zagrozenia musi on zosta¢ wymieniony przez producenta,
autoryzowany serwis lub odpowiednio wykwalifikowang
osobe. Z tego urzadzenia mogg korzystaC dzieci w
wieku 8 lat i starsze oraz osoby o0 zmniejszonych
zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych lub
nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one pod
nadzorem lub wczes$niej otrzymaty instrukcje dotyczace
korzystania z urzgdzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg
zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie mogg bawi¢ sie
urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie
mogg by¢ dokonywane przez dzieci mtodsze niz 8 lat i
pozostawione bez nadzoru. Urzgdzenie i kabel zasilajgcy
trzymaj poza zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem
zewnetrznych wytgcznikéw czasowych lub oddzielnego
uktadu zdalnej regulacji. Odigczaj urzgdzenie od

ONO D WN =

3



zasilania, jezeli nie jest ono uzywane, a takze przed jego
czyszczeniem. Przed zatozeniem lub zdjeciem czesci
oraz czyszczeniem urzgdzenia nalezy pozostawi¢ je do
ostygniecia. Nie nalezy zanurza¢ urzadzenia w wodzie
ani w zadnym innym ptynie.

UWAGA! Gorgca powierzchnia.

& UWAGA! Obudowa, taca, kosz pozostajg gorgce
jeszcze dtugo po wytgczeniu urzadzenia.
Uwazaj aby sie nie poparzy¢. Urzadzenie jest
przeznaczone do uzytku domowego.

Nie nalezy wykorzystywac go do takich zastosowan, jak:

— uzytkowanie w pomieszczeniach kuchennych
przeznaczonych dla personelu sklepéw, w biurach i
innych miejscach pracy;

— uzytkowanie w gospodarstwach rolnych;

— uzytkowanie przez klientow w pokojach hotelowych i
motelowych lub innych srodowiskach mieszkalnych;

— uzytkowanie w pensjonatach oferujgcych nocleg ze
Sniadaniem.

Urzgdzenie jest przeznaczone do uzytku na maksymalne;j
wysokosci 2000m n.p.m..

UWAGA! Torby plastikowe mogg by¢ niebezpieczne. Aby
unikngC niebezpieczenstwa trzymaj torby plastikowe z
dala od niemowlat i dzieci. Nie pozwalaj dzieciom bawi¢
sie materiatami opakowaniowymi. Niebezpieczenstwo
uduszenial.

WAZNE OSTRZEZENIA

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i w zadnym wypadku nie powinno byé
wykorzystywane do uzytku komercyjnego lub przemystowego. Nieprawidiowe uzycie lub niewtasciwe
obchodzenie sie z urzadzeniem spowoduje uniewaznienie gwarancji. Przed podtgczeniem urzadzenia do
sieci sprawdz, czy napigcie zasilania jest takie samo, jak wskazane na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Umies$¢ urzadzenie na ptaskiej i rownej powierzchni.

W trakcie korzystania z urzadzenia przewdd zasilajgcy nie moze by¢ zaplatany ani owiniety wokot
urzadzenia. Nie uzywaj, nie podtgczaj ani nie odtgczaj urzagdzenia od sieci, majgc mokre dtonie i/lub stopy.
Nie ciggnij za przewdd zasilajgcy w celu odtgczenia urzadzenia. Nie uzywaj przewodu jako uchwytu.
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WAZNE Podczas korzystania urzadzenia nalezy zachowaé co najmniej dziesie¢ centymetréow wolnej
przestrzeni po wszystkich jego stronach, aby umozliwi¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza. NIE umieszczaj
urzadzenia pod szafkami, za zaluzjami lub zastonami. Ryzyko przegrzania / pozaru. Nie przykrywaj zadnej
czesci urzgdzenia szmatkg lub podobnym materiatem, poniewaz spowoduje to przegrzanie. Ryzyko pozaru.
To jest FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWAAIR FRYER. Do przygotowania produktow wymaga niewielkiej
ilo$¢ oleju. Nie napetniaj pojemnika olejem lub tluszczem, poniewaz moze to spowodowa¢ zagrozenie
pozarowe. Nie uzywaj z urzgdzeniem akcesoridw innych niz zalecane przez producenta. Zawsze zaktadaj
ochronne, izolowane rekawice kuchenne podczas wktadania lub wyjmowania rzeczy z frytkownicy. Z
urzadzenia korzystaj na ptaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni. Przy pierwszym uzyciu
frytkownicy Air Fryer moze sie pojawi¢ delikatny nieprzyjemny zapach lub niewielka ilo$¢ dymu. Jest to
normalne w przypadku nowych urzadzen po procesie produkcji. Zawsze umieszczaj sktadniki przeznaczone
do smazenia w koszyku, aby zapobiec ich kontaktowi z elementami grzejnymi. W przypadku jakiejkolwiek
awarii lub uszkodzenia natychmiast odigcz urzgdzenie od sieci i skontaktuj sie z autoryzowanym dziatem
wsparcia technicznego. Nie otwieraj obudowy urzgdzenia, poniewaz grozi to niebezpieczenstwem. Jedynie
wykwalifikowany personel z oficjalnego dziatu wsparcia technicznego marki moze przeprowadza¢ naprawy
lub procedury na urzadzeniu.

Firma Eurogama Sp. z 0.0. nie ponosi odpowiedzialnos$ci za jakiekolwiek szkody, ktére moga wystgpic¢ na
osobach, zwierzetach lub przedmiotach z powodu nieprzestrzegania tych ostrzezen.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie materialy opakowaniowe i naklejki wewnatrz i na zewnatrz urzadzenia Air Fryer.
Delikatnie wytrzyj powierzchnig zewnetrzng wilgotng szmatkg lub recznikiem papierowym.

Ostrzezenie: Nie zanurzaj urzadzenia ani wtyczki przewodu zasilajgcego w wodzie ani w zadnym innym
ptynie.

2. Pociagnij za uchwyt kosza, aby wyja¢ go z urzadzenia Air Fryer. Aby wyja¢ tacke uzyj uchwytu
znajdujacego sie w jej Srodkowej czesci Umyj kosz i tacke wewnatrz i na zewnatrz uzywajgc gabki i cieptej
wody z mydtem. Kosz i tacke mozna my¢ na gérnej pétce zmywarki.

3. OSTRZEZENIE: Nie uzywaj szorstkich $rodkéw do czyszczenia ani $ciereczek do szorowania.
4. Doktadnie osusz.

SPOSOB UZYCIA
JAK KORZYSTAC Z PANELU STEROWANIA
1. Przycisk zasilania

Po podtgczeniu urzgdzenia do pradu przycisk zasilania pods$wietli sie, a urzgdzenie przejdzie w tryb
czuwania.

Dotknij przycisku zasilania — na panelu sterowania pojawi sie oznaczenie ON oraz wybér kosza 1 2.

Dotknij przycisku zasilania w dowolnym momencie podczas gotowania — panel sterowania natychmiast sie
wylgczy, a urzagdzenie zakonczy prace.

2. Przyciski wyboru kosza
Dotknij przycisku kosza 1 lub 2, aby aktywowac¢ panel sterowania i ustawi¢ parametry gotowania.

3. Funkcje automatyczne
Funkcje automatyczne pomagajg w szybkim rozpoczeciu gotowania.

Wybierz jeden z dostepnych programéw — urzadzenie automatycznie ustawi czas i temperature odpowiednie
dla wybranego rodzaju potrawy.

Mozesz dostosowac¢ domysine ustawienia czasu i temperatury za pomocg odpowiednich przyciskow
regulaciji.

Ikona wybranego programu przestanie miga¢ po 15 sekundach lub wczesniej, w momencie zatwierdzenia
programu przyciskiem ,START”



Uwaga: Ponizsza tabela stuzy wylgcznie jako punkt odniesienia. Rzeczywisty czas i temperatura
gotowania moga wymagac dostosowania w zaleznosci od ilosci i wielkosci sktadnikéw.

Funkcja wstepnie

lkony zaprogramowana Czas Temperatura
@ Frytki 20 minut 200°C

Kotlety 15 minut 200°C
% Owoce morza 20 minut 200°C
@ Babeczki 6 minut 190°C
Oﬁ Kurczak 20 minut 200°C
Steki 20 minut 200°C
‘,f Ryba 25 minut 170°C
Pizza 25 minut 200°C

N 4 Bekon 12 minut 200°C
@ Podgrzewanie 20 minut 150°C
;J?K Rozmrazanie 15 minut 50°C

*:ﬁ&

4. Przycisk ustawiania czasu
Uzyj przycisku regulacji czasu, aby ustawi¢ czas gotowania dla wybranego kosza.

Przyciski regulacji czasu pozwalajg na precyzyjne ustawienie czasu gotowania z doktadnoscig do jednej

minuty. Mozna zwieksza¢ lub zmniejsza¢ czas w zakresie od 1 do 60 minut.

Mozesz dotkng¢ przyciskow ustawiania czasu zaréwno przed rozpoczeciem gotowania, jak i w jego trakcie.

Przytrzymanie przyciskow powoduje szybsze przewijanie warto$ci czasu.

5. Przycisk ustawiania temperatury

Uzyj przycisku regulacji temperatury, aby ustawi¢ temperature gotowania dla wybranego kosza.

Przyciski regulacji temperatury pozwalajg na zwigkszanie lub zmniejszanie temperatury w krokach co 5°C,
w zakresie od 80°C do 200°C w normalnym trybie pracy oraz od 40°C do 70°C w trybie rozmrazania.

Mozesz dotkng¢ przyciskow ustawiania temperatury zaréwno przed rozpoczgciem gotowania, jak i w jego

trakcie.




Przytrzymanie przyciskéw powoduje szybsze przewijanie warto$ci temperatury.
6. Wyswietlacz cyfrowy
Wyswietlacz cyfrowy na zmiane pokazuje ustawiony czas i temperature.

Podczas ustawiania parametrow widoczne sg wartosci docelowe. W trakcie gotowania na ekranie
naprzemiennie wys$wietlane sg aktualny czas pozostaty do zakonczenia procesu oraz wczesniej ustawiona
temperatura

Sprawdz poprawne ustawienia czasu i temperatury dla wybranego naczynia.
7. Przycisk start

Dotknij przycisku start, aby rozpoczaé¢ gotowanie.

Uzyj odpowiedniego przycisku start dla wybranego naczynia.

8. Przycisk stop

Dotknij przycisku stop, aby zatrzymac¢ gotowanie w dowolnym momencie.
Uzyj odpowiedniego przycisku stop dla wybranego naczynia.

JAK UZYWAG URZADZENIA

1. Podigcz przewdd zasilajgcy do gniazdka elektrycznego. Urzadzenie przejdzie w tryb czuwania.
2. Umies¢ sktadniki w koszach.

Nie napetniaj kosza wiecej niz 2 kg jedzenia.

3.Wsun kosze z powrotem do urzgdzenia.

UWAGA! Nie dotykaj koszy podczas uzytkowania ani bezposrednio po zakonczeniu gotowania, poniewaz
moga by¢ bardzo gorgce. Chwytaj je wytacznie za uchwyt.

4 .Dotknij przycisku zasilania. Wybierz kosz, dla ktérego chcesz ustawic¢ proces gotowania.

5. Wybierz jedng z funkcji automatycznych lub ustaw recznie czas i temperature dla kazdego kosza
osobno. Nastepnie dotknij przycisku start, aby rozpocza¢ gotowanie.

6. W przypadku niektérych sktadnikéw moze by¢ konieczne przewrécenie ich w koszu lub dodanie
niewielkiej ilosci oleju podczas gotowania. Zapewni to réwnomierne przyrumienienie i zapobiegnie
przypaleniu produktéw znajdujgcych sig na wierzchu.

« W takim przypadku mozesz wysuna¢ kosz — urzadzenie automatycznie zatrzyma podgrzewanie.

* Po przewréceniu skfadnikéw lub dodaniu oleju w6z kosz z powrotem do urzgdzenia, aby wznowi¢
gotowanie.

UWAGA: Mozesz wysuna¢ kosz w dowolnym momencie, aby sprawdzi¢ stan gotowania. Urzgdzenie
wstrzyma prace po wyjeciu kosza lub wytgczeniu zasilania. Po ponownym wsunigciu kosza urzgdzenie
wznowi gotowanie.

7.W razie potrzeby mozesz zmieni¢ ustawienia czasu i temperatury podczas gotowania.

8.Piecio krotny sygnat dzwiekowy “beep-beep” oznacza zakonczenie procesu gotowania. Urzadzenie
przechodzi w tryb czuwania.

9. Sprawdz, czy sktadniki sg ugotowane zgodnie z Twoimi preferencjami. Jesli wymagajg dalszego
gotowania, ustaw dodatkowy czas, az do osiggniecia pozgdanego efektu.

10. Wyjmij kosz z urzadzenia.

« Chwytaj go wytacznie za uchwyt, poniewaz pozostate jego powierzchnie bedg gorgce.

* Umies$¢ kosz na ptaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni.

« W trakcie gotowania ttluszcz z potraw bedzie Sciekac i zbiera¢ sie na dnie kosza. Mozna go wyczysci¢ po
catkowitym ostygnieciu urzadzenia.

11.Po zakonczeniu gotowania natychmiast odtgcz urzadzenie od gniazdka i pozwol mu catkowicie
ostygnac.



WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

« Niemal kazda potrawa tradycyjnie pieczona w piekarniku moze by¢ smazona w frytkownicy bezttuszczowej
« Potrawy gotuja sie najlepiej i najbardziej rownomiernie, gdy sa podobnej wielkosci i grubosci.
* Mniejsze kawatki zywno$ci wymagaja krétszego czasu gotowania niz wieksze kawatki.

« Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty w jak najkrotszym czasie, smaz zywno$¢ w matych partiach. Jesli to
mozliwe, unikaj uktadania w stosy lub uktadania warstw.

* Wiekszosci paczkowanej zywnosci nie trzeba zanurza¢ w oleju przed smazeniem w frytkownicy.
Wiekszo$¢ juz zawiera olej i inne sktadniki, ktére poprawiajg brazowienie i chrupkosé

* Mrozone przekaski bardzo dobrze smazg sig¢ w frytkownicy. Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, utéz je na
tacy w jednej warstwie.

* W przypadku ukfadania potraw warstwami pamietaj o potrzas$nieciu koszem w potowie (lub obréceniu
jedzenia), aby zapewni¢ réwnomierne gotowanie.

« Potrawy, ktére przygotowujesz od podstaw, takie jak frytki lub inne warzywa, wymieszaj z niewielka ilo$cig
oleju, aby zwiekszy¢ brazowienie i chrupkos¢.

* W przypadku smazenia swiezych warzyw nalezy je doktadnie osuszy¢ przed dodaniem oleju i smazeniem,
aby zapewni¢ maksymalng chrupko$¢.

« Frytkownice doskonale nadajg sie do podgrzewania zywnosci, w tym pizzy.

« Aby podgrzac jedzenie, ustaw temperature na 150°C na maksymalnie 10 minut.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Przed czyszczeniem upewnij sie, ze frytkownica jest odtgczona od zasilania i ostygta.

« Do czyszczenia wnetrza uzywaj czystej, suchej szmatki. Nie uzywaj mokrej szmatki, aby zapobiec
przedostawaniu si¢ wody do wnetrza urzagdzenia.

Ostrzezenie: Nie uzywaj Sciernych srodkéw czyszczacych ani szorstkich ggbek.

« Delikatnie wytrzyj obudowe wilgotng $ciereczka lub papierowym recznikiem.

« Nigdy nie zanurzaj frytkownicy ani jej wtyczki w wodzie ani zadnym innym ptynie.
« Dokfadnie wysusz wszystkie czesci przed przechowywaniem.

UTYLIZACJA PRODUKTU

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejska 2012/19/UE oraz polskg Ustawg
E z dnia 11 wrzesnia 2015r. ,0 zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z dn.
23.10.2015 poz.1688) symbolem przekreslonego kontenera na odpady.
B Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze byc¢
umieszczany tgcznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego/. Prowadzgcy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.
Mamy nadzieje, ze produkt przyniesie Panstwu wiele satysfakcji.
Szczegdtowe informacje na temat zuzycia energii przez urzadzenie w trybie wytaczenia, trybie czuwania
oraz trybie czuwania sieciowego, zgodnie z Rozporzgdzeniem UE 2023/826, sg dostepne pod ponizszym
linkiem: https://zelmer.pl/content/ecodesign-info.html



THANK YOU FOR CHOOSING THE ZELMER BRAND. WE WISH YOU SATISFACTION WITH USING
THE DEVICE

WARNING

BEFORE USING THE PRODUCT, CAREFULLY READ THE INSTRUCTIONS FOR USE. KEEP IT IN A
SAFE PLACE FOR FUTURE USE.

DESCRIPTION

1. Main unit

2. Airinlet

3. Hot air outlet
4. Control panel
5. Basket 1

6. Basket 2

7. Grill tray

CONTROL PANEL DESCRIPTION

1. Power button

2. Basket selection buttons

3. Control panel with pre-set functions
4. Time setting buttons

5. Temperature setting buttons

6. Digital display

7. Start button

8. Stop button

SAFETY INSTRUCTIONS

If the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, an authorized service center or a similarly
qualified person in order to avoid a hazard. This appliance
may be used by children aged 8 years and older and
by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge, provided
they are supervised or have received instructions on how
to use the appliance safely and understand the hazards
involved. Children must not play with the appliance.
Cleaning and maintenance of the appliance must not
be performed by children younger than 8 years and left
unattended. Keep the appliance and the power cord
out of the reach of children younger than 8 years. The
appliance is not intended to be operated with external time
switches or a separate remote control system. Unplug the
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appliance from the power supply when not in use and
before cleaning it. Before putting on or taking off parts
and cleaning the appliance, allow it to cool down. Do not
immerse the appliance in water or any other liquid.

WARNING! Hot surface.

WARNING! The housing, tray, basket remain hot
for a long time after the appliance has been
switched off. Be careful not to burn yourself. The
appliance is intended for household use.

Do not use it for the following applications:

— use in staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;

— use on farms;

— use by clients in hotel and motel rooms or other
residential environments;

— use in bed and breakfast establishments.

This appliance is intended for use at a maximum altitude
of 2000m above sea level.

WARNING! Plastic bags can be dangerous. To avoid
danger, keep plastic bags away from babies and children.
Do not allow children to play with packaging materials.
Suffocation hazard!.
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IMPORTANT WARNINGS

This appliance is intended for domestic use only and should not be used for commercial or industrial use
under any circumstances. Improper use or handling will void the warranty. Before connecting the appliance
to the mains, check that the supply voltage is the same as that indicated on the appliance’s rating plate.
Place the appliance on a flat and level surface.

When using the appliance, the power cord must not be tangled or wrapped around the appliance. Do not
use, connect or disconnect the appliance from the mains with wet hands and/or feet. Do not pull on the
power cord to disconnect the appliance. Do not use the cord as a handle. IMPORTANT When using the
appliance, leave at least ten centimetres of free space on all sides to allow for adequate air circulation. DO
NOT place the appliance under cupboards, behind blinds or curtains. Overheating / fire risk. Do not cover
any part of the appliance with a cloth or similar material, as this will cause overheating. Fire risk. This is an
AIR FRYER. It requires a small amount of oil to prepare products. Do not fill the container with oil or fat, as
this may create a fire hazard. Do not use accessories with the appliance other than those recommended
by the manufacturer. Always wear protective, insulated oven gloves when inserting or removing items from
the fryer. Use the appliance on a flat, stable and heat-resistant surface. When using the Air Fryer for the
first time, a slight unpleasant smell or a small amount of smoke may appear. This is normal for new devices
after the manufacturing process. Always place the ingredients to be fried in the basket to prevent them
from coming into contact with the heating elements. In the event of any failure or damage, immediately
disconnect the device from the mains and contact the authorized technical support department. Do not
open the device housing, as this may be dangerous. Only qualified personnel from the official technical
support department of the brand may carry out repairs or procedures on the device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for the
non-observance of these warnings.

BEFORE ITS FIRST USE

1. Remove all packaging materials and stickers from inside and outside of the Air Fryer. Gently wipe the
outside with a damp cloth or paper towel.

Warning: Do not immerse the appliance or power cord in water or any other liquid.

2. Pull the basket handle to remove it from the Air Fryer. To remove the tray, use the handle in the center of
the tray. Wash the basket and tray inside and out using a sponge and warm, soapy water. The basket and
tray are top-rack dishwasher safe.

3. WARNING: Do not use abrasive cleaners or scouring pads.
4. Dry thoroughly.

HOW TO USE
HOW TO USE THE CONTROL PANEL
1. Power button

Once the appliance is plugged in, the power button will illuminate and the appliance will go into standby
mode.

Touch the power button — the control panel will show ON and the selection of baskets 1 and 2.

Touch the power button at any time during cooking — the control panel will immediately turn off and the
appliance will stop working.

2. Basket selection buttons

Touch the basket button 1 or 2 to activate the control panel and set the cooking parameters.
3. Automatic functions

The automatic functions help you start cooking quickly.

Select one of the available programs — the appliance will automatically set the time and temperature
appropriate for the selected type of food.



You can adjust the default time and temperature settings using the appropriate adjustment buttons.

The icon of the selected program will stop flashing after 15 seconds or sooner, when the program is
confirmed with the ,START"” button.

Note: The table below is for reference only. The actual cooking time and temperature may need to be
adjusted depending on the quantity and size of the ingredients.

Icons Pre'g;%%;?;?lmed Time Temperature
@ Fries 20 minutes 200°C
Cutlets 15 minutes 200°C
? Seafood 20 minutes 200°C
@ Cupcakes 6 minutes 190°C
65 Chicken 20 minutes 200°C
Steaks 20 minutes 200°C
ff Fish 25 minutes 170°C
Pizza 25 minutes 200°C
ﬁ Bacon 12 minutes 200°C
@ Reheating 20 minutes 150°C
e | | ]
E Defrosting 15 minutes 50°C

4. Time setting button
Use the time adjustment button to set the cooking time for the selected basket.

The time adjustment buttons allow you to precisely set the cooking time in one-minute increments. You can
increase or decrease the time from 1 to 60 minutes.

You can touch the time adjustment buttons both before and during cooking.

Holding the buttons scrolls through the time values faster.

5. Temperature setting button

Use the temperature adjustment button to set the cooking temperature for the selected basket.

The temperature adjustment buttons allow you to increase or decrease the temperature in 5°C increments,
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from 80°C to 200°C in normal mode and from 40°C to 70°C in defrost mode.

You can touch the temperature adjustment buttons both before and during cooking.
Holding the buttons scrolls through the temperature values faster.

6. Digital display

The digital display alternately shows the set time and temperature.

When setting the parameters, the target values are visible. During cooking, the screen alternates between
the current time remaining and the previously set temperature

Check the correct time and temperature settings for the selected vessel.
7. Start button

Touch the start button to start cooking.

Use the appropriate start button for the selected pan.

8. Stop button

Touch the stop button to stop cooking at any time.

Use the appropriate stop button for the selected pan.

HOW TO USE THE APPLIANCE

1. Plug the power cord into the electrical outlet. The appliance will enter standby mode.
2. Place the ingredients in the baskets.

Do not fill the basket with more than 2 kg of food.

3. Slide the baskets back into the appliance.

CAUTION! Do not touch the baskets during use or immediately after cooking, as they can be very hot. Only
hold them by the handle.

4. Touch the power button. Select the basket for which you want to set the cooking process.

5. Select one of the automatic functions or manually set the time and temperature for each basket separately.
Then touch the start button to start cooking.

6. For some ingredients, it may be necessary to turn them over in the basket or add a little oil during
cooking. This will ensure even browning and prevent the food on top from burning.

« In this case, you can slide out the basket — the appliance will automatically stop heating.
« After turning the ingredients over or adding oil, place the basket back into the appliance to resume cooking.

NOTE: You can slide out the basket at any time to check the cooking status. The appliance will pause when
you remove the basket or turn off the power. When you slide the basket back in, the appliance will resume
cooking.

7. If necessary, you can change the time and temperature settings during cooking.

8. Afive-time ,beep-beep” signal indicates the end of the cooking process. The appliance goes into standby
mode.

9. Check that the ingredients are cooked to your liking. If they require further cooking, set an additional time
until the desired result is achieved.

10. Remove the basket from the appliance.
< Only hold it by the handle, as the other surfaces will be hot.
* Place the basket on a flat, stable and heat-resistant surface.

« During cooking, fat from the food will drip and collect at the bottom of the basket. It can be cleaned after
the appliance has cooled down completely.

11. After cooking, unplug the appliance immediately and let it cool down completely.

COOKING TIPS

« Almost any food that is traditionally baked in the oven can be fried in an air fryer.
» Foods cook best and most evenly when they are of similar size and thickness.
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» Smaller pieces of food require less cooking time than larger pieces.

* For best results in the shortest time, fry foods in small batches. Avoid stacking or layering foods when
possible.

» Most prepackaged foods don’t need to be dipped in oil before frying in the air fryer. Most already contain
oil and other ingredients that enhance browning and crispiness.

* Frozen snacks fry very well in the air fryer. For best results, arrange them on a tray in a single layer.

« If you're layering foods, be sure to shake the basket halfway through (or flip the food over) to ensure even
cooking.

* For foods you make from scratch, such as French fries or other vegetables, toss with a small amount of
oil to enhance browning and crispiness.

« If frying fresh vegetables, dry them thoroughly before adding oil and frying to ensure maximum crispiness.
* Fryers are great for reheating food, including pizza.
* To reheat food, set the temperature to 150°C for up to 10 minutes.

CLEANING AND MAINTENANCE

« Before cleaning, make sure the fryer is unplugged and has cooled down.

» Use a clean, dry cloth to clean the interior. Do not use a wet cloth to prevent water from entering the
appliance.

Warning: Do not use abrasive cleaning agents or rough sponges.
» Gently wipe the housing with a damp cloth or paper towel.

* Never immerse the fryer or its plug in water or any other liquid.

* Dry all parts thoroughly before storing.

PRODUCT DISPOSAL

This appliance is marked in accordance with European Directive 2012/19/EU and the Polish Act
E of 11 September 2015. “on used electrical and electronic equipment” (Journal of Laws of
23.10.2015, item 1688) with the symbol of a crossed-out waste container.

B Such marking informs that this equipment, after its period of use, cannot be placed together with

other household waste.
The user is obliged to return it to those who collect used electrical and electronic equipment. Those who
collect it, including local collection points, shops and municipal units, create an appropriate system enabling
the return of this equipment. Proper handling of used electrical and electronic equipment helps to avoid
consequences harmful to human health and the natural environment, resulting from the presence of
hazardous components and improper storage and processing of such equipment.
We hope that the product will bring you much satisfaction.
Information on power consumption in off mode, standby mode, and network standby mode of the appliance,
in accordance with EU Regulation 2023/826, can be found at the following link: https://zelmer.pl/content/
ecodesign-info.html
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DANKE, DASS SIE SICH FUR DIE MARKE ZELMER ENTSCHIEDEN HABEN. WIR WUNSCHEN IHNEN
ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

WARNUNG

DIE GEBRAUCHSANWEISUNG IST SORGFALTIG DURCHZULESEN, BEVOR DAS PRODUKT
VERWENDET WIRD. FUR DIE SPATERE VERWENDUNG AN EINEM SICHEREN ORT AUFBEWAHREN.

BESCHREIBUNG

. Hauptgerat

. Lufteinlass

. HeiRluftauslass
. Bedienfeld

. Korb 1

. Korb 2

7. Grillschale

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDS

1. Einschalttaste

2. Taste zur Korbauswahl

3. Bedienfeld mit voreingestellten Funktionen
4. Tasten zur Zeiteinstellung

5. Tasten fiir die Temperatureinstellung

6. Digitale Anzeige

7. Start-Taste

8. Stopp-Taste

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller, eine autorisierte Kundendienststelle oder eine
entsprechend qualifizierte Person ersetzt werden, um
jegliche Gefahr zu vermeiden. Dieses Gerat kann von
Kindern ab 8 Jahren und daruber sowie von Personen
mit verringerten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder zuvor
Anweisungen zum sicheren Gebrauch des Gerats erhalten
haben und die damit verbundenen Gefahren verstehen.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung
und Wartung des Gerats darf nicht von Kindern unter 8
Jahren durchgefuhrt werden, die unbeaufsichtigt bleiben.
Das Gerat und das Netzkabel aul3erhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren aufbewahren. Das Gerat ist
nicht fur den Betrieb mit externen Zeitschaltuhren oder
einem separaten Fernbedienungssystem ausgelegt.

15

OB WN =



Das Gerat von der Stromversorgung trennen, wenn es
nicht benutzt wird und bevor Sie es reinigen. Das Gerat
abkuhlen lassen, bevor Teile angebracht bzw. entfernt
und gereinigt wird. Das Gerat nicht in Wasser oder eine
andere Flussigkeit tauchen.

ACHTUNG! HeilRe Oberflache.

& ACHTUNG! Das Gehause, die Schale und der
Korb bleiben noch lange nach dem Ausschalten
des Gerats heil’. Darauf achten, sich nicht zu
verbrennen. Das Gerat ist flr den Hausgebrauch
bestimmt.

Es sollte nicht fur Anwendungen wie folgende verwendet
werden:

- Verwendung in  Klchenbereichen fir das
Verkaufspersonal,in Burosund ananderenArbeitsplatzen;

- landwirtschaftliche Nutzung;

- Verwendung durch Kunden in Hotel- und Motelzimmern
oder anderen Wohnumgebungen;

- Nutzung in Gastehausern, die Unterkunft mit Frihstick
anbieten.

Das Gerat ist fur den Einsatz in einer maximalen Hohe
von 2.000 m Uber dem Meeresspiegel ausgelegt.

ACHTUNG! Plastiktuten konnen gefahrlich sein. Um
Gefahrenzuvermeiden,PlastiktitenvonBabysundKindern
fernhalten. Kinder nicht mit dem Verpackungsmaterial
spielen lassen. Erstickungsgefahr!.

WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt und darf unter keinen Umsténden fiir gewerbliche
oder industrielle Zwecke verwendet werden. Bei unsachgemalRem Gebrauch oder falscher Handhabung
erlischt die Garantie. Bevor das Geréat an das Stromnetz angeschlossen wird, sich vergewissern, dass die
Netzspannung mit der auf dem Typenschild des Gerats angegebenen Spannung Ubereinstimmt. Das Gerat
auf eine flache und ebene Oberflache stellen.

Das Netzkabel darf sich nicht verwickeln oder um das Gerat gewickelt werden, wenn es benutzt wird. Das
Gerat nicht mit nassen Handen und/oder FiiBen verwenden und es nicht vom Stromnetz trennen. Nicht am
Netzkabel ziehen, um das Gerat vom Netz zu trennen. Das Kabel nicht als Griff verwenden. WICHTIG Bei
der Verwendung des Gerats an allen Seiten einen Abstand von mindestens zehn Zentimetern einhalten, um
eine ausreichende Luftzirkulation zu gewahrleisten. Das Gerat NICHT unter Schranke, hinter Jalousien oder
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Vorhange stellen. Gefahr von Uberhitzung / Brand. Keinen Teil des Gerats mit einem Tuch oder dhnlichem
Material bedecken, da dies zu einer Uberhitzung filhren kann. Brandgefahr. Dies ist eine FETTFREIE
FRITEUSE AIR FRYER. Fir die Zubereitung der Produkte wird eine geringe Menge Ol benétigt. Den
Behalter nicht mit Ol oder Fett fiillen, da dies eine Brandgefahr darstellen kann. Fiir das Gerat nur das vom
Hersteller empfohlene Zubehor verwenden. Immer schitzende, isolierte Ofenhandschuhe tragen, wenn
Sie Dinge in die Fritteuse legen oder aus ihr herausnehmen. Das Geréat auf einer ebenen, stabilen und
hitzebestandigen Oberflache verwenden. Wenn Sie die Fritteuse zum ersten Mal in Betrieb nehmen, kann
es zu einem leicht unangenehmen Geruch oder einer geringen Rauchentwicklung kommen. Dies ist bei
neuen Geraten nach dem Herstellungsprozess normal. Die zu frittierenden Zutaten immer in den Korb
legen, damit sie nicht mit den Heizelementen in Berlihrung kommen. Bei Stérungen oder Schaden das
Gerat sofort vom Stromnetz trennen und sich an den autorisierten technischen Kundendienst wenden.
Das Gehause des Gerats nicht 6ffnen, da dies eine Gefahr darstellt. Reparaturen oder Eingriffe am Gerat
dirfen nur von qualifiziertem Personal des offiziellen technischen Kundendienstes der Marke durchgefihrt
werden.

BB TRENDS SL., Ubernimmt keine Haftung fiir Schaden, die an Menschen, Tieren oder Gegenstanden
infolge der Missachtung der oben erwahnten Warnhinweise entstehen kénnen.

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

1. Alle Verpackungsmaterialien und Aufkleber innerhalb und auBerhalb der Fritteuse entfernen. Die
AuRenflache vorsichtig mit einem feuchten Tuch oder Papiertuch abwischen.

Warnung: Das Geréat oder den Netzstecker nicht in Wasser oder eine andere Fliissigkeit tauchen.

2. Am Griff des Korbs ziehen, um ihn aus der Fritteuse zu nehmen. Den Korb und das Tablett innen und
aulen mit einem Schwamm und warmer Seifenlauge reinigen. Der Korb und das Tablett kénnen auf der
obersten Ablage des Geschirrspiilers gewaschen werden.

3. WARNUNG: Keine Reinigungsmittel oder Scheuertiicher verwenden, die Kratzer verursachen.
4. Griindlich trocknen.

ANWENDUNGSMETHODE

WIE MAN DAS BEDIENFELD BENUTZT

1. Einschalttaste

Wenn das Gerat eingesteckt ist, leuchtet die Netztaste auf und das Gerat geht in den Standby-Modus.
Die Einschalttaste beriihren - auf dem Bedienfeld wird ON und eine Auswahl der Kérbe 1 und 2 angezeigt.

Waéhrend des Kochens jederzeit die Einschalttaste beriihren - das Bedienfeld schaltet sich sofort aus und
das Gerat hort auf zu arbeiten.

2. Tasten zur Korbauswahl

Die Taste Korb 1 oder 2 berlihren, um das Bedienfeld zu aktivieren und die Kochparameter einzustellen.
3. Automatische Funktionen

Automatische Funktionen helfen, schnell mit dem Kochen zu beginnen.

Eins der verfligbaren Programme wahlen - das Gerét stellt automatisch die flr die gewéahlte Speiseart
geeignete Zeit und Temperatur ein.

Sie kénnen die Standardeinstellungen firr Zeit und Temperatur tber die entsprechenden Tasten anpassen.

Das Symbol des gewahlten Programms hért nach 15 Sekunden oder friher auf zu blinken, wenn das
Programm mit der Taste ,START" bestatigt wird.

Hinweis: Die nachstehende Tabelle dient lediglich als Referenz. Die tatsachliche Garzeit und Temperatur
muss je nach Menge und GréRRe der Zutaten eventuell angepasst werden.
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Icons Vorp::%%r;t?lr:ierte Zeit Temperatur
@ Pommes frites 20 Minuten 200°C
Koteletts 15 Minuten 200°C
9 Meeresfriichte 20 Minuten 200°C
@ Napfkuchen 6 Minuten 190°C
db Hanchen 20 Minuten 200°C
Steaks 20 Minuten 200°C
‘/f Fisch 25 Minuten 170°C
Pizza 25 Minuten 200°C
ﬁ Speck 12 Minuten 200°C
@ Erhitzung 20 Minuten 150°C
}I€ Auftauen 15 Minuten 50°C

4. Taste fiir die Zeiteinstellung
Mit der Zeittaste die Garzeit fir den gewahlten Korb einstellen.

Mit den Zeitwahltasten kann die Garzeit auf die Minute genau eingestellt werden. Sie kdnnen die Zeit
zwischen 1 und 60 Minuten erhéhen oder verringern.

Die Zeiteinstellungstasten kdnnen sowohl vor als auch wahrend des Kochens beriihrt werden.
Wenn die Tasten gedriickt halten werden, wird der Zeitwert schneller durchlaufen.

5. Taste fiir die Temperatureinstellung
Mit der Temperaturtaste die Kochtemperatur fiir den gewahlten Korb einstellen.

Mit den Temperaturregelungstasten kann die Temperatur in 5°C-Schritten von 80°C bis 200°C im
Normalbetrieb und von 40°C bis 70°C im Auftaubetrieb erhéht oder gesenkt werden.

Die Temperatureinstellungstasten kénnen sowohl vor als auch wéahrend des Kochens beriihrt werden.
Wenn die Tasten gedriickt halten werden, wird der Temperaturwert schneller durchlaufen.

6. Digitale Anzeige

Die Digitalanzeige zeigt abwechselnd die eingestellte Zeit und die Temperatur an.
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Bei der Einstellung der Parameter sind die Zielwerte sichtbar. Wahrend des Kochens werden auf dem
Bildschirm abwechselnd die aktuelle Restkochzeit und die zuvor eingestellte Temperatur angezeigt.

Die richtigen Zeit- und Temperatureinstellungen fiir das ausgewahlte Kochgeschirr liberpriifen.
7. Start-Taste

Die Starttaste beriihren, um das Kochen zu starten.

Die entsprechende Starttaste fiir das ausgewahlte Kochgeschirr verwenden.

8. Stopp-Taste

Durch Bertiihren der Stopptaste kann das Kochen jederzeit abgebrochen werden.

Die entsprechende Stopptaste fiir das ausgewahlte Kochgeschirr verwenden.

WIE MAN DAS GERAT BENUTZT

1. Das Netzkabel an eine Steckdose anschlielen. Das Gerat wechselt in den Standby-Modus.
2. Die Zutaten in die Kérbchen legen.

Den Behalter nicht mit mehr als 2 kg Lebensmitteln fillen.

3. Die Korbe wieder in das Geréat schieben.

ACHTUNG! Die Korbe nicht wahrend des Gebrauchs oder unmittelbar nach dem Kochen beriihren, da sie
sehr heil} sein konnen. Die Kérbe nur am Griff anfassen.

4. Die Einschalttaste berlihren. Den Korb wahlen, flir den Sie das Kochen einstellen mochten.

5. Eine der automatischen Funktionen wahlen oder die Zeit und Temperatur fiir jeden Korb einzeln
einstellen. Dann auf die Taste Start driicken, um mit dem Kochen zu beginnen.

6. Es kann sein, dass einige Zutaten im Korb gewendet werden missen oder dass wahrend des Kochens
eine kleine Menge Ol hinzugefiigt werden muss. Dies gewahrleistet eine gleichméRige Bréaunung und
verhindert, dass die Produkte auf der Oberseite anbrennen.

« In diesem Fall kdnnen Sie den Korb hinausschieben - das Gerat hort dann automatisch auf zu heizen.

« Sobald die Zutaten gewendet oder Ol nachgefiillt wurde, den Korb wieder in das Gerét einsetzen, um das
Kochen fortzusetzen.

HINWEIS: Sie kdonnen den Korb jederzeit herausziehen, um den Status des Kochens zu Uberprifen.
Das Gerat halt an, wenn der Korb entfernt oder das Gerat ausgeschaltet wird. Wenn der Korb wieder
hineingeschoben wird, setzt das Gerat das Kochen fort.

7. Falls erforderlich, kdnnen die Zeit- und Temperatureinstellungen wahrend des Kochens geandert werden.

8. Das Ende des Kochens wird durch einen fiinfmaligen Signalton ,beep-beep” angezeigt. Das Gerat geht
in den Standby-Modus.

9. Priifen, ob die Zutaten nach lhrem Geschmack gekocht sind. Wenn sie weiter gekocht werden missen,
zusatzliche Zeit einstellen, bis der gewiinschte Effekt erreicht ist.

10. Den Korb aus dem Gerat nehmen.
* Den Korb nur am Griff anfassen, da die anderen Oberflachen heil sind.
« Den Korb auf eine flache, stabile und hitzebesténdige Unterlage stellen.

« Wahrend des Kochens tropft das Fett von den Speisen ab und sammelt sich am Boden des Korbs. Sie
kann gereinigt werden, wenn das Gerat vollstandig abgekihlt ist.

11. Nach dem Kochen sofort den Stecker aus der Steckdose ziehen und das Gerat vollstandig abkihlen
lassen.

KOCHTIPPS

« Fast alle Speisen, die traditionell im Ofen gebacken werden, kénnen in einer fettfreien Fritteuse frittiert
werden

« Lebensmittel werden am besten und gleichmaRigsten gekocht, wenn sie eine dhnliche GréRe und Dicke
haben.
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« Kleinere Lebensmittel Stiicke bendtigen eine kiirzere Kochzeit als grofRere Stiicke.

« Die besten Ergebnisse in kiirzester Zeit erzielen Sie, wenn Sie die Speisen in kleinen Chargen frittieren.
Nach Mdglichkeit das Stapeln oder Schichten vermeiden.

- Die meisten vorverpackten Lebensmittel miissen vor dem Frittieren in der Fritteuse nicht in Ol getaucht
werden. Die meisten enthalten bereits Ol und andere Zutaten, die die Braunung und Knusprigkeit
verbessern.

« Gefrorene Snacks lassen sich in der Friteuse sehr gut frittieren. Um die besten Ergebnisse zu erzielen, sie
in einer einzigen Schicht auf dem Blech anordnen.

« Wenn Sie die Speisen stapeln, denken Sie daran, den Korb auf halber Strecke zu schiitteln (oder die
Speisen zu drehen), um ein gleichmaRiges Kochen zu gewahrleisten.

- Die von Anfang an zubereiteten Lebensmittel wie Pommes frites oder anderes Gemuse mit einer kleinen
Menge Ol mischen, um die Braunung und Knusprigkeit zu erhéhen.

» Wenn Sie frisches Gemiise frittieren, ist es griindlich abtropfen zu lassen, bevor Sie es in das Ol geben
und frittieren, damit es schén knusprig wird.

« Fritteusen sind ideal zum Erhitzen von Lebensmitteln, auch von Pizzen.
« Zum Aufwarmen von Speisen ist die Temperatur auf 150 °C fiur bis zu 10 Minuten einzustellen.

REINIGUNG UND WARTUNG

« Vergewissern Sie sich, dass die Fritteuse vom Stromnetz getrennt und abgekuhlt ist, bevor Sie sie reinigen.

< Ein sauberes, trockenes Tuch verwenden, um das Innere zu reinigen. Kein nasses Tuch verwenden,
damit kein Wasser in das Geréat eindringen kann.

Warnung: Keine scheuernden Reinigungsmittel oder raue Schwamme verwenden.

» Das Gehause vorsichtig mit einem feuchten Tuch oder Papiertuch abwischen.

« Die Fritteuse oder den Stecker niemals in Wasser oder eine andere Fliissigkeit tauchen.
« Alle Teile vor der Lagerung griindlich abtrocknen.

PRODUKTENTSORGUNG

Dieses Gerat ist gemal der europaischen Richtlinie 2012/19/EU und dem polnischen Gesetz
E vom 11. September 2015 Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (GBI.
vom 23.10.2015, Pos. 1688) mit dem Symbol einer durchgestrichenen Mdilltonne gekennzeichnet.
Eine solche Kennzeichnung weist darauf hin, dass diese Gerate nach ihrer Nutzungsdauer nicht
zusammen mit anderem Hausmiill entsorgt werden drfen.
Der Nutzer ist verpflichtet, das Gerat an die Sammelstelle fur Elektro- und
Elektronik-Altgerate zurlickzugeben. Die Sammler, darunter lokale Sammelstellen, Geschafte
und kommunale Einrichtungen, richten ein geeignetes System zur Abgabe dieser Gerate ein. Der
ordnungsgemafte Umgang mit Elektro- und Elektronik-Altgeraten tragt dazu bei, die schadlichen Folgen fir
die menschliche Gesundheit und die Umwelt zu vermeiden, die sich aus dem Vorhandensein gefahrlicher
Bestandteile und der unsachgemafen Lagerung und Behandlung solcher Gerate ergeben.

Wir hoffen, dass das Produkt Ihnen viel Freude bereiten wird.

Informationen zum Energieverbrauch des Gerats im Aus-Modus, Standby-Modus und Netzwerk-Standby-
Modus gemaf der EU-Verordnung 2023/826 finden Sie unter folgendem Link: https:/zelmer.pl/content/
ecodesign-info.html
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DEKUJEME, ZE JSTE S| VYBRALI SPOLECNOST ZELMER. PREJEME VAM SPOKOJENOST S
VASIM ZARIZENiM.

VAROVANI

PRED POUZITIM VYROBKU SI PECLIVE PRECTETE NAVOD K POUZITI. USCHOVEJTE JEJ NA
BEZPECNEM MISTE PRO BUDOUCI POUZITI.

POPIS

1. Hlavni jednotka

2. Pfivod vzduchu

3. Vyvod horkého vzduchu
4. Ovladaci panel

5. Ko$ 1

6. Kos 2

7. Grilovaci tac

POPIS OVLADACIHO PANELU

1. Tlacitko napajeni

2. Tlacgitka pro vybér koSe

3. Ovladaci panel s prednastavenymi funkcemi
4. Tlagitka pro nastaveni ¢asu

5. Tlac¢itka pro nastaveni teploty

6. Digitalni displej

7. Tlacitko start

8. Tlacitko stop

BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt vyménén
vyrobcem, autorizovanym servisnim stfediskem nebo
osobou s pfislusnou kvalifikaci, aby se pfedeSlo
nebezpeci. Tento spotfebi€ mohou pouZzivat déti od 8
let a osoby se sniZzenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti
a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo pokud byly
pfedem pouceny o bezpeném pouzivani spotfebiCe a
rozumi souvisejicim rizikiim. Déti si se spotifebi¢em nesmi
hrat. Cisténi a udrzbu spotfebi¢e nesmi provadét déti
mladsi 8 let a nesmi byt ponechany bez dozoru. Spotiebic
a napajeci kabel uchovavejte mimo dosah déti mladsSich
8 let. Spotfebi€¢ neni urCen k provozu pomoci externich
CasovaCl nebo samostatného systému dalkového
ovladani. Pokud spotfebi€ nepouzivate a pred Cistenim
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jej odpojte od napajeni. Pfed nasazenim nebo demontazi
dild a ¢isténim nechte spotiebi¢ vychladnout. Spotfebic
neponorujte do vody ani do jiné kapaliny.

POZOR! Horky povrch.
POZOR! Kryt, tadc a ko$ zUstavaji horké jesté
dlouho po vypnuti spotfebiCe. Davejte pozor,
abyste se nespalili. Spotrebic je uren pro
domaci pouziti.
Nemeél by se pouzivat pro nasledujici ucely:
— pouziti v kuchyrnkach pro zaméstnance obchodu, v
kancelafich a na dalSich pracovistich;

— pouziti na farmé;

— pouziti zakazniky v hotelovych a motelovych pokojich
nebo jinych obytnych prostorech;

— pouziti v penzionech nabizejicich ubytovani se snidani.
Spotfebi€¢ je uréen pro pouziti v nadmoiské vySce
maximalné 2 000 m n. m.

POZOR! Plastové sacky mohou byt nebezpecné. Abyste
predesli nebezpeci, drzte plastové sacky mimo dosah
kojencu a déti. Nedovolte détem, aby si hraly s obalovymi
materialy. Nebezpeci uduseni!.

DULEZITA UPOZORNENI

Tento spotfebic je uréen pouze pro domaci pouziti a v zadném pripadé by nemél byt pouzivan pro komeréni
nebo primyslové uUcely. Nespravné pouziti nebo nespravné zachazeni vede ke ztraté zaruky. Pred
pfipojenim spotiebice k elektrické siti zkontrolujte, zda je napajeci napéti shodné s napétim uvedenym na
typovém Stitku spotfebice. Umistéte spotrebi¢ na plochy a rovny povrch.

Napajeci kabel nesmi byt pfi pouzivani zamotany nebo omotany kolem spotfebi¢e. Nepouzivejte,
nepfipojujte ani neodpojujte spotfebi¢ od elektrické sit¢é s mokryma rukama a/nebo nohama.
Pfi odpojovani spotfebice netahejte za napdjeci kabel. NepouzZivejte kabel jako rukojet.
DULEZITE P¥i pouzivani spotfebi¢e udrzujte na vdech stranach volny prostor alespor deset centimetr(,
aby byla zajisténa dostateéna cirkulace vzduchu. Spotiebi¢ NEUMISTEJTE pod skfing, za Zaluzie
nebo zavésy. Nebezpedi piehrati / pozaru. Zadnou &ast spotiebice nezakryvejte latkou nebo podobnym
materialem, protoZe by mohlo dojit k prehfati. Nebezpedi pozaru. Toto je BEZTUKOVA FRITEZA AIR
FRYER. K pfipravé produktl je zapotfebi malé mnozstvi oleje. Nenaplriujte nadobu olejem nebo tukem,
protoZe by mohlo dojit k nebezpeéi pozaru. Spolu se spotfebi¢em nepouzivejte jiné pfislusenstvi nez
to, které doporucuje vyrobce. PFi vkladani a vyjimani véci z fritézy vzdy pouzivejte ochranné, izolované
kuchynské rukavice. Spotfebi¢ pouzivejte na rovném, stabilnim a Zaruvzdorném povrchu. Pfi prvnim pouZiti
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fritézy Air Fryer se mlzZe objevit mirny nepfijemny zapach nebo malé mnozZstvi koufe. To je u novych
spotfebi€l po vyrobnim procesu normalni. Ingredience uréené ke smazeni vzdy vkladejte do kose, aby
se nedostaly do kontaktu s topnymi télesy. V pfipadé jakékoli poruchy nebo poskozeni spotfebi¢ okamzité
odpojte od elektrické sité a kontaktujte autorizovanou technickou podporu. Neotevirejte kryt spotfebice,
protoZe hrozi nebezpecéi. Opravy nebo postupy na spotfebici smi provadét pouze kvalifikovany personal
oficialniho oddéleni technické podpory znacky.

B&B TRENDS SL. neodpovida za zadné Skody na osobach, zvifatech nebo majetku, které mohou
vzniknout v disledku nedodrzeni téchto upozornéni.

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Odstrarite vSechny obalové materialy a nalepky uvnitf i vné spotfebie Air Fryer. Jemné otfete vné&jsi
povrch vihkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

Varovani: Neponofujte spotfebi¢ ani zastréku napajeciho kabelu do vody nebo jiné kapaliny.

2. Zatahnéte za rukojet koSe pro jeho vyjmuti ze spotrebice Air Fryer. Tac vyjmete pomoci rukojeti uprostfed
tacu. Umyjte ko$ a tac zvenku i zevnitf pomoci houby a teplé mydlové vody. Ko$ a tac Ize myt na horni
polici my¢ky nadobi.

3. VAROVANI: Nepouzivejte drsné &istici prostfedky nebo draténky.

4. Dukladné vysuste.

ZPUSOB POUZITI

JAK POUZIVAT OVLADACI PANEL

1. Tlacitko napajeni

Po zapojeni spotfebite do sité se tlaCitko napajeni rozsviti a prfistroj pfejde do pohotovostniho rezimu.
Dotknéte se tlacitka napajeni — na ovladacim panelu se zobrazi ON a vybér kose 1 a 2.

Dotknéte se tlacitka napajeni kdykoli béhem vareni — ovladaci panel se okamzité vypne a spotfebi¢
prestane pracovat.

2. Tlacitka pro vybér kose

Dotknéte se tlaCitka koSe 1 nebo 2, abyste aktivovali ovladaci panel a nastavili parametry vareni.
3. Automatické funkce

Automatické funkce vam pomohou rychle zagit vafit.

Zvolte si jeden z dostupnych programu — spotfebi¢ automaticky nastavi ¢as a teplotu vhodnou pro zvoleny
typ jidla.

Pomoci pfislusnych tlagitek mGzete upravit vychozi nastaveni ¢asu a teploty.

Ikona zvoleného programu prestane blikat po 15 sekundach nebo dfive, kdyz je program potvrzen tlacitkem
LSTART"

Poznamka: Nize uvedena tabulka je pouze orientacni. Skute¢nou dobu a teplotu vafeni muze byt nutné
upravit v zavislosti na mnozstvi a velikosti ingredienci.
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Ikony Pl"edp:‘zgr;:;(acrgované Cas Teplota
@ Hranolky 20 minut 200°C

Rizky 15 minut 200°C
? Moftskeé plody 20 minut 200°C
@ Vdolky 6 minut 190°C
62’ Kufe 20 minut 200°C
Steaky 20 minut 200°C
‘,f Ryba 25 minut 170°C
Pizza 25 minut 200°C

ﬁ Slanina 12 minut 200°C
@ Ohfivani 20 minut 150°C
"&’* Rozmrazovani 15 minut 50°C
)?r,*:&

4. Tlacitko pro nastaveni ¢asu
Pomoci tla¢itka pro nastaveni ¢asu nastavite dobu vareni pro vybrany kos.

Tlagitka pro nastaveni ¢asu umozuiji nastavit dobu vareni s pfesnosti na minuty. Cas Ize prodlouZit nebo
zkratit v rozmezi 1 az 60 minut.

Tlagitek pro nastaveni ¢asu se muZete dotknout pred varenim i béhem néj.
Podrzenim tlacitek se hodnota ¢asu posouva rychleji.

5. Tlacitko pro nastaveni teploty

Pomoci tlacitka pro nastaveni teploty nastavite teplotu pro vybrany kos.

Tlacitka pro nastaveni teploty umoZziuji zvySovat nebo sniZovat teplotu v krocich po 5 °C v rozsahu od 80
°C do 200 °C v bézném provozu a od 40 °C do 70 °C v rezimu rozmrazovani.

Tlagitek pro nastaveni teploty se muzete dotknout pfed vafenim i béhem néj.

Podrzenim tlacitek se hodnota teploty posouva rychleji.

6. Digitalni displej

Na digitalnim displeji se stfidavé zobrazuje nastaveny ¢as a teplota.

PFi nastavovani parametr( jsou viditelné cilové hodnoty. Béhem vareni se na displeji stfidavé zobrazuje
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aktualni zbyvajici doba vareni a dfive nastavena teplota.
Zkontrolujte spravné nastaveni ¢asu a teploty pro vybranou nadobu.
7. Tlaéitko start

Dotykem tlacitka start zahdjite vareni.

Pouzijte pFislusné tlacitko start pro vybranou nadobu.

8. Tlacitko stop

Dotykem tlacitka stop muzete vareni kdykoli zastavit.

PouZzijte pFislusné tlagitko stop pro vybranou nadobu.

JAK SPOTREBIC POUZIVAT

1. Zapojte napajeci kabel do elektrické zasuvky. Spotfebi¢ prejde do pohotovostniho rezimu.
2. Vlozte ingredience do kosu.

Nenaplfiujte ko$ vice nez 2 kg potravin.

3. Zasurite koSe zpét do spotriebice.

POZOR! Béhem pouzivani nebo bezprostiedné po vareni se koSt nedotykejte, protoZe mohou byt velmi
horké. Uchopuijte je pouze za rukojet.

4. Dotknéte se tlaCitka napajeni. Vyberte koS, pro ktery chcete nastavit proces vareni.

5. Zvolte jednu z automatickych funkci nebo ru¢né nastavte as a teplotu pro kazdy ko$ zvlast. Pak klepnéte
na tlacitko start a zacnete vafit.

6. Nékteré ingredience mlze byt nutné v kosi obratit nebo béhem vareni pfidat malé mnozstvi oleje. Tim
dosahnete rovnomérného propeceni a zabranite pfipalovani produktll na povrchu.

« V/ takovém piipadé mizete koS vysunout — spotiebi¢ automaticky prestane ohfivat.
« Po otoceni ingredienci nebo pfidani oleje vloZte kos zpét do spotfebice a pokracujte ve vareni.

POZNAMKA: Pro kontrolu stavu vareni mizete ko$ kdykoli vysunout. Po vyjmuti ko$e nebo vypnuti
napajeni se chod spotfebiCe pozastavi. Po opétovném zasunuti koSe bude spotfebic¢ pokracovat ve vareni.

7.V pripadé potfeby muzete béhem vareni zménit nastaveni ¢asu a teploty.

8. Pétinasobné pipnuti ,beep-beep” signalizuje konec procesu vareni. Spotiebi¢ prejde do pohotovostniho
rezimu.

9. Zkontrolujte, zda jsou ingredience uvarené podle vasich predstav. Pokud vyzaduji dal$i vareni, nastavte
dodatec¢ny ¢as, dokud nedosahnete pozadovaného efektu.

10. Vyjméte ko$ ze spotrebice.

» Uchopte jej pouze za rukojet, protoze ostatni povrchy jsou horké.

« Umistéte ko$ na rovny, stabilni a Zaruvzdorny povrch.

» Béhem vareni odkapava z pokrmU tuk a shromaZduje se na dné kose. Po Gplném vychladnuti spotiebice
jej 1ze vydistit.

11. Po ukonceni vareni ihned odpojte spotfebi¢ ze zasuvky a nechte jej zcela vychladnout.

TIPY NA VARENI

* V beztukové fritéze Ize smazit t¢émér vSechny pokrmy tradi¢né pecené v troubé
« Pokrmy se nejlépe a nejrovnomérnéji vari, pokud jsou podobné velikosti a tloustky.
« MenSi kusy potravin vyzaduji krat$i dobu vafeni nez vétsi kusy.

« Pro dosazeni nejlepSich vysledku v co nejkrat§im ¢ase smazte pokrmy v malych davkach. Pokud je to
mozné, neukladejte je na sebe ani je na sebe nevrstvéte.

< VétSinu balenych potravin neni tfeba pfed smazenim ve fritéze namacet do oleje. Vétsina z nich jiz
obsahuje olej a dalsi slozky, které zlepSuji hnédnuti a kfupavost

» MraZené pokrmy se ve fritéze smazi velmi dobfe. NejlepSich vysledku dosahnete, kdyz je na tacu rozlozite
do jedné vrstvy.
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« Pfi vrstveni potravin nezapomerite s koSem v poloviné vareni zatfepat (nebo jidlo otocit), abyste zajistili
rovnomérné vareni.

« Pokrmy, které pfipravujete od zakladu, jako jsou hranolky nebo jina zelenina, smichejte s malym
mnozstvim oleje, aby I1épe zhnédly a byly kfupavé.

« Pfi smazeni Cerstvé zeleniny ji pfed pfidanim oleje a smazenim dukladné osuste, aby byla maximalné
kfupava.

« Fritézy jsou idealni pro ohfev jidel, vEetné pizzy.
« Pro ohrev jidla nastavte teplotu na 150 °C na dobu maximalné 10 minut.

CISTENI A UDRZBA
« Pred CiSténim se ujistéte, Ze je fritéza odpojena od sité a vychladla.
« K gisténi vnitfniho prostoru pouzijte €isty, suchy hadfik. Nepouzivejte mokry hadfik, aby se do spotfebice
nedostala voda.
Varovani: Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky ani drsné houby.
« Kryt jemné otfete vihkym hadfikem nebo papirovou utérkou.
« Fritézu ani jeji zastréku nikdy neponofujte do vody nebo jiné tekutiny.
« Pfed uskladnénim vSechny dily dikladné vysuste.

LIKVIDACE PRODUKTU

Tento spotiebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU a polskym zakonem z 11.
Ef zafi 2015 ,,0 odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich® (Sb. ze dne 23. 10. 2015, pol.
1688) symbolem preskrtnutého kontejneru na odpad.

B Takové oznadeni znamena, Ze tento spotfebi€ nesmi byt po skon€eni své Zivotnosti umistén

spole¢né s ostatnim domovnim odpadem.

Uzivatel je povinen jej odevzdat do sbérny elektroodpadu. Sbérna mista, véetné mistnich sbérnych mist,
obchodd a komunalnich jednotek, vytvareji vhodny systém pro odevzdavani tohoto vybaveni. Spravné
nakladani s odpadnimi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi pfispiva k zamezeni $kodlivych dusledkl
pro lidské zdravi a Zivotni prostfedi v dusledku pfitomnosti nebezpeénych sloZzek a nespravného skladovani
a zpracovani téchto zafizeni.

Doufame, Zze vam vyrobek pfinese velkou spokojenost.

Informace o spotfebé energie zafizeni v rezimu vypnuti, pohotovostnim rezimu a sitovém pohotovostnim
rezimu v souladu s nafizenim EU 2023/826 naleznete na nasledujicim odkazu: https://zelmer.pl/content/
ecodesign-info.html
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DAKUJEME, ZE STE SI VYBRALI ZNACKU ZELMER. ZELAME VAM SPOKOJNOST S POUZiVANIM
ZARIADENIA

VAROVANIE

PRED POUZITIM VYROBKU S| POZORNE PRECITAJTE NAVOD NA POUZITIE. USCHOVAJTE NAVOD
NA BEZPECNOM MIESTE NA BUDUCE POUZITIE.

POPIS

1. Hlavna jednotka

2. Privod vzduchu

3. Vyvod horuceho vzduchu
4. Ovladaci panel

5. Ko$ 1

6. Kos 2

7. Grilovacia tacka

POPIS OVLADACIEHO PANELU

1. Tlacidlo napajania

2. Tlacidla na vyber koSa

3. Ovladaci panel s prednastavenymi funkciami
4. Tlacidla pre nastavenie ¢asu

5. Tlacidla pre nastavenie teploty

6. Digitalny displej

7. Tlacidlo start

8. Tlacidlo stop

BEZPECNOSTNE POKYNY

Ak je napdjaci kabel poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, autorizované servisné stredisko alebo vhodne
kvalifikovana osoba, aby sa prediSlo nebezpecenstvu.
Toto zariadenie mézu pouzivat deti vo veku 8 rokov a
starSie a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo duSevnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti a znalosti za predpokladu, ze su pod
dohladom alebo predtym boli poucCeni o bezpeCnom
pouZzivani zariadenia a chapu suvisiacim rizikam. Deti sa
so zariadenim nesmu hrat. Cistenie a udrzbu zariadenia
nesmu vykonavat deti mladSie ako 8 rokov a deti bez
dozoru. Zariadenie a napajaci kabel uchovavajte mimo
dosahu deti mladSich ako 8 rokov. Zariadenie nie je
urCené na prevadzku pomocou externych CasovacCov
alebo samostatného systému dialkového ovladania.
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Pokial zariadenie nepouzivate a pred Cistenim ho odpojte
od napajania. Pred nasadenim alebo demontazou dielov
a Cistenim nechajte zariadenie vychladnut. Zariadenie
neponarajte do vody ani do inej kvapaliny.

POZOR! Horuci povrch.

POZOR! Kryt, tacka a k&S zostavaju horuce este
dlho po vypnuti zariadenia. Davajte pozor, aby
ste sa nespalili. Zariadenie je ur€ené na domace
pouzitie.

Nemalo by sa pouzivat na nasledujuce ucely:

— pouzitie v kuchynkach pre zamestnancov obchodov, v

kancelariach a na dalSich pracoviskach;

— pouzitie na farme;

— pouzitie zakaznikmi v hotelovych a motelovych izbach
alebo inych obytnych priestoroch;

— pouzitie v penzionoch ponukajucich ubytovanie s
ranajkami.

Zariadenie je urCené na pouzitie v nadmorskej vyske
maximalne 2 000 m n. m.

POZOR! Plastové vreckda mézu byt nebezpelné. Aby
ste predisli nebezpecenstvu, drzte plastové vrecka mimo
dosahu dojCiat a deti. Nedovolte detom, aby sa hrali s
obalovymi materialmi. NebezpecCenstvo udusenial.

DOLEZITE UPOZORNENIA

Toto zariadenie je uréené iba na domace pouzitie a v Ziadnom pripade by nemalo byt pouzivané na
komercéné alebo priemyselné ucely. Nespravne pouzitie alebo nespravna manipulacia maju za nasledok
stratu zaruky. Pred pripojenim zariadenia k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i je napajacie napétie rovnaké, ako
je uvedené na typovom §titku zariadenia. Umiestnite zariadenie na plochy a rovny povrch.

Pri pouzivani zariadenia nesmie byt napdjaci kabel zamotany alebo ovinuty okolo zariadenia.
Zariadenie nepouzivajte, nepripdjajte ani neodpdjajte zo siete mokrymi rukami alalebo
nohami. Pri odpajani zariadenia netahajte za napdjaci kabel. Kabel nepouzivajte ako rukovat.
DOLEZITE Pri pouzivani zariadenia udrzujte na véetkych stranach volny priestor aspori desat centimetrov,
aby bola zaistena dostato¢na cirkulacia vzduchu. Zariadenie NEUMIESTNUJTE pod skrine, za Zaluzie
alebo zavesy. Nebezpedenstvo prehriatia / poZiaru. Ziadnu &ast zariadenia nezakryvajte latkou alebo
podobnym materialom, pretoZe by mohlo ddjst k prehriatiu. Nebezpegenstvo poziaru. Toto je BEZTUKOVA
FRITEZA AIR FRYER. Na pripravu produktov je potrebné malé mnoZstvo oleja. Nenapliajte nadobu
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olejom alebo tukom, pretoze by mohlo déjst k nebezpecenstvu poziaru. Spolu so zariadenim nepouzivajte
iné prisluSenstvo nez to, ktoré odporuca vyrobca. Pri vkladani a vyberani veci z fritézy vzdy pouzivajte
ochranné, izolované kuchynské rukavice. Zariadenie pouzivajte na rovnom, stabilnom a Ziaruvzdornom
povrchu. Pri prvom pouziti fritézy Air Fryer sa moze objavit mierny neprijemny zéapach alebo malé mnozstvo
dymu. To je pri novych zariadeniach po vyrobnom procese normalne. Ingrediencie uréené na vyprazanie
vzdy vkladajte do ko$a, aby sa nedostali do kontaktu s vykurovacimi telesami. V pripade akejkolvek
poruchy alebo poskodenia zariadenie okamzite odpojte od elektrickej siete a kontaktujte autorizovanu
technicku podporu. Neotvarajte kryt zariadenia, hrozi nebezpecenstvo. Opravy alebo postupy na zariadeni
smie vykonavat iba kvalifikovany personal oficialneho oddelenia technickej podpory znacky.

B&B TRENDS SL. nezodpoveda za Ziadne $kody na osobach, zvieratach alebo majetku, ktoré mézu
vzniknut v désledku nedodrzania tychto upozorneni.

PRED PRVYM POUZITIM

1. Odstrarnte vSetky obalové materidly a nalepky vo vnutri aj zvonku zariadenia Air Fryer. Jemne utrite
vonkajsi povrch vihkou handri¢kou alebo papierovou utierkou.

Varovanie: Neponarajte zariadenie ani zastréku privodného kabla do vody alebo inej kvapaliny.

2. Zatiahnite za rukovat koSa pre jeho vybratie zo zariadenia Air Fryer. Tacku vyberte pomocou rukovate
uprostred tacky. Umyte koS a tacku zvonku aj zvnutra pomocou huby a teplej mydlovej vody. K6s a tacku
je mozné umyvat na hornej polici umyvacky riadu.

3. VAROVANIE: Nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky alebo drétenky.
4. Dokladne vysuste.

SPOSOB POUZITIA

AKO POUZIVAT OVLADACI PANEL

1. Tla¢idlo napajania

Po zapojeni zariadenia do siete sa tlacidlo napajania rozsvieti a pristroj prejde do pohotovostného rezimu.
Dotknite sa tla¢idla napajania — na ovladacom paneli sa zobrazi ON a vyber ko$a 1 a 2.

Dotknite sa tlacidla napajania kedykolvek po¢as varenia — ovladaci panel sa okamzite vypne a zariadenie
prestane pracovat.

2. Tlacidla na vyber kosa

Dotknite sa tlacidla koSa 1 alebo 2, aby ste aktivovali ovladaci panel a nastavili parametre varenia.
3. Automatické funkcie

Automatické funkcie vdam pomdzu rychlo zacéat varit.

Zvolte si jeden z dostupnych programov — zariadenie automaticky nastavi ¢as a teplotu vhodnu pre zvoleny
typ jedla.

Pomocou prislusnych tlacidiel mézete upravit predvolené nastavenia ¢asu a teploty.

Ikona zvoleného programu prestane blikat' po 15 sekundach alebo skor, ked' je program potvrdeny tlacidlom
,START*

Poznamka: Niz$ie uvedena tabulka je iba orientaénda. Skutocnl dobu a teplotu varenia moze byt potrebné
upravit' v zavislosti od mnoZstva a velkosti ingrediencii.
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Ikony Predp;ﬂg;ﬁgované Cas Teplota
@ Hranolky 20 minat 200°C

Rezne 15 minat 200°C
? Morskeé plody 20 minut 200°C
@ Vdolky 6 minat 190°C
62’ Kur¢a 20 minut 200°C
Steaky 20 minat 200°C
‘,f Ryba 25 minat 170°C
Pizza 25 minut 200°C

ﬁ Slanina 12 minat 200°C
@ Ohrievanie 20 minut 150°C
"&’* Rozmrazovanie 15 minut 50°C
)?r,*:&

4. Tlacidlo pre nastavenie ¢asu
Pomocou tlagidla na nastavenie ¢asu nastavite dobu varenia pre vybrany kos.

Tlagidla na nastavenie ¢asu umozZiiuju nastavit dobu varenia s presnostou na minaty. Cas je mozné predizit
alebo skratit v rozmedzi 1 az 60 minut.

Tlacidiel pre nastavenie ¢asu sa mozete dotknut pred varenim aj po€as neho.
Podrzanim tlac¢idiel sa hodnota ¢asu posuva rychlejsie.

5. Tlacidlo pre nastavenie teploty

Pomocou tladidla na nastavenie teploty nastavite teplotu pre vybrany kos.

Tlac¢idla na nastavenie teploty umoziuju zvySovat alebo znizovat teplotu v krokoch po 5 °C v rozsahu od
80 °C do 200 °C v beznej prevadzke a od 40 °C do 70 °C v rezime rozmrazovania.

Tlacidiel na nastavenie teploty sa mézete dotknut pred varenim aj po¢as neho.

Podrzanim tlacidiel sa hodnota teploty posuva rychlejsSie.

6. Digitalny displej

Na digitalnom displeji sa striedavo zobrazuje nastaveny ¢as a teplota.

Pri nastavovani parametrov su viditelné cielové hodnoty. Po¢as varenia sa na displeji striedavo zobrazuje
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aktualna zostavajuca doba varenia a predtym nastavena teplota.
Skontrolujte spravne nastavenie ¢asu a teploty pre vybrani nadobu.
7. Tlacidlo Start

Dotykom tlacidla Start zaCnete varenie.

Pouzite prislusné tlacidlo Start pre vybranu nadobu.

8. Tlacidlo stop

Dotykom tlacidla stop mézete varenie kedykolvek zastavit.

Pouzite prislusné tla¢idlo stop pre vybrant nadobu.

AKO ZARIADENIE POUZIVAT

1. Zapojte napajaci kabel do elektrickej zasuvky. Zariadenie prejde do pohotovostného rezimu.
2. Vlozte ingrediencie do koSov.

Nenaplifiajte ko$ viac ako 2 kg potravin.

3. Zasurite koSe spat do zariadenia.

POZOR! Pocas pouzivania alebo bezprostredne po vareni sa koSov nedotykajte, pretoze mézu byt velmi
horuce. Uchopuijte ich iba za rukovat.

4. Dotknite sa tlacidla napajania. Vyberte koS, pre ktory chcete nastavit proces varenia.

5. Zvolte jednu z automatickych funkcii alebo ru¢ne nastavte ¢as a teplotu pre kazdy ko$ zvlast. Potom sa
dotknite tlacidla Start a zaCnete varit.

6. Niektoré ingrediencie moze byt nutné v kosi obratit’ alebo pocas varenia pridat malé mnozstvo oleja. Tym
dosiahnete rovnomerné prepecenie a zabranite pripalovaniu produktov na povrchu.

« V takom pripade mézete kéS vysunut — zariadenie automaticky prestane ohrievat.
« Po oto€eni ingrediencii alebo pridani oleja viozte kd$ spat’ do zariadenia a pokracujte vo vareni.

POZNAMKA: Kvéli kontrole stavu varenia mozete ké$ kedykolvek vysunit. Po odstraneni ko$a alebo
vypnuti napajania sa chod zariadenia pozastavi. Po opatovnom zasunuti koSa bude zariadenie pokracovat’
Vo vareni.

7.V pripade potreby mdzete po€as varenia zmenit nastavenie ¢asu a teploty.

8. Patnasobné pipnutie ,beep-beep” signalizuje koniec procesu varenia. Zariadenie prejde do
pohotovostného rezimu.

9. Skontrolujte, €i st ingrediencie uvarené podla vasich predstav. Pokial vyzaduju dalSie varenie, nastavte
dodatoc¢ny ¢as, kym nedosiahnete pozadovany efekt.

10. Vyberte koS zo zariadenia.

« Uchopte ho iba za rukovat, pretoZe ostatné povrchy su horuce.

« Umiestnite k&$ na rovny, stabilny a Ziaruvzdorny povrch.

* Pocas varenia odkvapkava z pokrmov tuk a zhromazduje sa na dne koSa. Po Uplnom vychladnuti
zariadenia je mozné ho vygistit.

11. Po ukonéeni varenia ihned odpojte zariadenie zo zasuvky a nechajte ho uplne vychladnut.

TIPY NA VARENIE

« V beztukovej fritéze je mozné smazit takmer vSetky pokrmy tradi¢ne pecené v rure
« Pokrmy sa najlepSie a najrovnomernejsie varia, ak su podobnej velkosti a hrubky.
* Mensie kusy potravin vyZaduju kratSiu dobu varenia ako vacsie kusy.

« Na dosiahnutie najlepSich vysledkov v ¢o najkratSom ¢ase smazte pokrmy v malych davkach. Pokial je to
mozné, neukladajte ich na seba ani ich na seba nevrstvite.

« Vacsinu balenych potravin nie je potrebné pred vyprazanim vo frittze namacat do oleja. Vac¢sina z nich
uz obsahuje olej a dalSie zlozky, ktoré zlepSuju hnednutie a chrumkavost’

* Mrazené pokrmy sa vo fritéze vyprazaju velmi dobre. NajlepSie vysledky dosiahnete, ked ich na tacke
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rozlozite do jednej vrstvy.

* Pri vrstveni potravin nezabudnite s koSom v polovici varenia zatrepat (alebo jedlo otogit), aby ste zaistili
rovnomerné varenie.

» Pokrmy, ktoré pripravujete od zakladu, ako su hranolky alebo ina zelenina, zmiesajte s malym mnozstvom
oleja, aby lepSie zhnedli a boli chrumkaveé.

« Pri vyprazani Cerstvej zeleniny ju pred pridanim oleja a vyprazanim doékladne osuste, aby bola maximaine
chrumkava.

* Fritézy su idealne na ohrev jedal, vratane pizze.
* Na ohrev jedla nastavte teplotu na 150 °C na maximalne 10 minut.

CISTENIE A UDRZBA

* Pred Cistenim sa uistite, Ze je fritéza odpojena od siete a vychladla.

» Na &istenie vnutorného priestoru pouzite ¢istd, suchu handricku. Nepouzivajte mokri handri¢ku, aby sa
do zariadenia nedostala voda.

Varovanie: Nepouzivajte abrazivne Gistiace prostriedky ani drsné huby.

* Kryt jemne utrite vihkou handri¢kou alebo papierovou utierkou.

« Fritézu ani jej zastréku nikdy neponarajte do vody alebo inej tekutiny.

* Pred uskladnenim vSetky diely dokladne vysuste.

LIKVIDACIA VYROBKU

Toto zariadenie je oznagené v stlade s eurépskou smernicou 2012/19/EU a polskym zakonom z
E 11. septembra 2015 ,,0 odpadovych elektrickych a elektronickych zariadeniach® (Zb. z dfa 23. 10.
2015, pol. 1688) symbolom preskrtnutého kontajnera na odpad.

B Takéto oznadenie znamena, Ze toto zariadenie nesmie byt po skonceni svojej Zivotnosti

umiestnené spolo¢ne s ostatnym domovym odpadom.
Uzivatel je povinny ho odovzdat do zberne elektroodpadu. Ti, ktori vykonavaju zber, vratane miestnych
zbernych miest, obchodov a obecnych jednotiek, vytvaraju vhodny systém umoznujici vratenie tohto
zariadenia. Spravne nakladanie s pouzitym elektrickym a elektronickym zariadenim pomaha predchadzat
nasledkom skodlivym pre fudské zdravie a Zivotné prostredie v dosledku pritomnosti nebezpeénych
komponentov a nespravneho skladovania a spracovania takychto zariadeni.
Dufame, Ze s nasim produktom budete velmi spokojni.
Informéacie o spotrebe energie zariadenia v reZime vypnutia, pohotovostnom rezime a sietovom
pohotovostnom rezime v sulade s nariadenim EU 2023/826 najdete na nasledujicom odkaze: https:/
zelmer.pl/content/ecodesign-info.html
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KOSZONJUK, HOGY A ZELMER MARKAT VALASZTOTTA! BiZUNK BENNE, HOGY ELEGEDETT
LESZ A TERMEK HASZNALATAVAL

FIGYELMEZTETES

ATERMEK HASZNALATAELOTT FIGYELMESEN OLVASSA ELAHASZNALATI UTMUTATOT.AKESOBBI
FELHASZNALAS ERDEKEBEN ORIZZE MEG AZT BIZTONSAGOS HELYEN.

LEIRAS

1. F6 egység

2. Leveg6bemenet

3. Forro levegd kimenet
4. Vezérl6panel

5. Kosar 1

6. Kosar 2

7. Grilltélca

VEZERLOPANEL LEIRASA

. Bekapcsoldgomb

. Kosarvalaszté gombok

. Vezérlépanel elére beallitott funkciokkal
. [débeallité gombok

. H6mérséklet-beallitdé gombok

. Digitalis kijelz6

. Inditéds gomb

. Leallitds gomb

O~NO O WN =

BIZTONSAGI UTASITASOK

Ha a tapkabel megsérul, a veszély elkertlése érdekében
azt a gyartonak, hivatalos szerviznek vagy megfelel6en
képzett szakembernek kell kicserélnie. A készuléket
8 éves vagy annal id6sebb gyermekek, valamint
csOkkent fizikai, érzékelési vagy szellemi képességekkel
rendelkez6 személyek, illetve megfelel6 tapasztalattal
és ismeretekkel nem rendelkez6 személyek is
hasznalhatjak, ha feligyelet alatt alinak, vagy el6zetesen
megfeleld utmutatast kaptak a készulék biztonsagos
hasznalatarol és megértik a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. A készulék
tisztitasat és karbantartasat 8 év alatti gyermekek nem
végezhetik fellgyelet nélkul. A készuléket és a tapkabelt
8 év alatti gyermekek el6l elzarva kell tartani. A készulék
nem hasznalhatd kuls6é id6kapcsoloval vagy kulon
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taviranyitasu vezérlérendszerrel. Huzza ki a készuléket
a halézatbol, ha nem hasznalja, valamint minden tisztitas
el6tt. Hagyja a készuléket kihdlni, mielétt alkatrészt
cserélne, eltavolitana vagy tisztitana. A készuléket nem
szabad vizbe vagy mas folyadékba meriteni.

FIGYELEM! Forr¢ felllet.

FIGYELEM! A burkolat, a talca és a kosar még

hosszu ideig forré marad a készulék kikapcsolasa

utan. Ugyeljen arra, hogy ne égesse meg magat.

A készulék kizarolag otthoni hasznalatra készult.
Nem alkalmas az alabbi felhasznalasi célokra:

— Uzletek személyzeti konyhaiban, irodakban és egyéb
munkahelyeken tortén6 hasznalatra;

— mezbgazdasagi gazdasagokban valé hasznalatra;

— szallodai és motel szobakban, valamint mas lakohelyi
kornyezetben Ugyfelek altal torténd hasznalatra;

— panziokban, ahol szallas és reggeli szolgaltatas
biztositott.

A készulék legfeljebb 2000 méteres tengerszint feletti
magassagig hasznalhato.

FIGYELEM! A mianyag zacskok veszélyesek lehetnek! A
fulladasveszély elkerulése érdekében tartsa a midanyag
zacskokat tavol csecsemOktol és gyermekektdl. Ne
engedje, hogy a gyermekek a csomagoldéanyagokkal
jatsszanak. Fennall a fulladasveszély!.

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

Ez a késziilék kizardlag haztartasi hasznalatra készilt és semmilyen kortilmények kézott nem hasznalhaté
kereskedelmi vagy ipari célokra. A nem megfeleld hasznélat vagy helytelen kezelés a garancia elvesztését
okozza. A késziilék csatlakoztatésa el6tt ellendrizze, hogy a haldzati fesziltség megegyezik-e a készilék
adattablajan feltlintetett értékkel. A késziiléket egyenletes, sik felliletre kell helyezni.

Hasznalat kdzben a tapkabel nem lehet 6sszegabalyodva vagy a készilék koré tekeredve. Ne haszndlja,
ne csatlakoztassa, és ne hizza ki a készlléket a halézatbdl vizes kézzel és/vagy vizes labbal. Ne hizza ki
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a késziléket a tapkabel meghuzasaval. Ne hasznalja a tapkabelt fogantyuként.

FONTOS Hasznalat kdzben biztositson legalabb tiz centiméter szabad helyet a készlilék minden oldalan,
lehet6vé téve a megfeleld Iégaramlast. NE helyezze a késziiléket szekrények ald, reluxak vagy fliggénydk
mogé. Fennall a tuimelegedés / tlizveszély esélye. Ne takarja le a készUllék semelyik részét ruhaval vagy
hasonlé anyaggal, mert ez tiimelegedést okozhat. Fennall a tlizveszély esélye. Ez egy ZSIR NELKULI
FORROLEVEGOS SUTO (AIR FRYER). Az ételek elkészitéséhez kis mennyiségii olajat igényel. Ne
toltson olajat vagy zsiradékot az edénybe, mert ez tlizveszélyt okozhat. Ne hasznaljon a készulékkel olyan
tartozékokat, amelyeket a gyarté nem ajanlott. Mindig viseljen véds, hészigetelt konyhai keszty(it az ételek
behelyezésekor vagy eltavolitasakor. A késziiléket sik, stabil és h&allo fellleten hasznalja. Az Air Fryer elsd
hasznalatakor enyhe kellemetlen szag vagy kis mennyiség flst jelentkezhet. Ez normadlis jelenség az (j
készllékek esetében a gyartasi folyamat utan. Azokat az 6sszetevéket, amelyeket sitni szeretne, mindig
a kosarba helyezze, hogy elkerilje az érintkezést a fltéelemekkel. Barmilyen meghibasodas vagy sértilés
esetén azonnal huzza ki a készliléket a halézatbdl és [épjen kapcsolatba a markaszervizzel. Ne nyissa ki a
készulék burkolatat, mert ez veszélyes lehet. A marka hivatalos miiszaki tAmogatasi részlegének kizarélag
szakképzett személyzete végezhet javitasokat vagy barmilyen beavatkozast a készuléken.

B&B TRENDS SL. nem véllal felel6sséget a figyelmeztetések figyelmen kivil hagyasa miatt az emberekben,
allatokban vagy targyakban okozott barmilyen karokért.

ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot és matricat a forrélevegds sité (Air Fryer) belsejébdl és
kiilsejérél. Finoman térélje le a kiilsé felliletet egy nedves ruhaval vagy papirtériével. FIGYELMEZTETES:
Ne meritse a késziiléket vagy a tapkabel csatlakozéjat vizbe vagy barmilyen mas folyadékba.

2. Huzza meg a kosar fogantyujat, hogy eltavolitsa azt a forrélevegés sitébdl. A talca eltavolitasahoz
hasznalja a kozéps6 részén talalhato fogantyit. Mossa el a kosarat és a talcat kivil és belll egy szivaccsal,
valamint meleg, szappanos vizzel. A kosar és a talca a mosogatogép felsé szintjén tisztithato.

3. FIGYELMEZTETES: Ne hasznaljon durva tisztitészereket vagy strolokendéket.
4. Alaposan szaritsa meg.

HASZNALATI MOD
HOGYAN KELL HASZNALNI A VEZERLOPANELT

1. Bekapcsolégomb

A készilék aramforrashoz vald csatlakoztatdsa utan a bekapcsoldgomb vilagitani kezd és a készulék
készenléti lzemmodba Iép.

Erintse meg a bekapcsolégombot — a vezérlépanelen megjelenik az ,ON” felirat, valamint az 1-es és 2-es
kosar kivalasztasi lehetésége.

Erintse meg a bekapcsoldgombot barmikor a f6zés soran — a vezérldpanel azonnal kikapcsol és a késziilék
ledll.

2. Kosarvalaszté gombok

Erintse meg az 1-es vagy 2-es kosar gombjat, hogy aktivalja a vezérlépanelt és bedllitsa a f6zési
paramétereket.

3. Automatikus funkciok
Az automatikus funkciok segitenek a f6zés gyors elinditasaban.

Valasszon egyet az elérheté programok kozll — a készlilék automatikusan beallitia a megfelel6 f6zési id6t
és hémérsékletet a kivalasztott ételtipushoz.

Az alapértelmezett id6- és hémérséklet-beallitdsokat mddosithatja a megfelel6 szabalyozégombok
segitségével.

A kivalasztott program ikonja 15 méasodpercen beliil abbahagyja a villogast, vagy korabban, ha a ,START”
gombbal jévahagyja a programot.

Figyelem: Az alabbi tablazat kizardlag tajékoztato jellegi. A tényleges f6zési idé és hémérséklet valtozhat
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az 6sszetevék mennyiségétdl és méretétdl fliggden.

Ikon Eldre beprogramozott Id6 Hémeérseklet
@ Sultkrumpli 20 perc 200°C
Rantott has 15 perc 200°C
? Tenger gyumolcsei 20 perc 200°C
@ Muffinok 6 perc 190°C
éb Csirke 20 perc 200°C
Steakek 20 perc 200°C
ff Hal 25 perc 170°C
Pizza 25 perc 200°C
ﬁ Szalonna 12 perc 200°C
@ Melegités 20 perc 150°C
?iﬁ Kiolvasztas 15 perc 50°C

4. Id6beallit6 gomb

Hasznalja az id6szabalyoz6 gombot a kivalasztott kosar fé6zési idejének beallitasahoz. Az idészabalyozo
gombok lehetévé teszik a f6zési id6 pontos beallitdsat, egyperces pontossaggal. Az idé ndvelhetd vagy
csokkenthetd 1 és 60 perc kozott. Az id6beallitdo gombokat a f6zés megkezdése el6tt és kdzben is
megérintheti. A gombok lenyomva tartasa felgyorsitja az id6értékek gorgetését.

5. Homérséklet-beallité gomb

Hasznalja a hémérséklet-szabalyozé gombot a kivalasztott kosar f6zési hémérsékletének beadllitasahoz.
A hémérséklet-szabalyozé gombok lehetévé teszik a hémérséklet ndvelését vagy csdkkentését 5°C-
os Iépésekben, 80°C és 200°C kozoétt normal tzemmaodban, valamint 40°C és 70°C kozott kiolvasztasi

modban.

A hémérséklet-beallité gombokat a f6zés megkezdése elétt és kdzben is megérintheti.
A gombok lenyomva tartasa felgyorsitja a h6mérséklet értékek gorgetését.

6. Digitalis kijelzé
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Aparaméterek beallitasa soran a célértékek lathatok. F6zés kdzben a kijelz6 felvaltva mutatja a fennmaradd
id6t és az el6zdleg beallitott hémérsékletet.

A digitalis kijelzd felvaltva mutatja a beallitott id6t és hémérsékletet.

Ellenérizze a kivalasztott edényhez megfeleld id6- és hdmérséklet-beallitasokat.
7. Start gomb

Erintse meg a Start gombot a f6zés elinditasahoz.

Hasznalja a megfelel6 Start gombot a kivalasztott kosarhoz.

8. Stop gomb

Erintse meg a Stop gombot a f6zés barmely pillanatban térténé leallitasahoz.
Hasznalja a megfelel6 Stop gombot a kivalasztott edényhez.

HOGYAN HASZNALJUK A KESZULEKET

1. Csatlakoztassa a tapkabelt az elektromos aljzatba. A késziilék készenléti izemmaddba I1ép.
2. Helyezze a hozzéavalokat a kosarakba.

Ne toltson a kosarba 2 kg-nal tébb ételt.

3. Tolja vissza a kosarakat a készulékbe.

FIGYELEM! Ne érintse meg a kosarakat hasznalat kozben vagy kdzvetlendl a f6zés befejezése utan, mivel
nagyon forréak lehetnek. Csak a fogantyunal fogja meg 6ket. UWAGA!

4. Erintse meg a bekapcsolégombot. Valassza ki azt a kosarat, amelyhez be szeretné allitani a f6zési
folyamatot.

5. Valasszon egy automatikus funkciot, vagy allitsa be manualisan a f6zési idét és hémérsékletet minden
egyes kosarhoz kilon. Ezutan érintse meg a Start gombot a f6zés elinditasahoz.

6. Bizonyos alapanyagok esetében sziikség lehet arra, hogy f6zés kdzben megforgassa 6ket a kosarban,
vagy kis mennyiségl olajat adjon hozza. Ez biztositja az egyenletes pirulast és megakadalyozza a fels®
réteg megégését.

e Ebben az esetben kihlizhatja a kosarat — a készililék automatikusan leéllitja a melegitést.

e Miutan megforgatta az alapanyagokat vagy olajat adott hozza, helyezze vissza a kosarat a késztilékbe,
hogy folytassa a f6zést.

FIGYELEM: Barmikor kihizhatja a kosarat, hogy ellenérizze a f6zés allapotat. A készllék sziinetelteti
a mikodését, ha a kosarat eltavolitja vagy kikapcsolja az aramellatast. A kosar visszahelyezése utan a
készilék automatikusan folytatja a fézést.

7. Szikség esetén a f6zés soran is modosithatja az idé- és hémérséklet-beallitasokat.
8. Az 6t hangjelzés (,beep-beep”) a f6zési folyamat végét jelzi. A készllék készenléti izemmaddba Iép.

9. Ellenérizze, hogy az alapanyagok megfeleléen megféttek-e az On preferencidinak megfeleléen. Ha
tovabbi f6zésre van sziikség, allitson be tovabbi idét, amig el nem éri a kivant eredményt.

10. Vegye ki a kosarat a készllékbdl.
e Csak a fogantyunal fogja meg, mivel a kosar tobbi része forrd lehet.
e Helyezze a kosarat egy sik, stabil és héallo fellletre.

e F6zés kdzben a zsiradék lecsopdghet az ételekbdl és a kosar aljan gyllhet dssze. A tisztitast csak a
készllék teljes kihlilése utan végezze el.

11. Af6zés befejezése utan azonnal hlizza ki a készliléket az aljzatbdl, és hagyja teljesen kihdlni.
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FOZESSEL KAPCSOLATOS TANACSOK

e Szinte minden olyan étel, amelyet hagyomanyosan sutében sitne, elkészithet6 az olaj nélkuli forrélevegds
sitében.

o Az ételek akkor siilnek a legjobban és a legegyenletesebben, ha hasonlé méretliek és vastagsaguak.

e A kisebb darabok rovidebb fézési idét igényelnek, mint a nagyobb darabok.

e A legjobb eredmény elérése érdekében a legrévidebb idé alatt, stisson kis adagokban. Ha lehetséges,
kerllje az ételek egymasra halmozasat vagy rétegezését.

e A csomagolt élelmiszerek tébbségét nem sziikséges olajba martani a sités el6tt, mivel mar tartalmaznak
olyan olajokat és egyéb dsszetevdket, amelyek segitik a barnulést és a ropogéssagot.

e A fagyasztott ételek kivaloan elkészitheték a forrélevegds sutében. A legjobb eredmény érdekében
helyezze ket a talcara egy rétegben.

e Ha az ételeket rétegezve helyezi el, ligyeljen arra, hogy a f6zési id6 felénél razza meg a kosarat, (vagy
forditsa meg az ételt), hogy biztositsa az egyenletes sutést.

e Az alapanyagok, amelyeket frissen készit, példaul hasabburgonya vagy mas zéldségek, keverje dssze
kis mennyiség olajjal, hogy el6segitse a barnulast és a ropogdssagot.

e Friss zoldségek sutése esetén alaposan szaritsa meg 6ket, miel6tt olajat adna hozza és sitni kezdené,
hogy maximalis ropogdssagot érjen el.

o Aforrélevegés siték remekil alkalmasak ételek melegitésére, beleértve a pizzat is.

o Etelek melegitéséhez allitsa a hémérsékletet 150°C-ra, és melegitse legfeljebb 10 percig.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A készulék tisztitasa el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy az teljesen kih(lt és ki van huzva az aramforrasbél.
o A készlilék belsd részének tisztitasahoz haszndljon tiszta, szaraz ruhat. Ne hasznaljon nedves kendét,
mert a viz bejuthat a készlilék belsejébe.

FIGYELMEZTETES: Ne hasznaljon karcolast okozé tisztitoszereket vagy durva szivacsokat.

e Finoman tordlje le a késziilék burkolatat egy nedves ruhaval vagy papirtoriével.

e Soha ne meritse a készliléket vagy a tapkabelt vizbe vagy mas folyadékba.

e Minden alkatrészt alaposan szaritson meg a tarolas el6tt.

A TERMEK MEGSEMMISITESE

Ez a készilék az Eurépai Parlament és a Tanacs 2012/19/EU iranyelve, valamint a 2015.
E szeptember 11-i lengyel torvény (,az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl”,

Dz.U. 23.10.2015, 1688. sz.) el6irasai szerint kilonleges jeldlést kapott, amelyet egy athuzott
mmmm  hulladéktarol6 ikon jeldl.

Ez a jeldlés azt jelenti, hogy a terméket annak élettartama végén nem szabad a haztartasi
hulladékkal egyutt kidobni. A felhasznalé koteles az elhasznalt késziléket elektromos és elektronikai
hulladék gyUjtéhelyre leadni.

A gylUijtépontokat, beleértve a helyi hulladékgyjté telepeket, Uzleteket és dnkormanyzati egységeket, olyan
rendszer szerint alakitottak ki, amely lehetévé teszi az ilyen berendezések kérnyezetbarat médon térténd
leadasat.

A megfelelé hulladékkezelés hozzajarul ahhoz, hogy elkerilheték legyenek az emberi egészségre és
a kornyezetre karos hatasok, amelyek a veszélyes Osszetevék jelenlétébdl, valamint a nem megfelel
hulladékelhelyezésbdl és feldolgozasbol adédhatnak.

Az eszkodz kikapcsolt, készenléti és haldzati készenléti Gzemmodban torténd energiafogyasztasarol az
EU 2023/826 rendeletével 6sszhangban a kovetkezd linken talal informaciot: https://zelmer.pl/content/
ecodesign-info.html
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VA MULTUMIM PENTRU ALEGEREA COMPANIEI ZELMER. SPERAM CA VETI FI MULTUMITI DE
PRODUSUL ACHIZITIONAT.

AVERTISMENT

VA RUGAM, SA CITITI CUATENTIE ACESTE INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE INAINTE DE UTILIZAREA
PRODUSULUI. VA RUGAM, SA PASTRATI INSTRUCTIUNILE LA LOC SIGUR PENTRU A LE UTILIZA
ULTERIOR.

DESCRIEREA

1. Unitatea principala
2. Admisia de aer

3. lesirea aerului cald
4. Panoul de comanda
5. Cosul 1

6. Cosul 2

7. Tava pentru grill

DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA

1. Butonul de alimentare

2. Butoanele de selectie a cosului

3. Panoul de comanda a funcitiilor presetate
4. Butoane de setare a timpului

5. Butoane de setare a temperaturii

6. Afisaj digital

7. Butonul ,Start”

8. Butonul ,Stop”

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Acest produs poate fi utilizat de catre copiii cu varsta
de peste 8 ani si de catre persoane cu dizabilitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau lipsite de experienta
si cunostinte, daca sunt supravegheati si au fost instruif;
in prealabil pentru utilizarea produsului intr-un mod sigur
si constientizeaza riscurile asociate. Copiilor le este
interzis sa se joace cu produsul. Este interzisa curatarea
si intretinerea produsului de catre copiii cu varsta sub 8
ani sau care sunt nesupravegheati. Nu lasati produsul i
cablul de alimentare la indemana copiilor cu varsta sub
8 ani. Produsul nu este destinat pentru comanda folosind
temporizatoare externe sau dispozitive separate de
comanda de la distanta. Daca produsul nu este utilizat
sau inainte de curatarea acestuia, deconectati-l de la
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priza de alimentare. Asteptati pana cand produsul se va
raci inainte de a atasa sau indeparta piesele si inainte de
a le curata. Nu scufundati produsul in apa sau in orice alt
lichid.

ATENTIE: Suprafata fierbinte.
ATENTIE: Corpul, tava si cosul raman fierbinti

mult timp dupa oprirea functionarii produsului.
Luati masuri de precautie pentru a preveni arderea.
Produsul este destinat pentru uz casnic.

Nu utilizati produsul in urmatoarele scopuri:

- utilizare in incaperile de bucatarie pentru personalul
magazinelor, birourilor si alte locuri de munca;

- utilizare la intreprinderi agricole;

- utilizare de catre clienti in camerele de hotel, in moteluri
si alte spatii rezidentiale;
-utilizare in complexe hoteliere

Produsul este conceput pentru utilizare la altitudini de
pana la 2000 m deasupra nivelului marii.

ATENTIE: Pungile de plastic pot fi periculoase. Pentru
prevenirea riscurilor, tineti pungile de plastic departe
de bebelusi si copii. Nu permiteti copiilor sa se joace cu
materialele de ambalare. Pericol de sufocare!.

AVERTIZARI IMPORTANTE

Acest produs este destinat numai pentru uz casnic si sub nici o forma nu trebuie utilizat in scopuri
comerciale sau industriale. Utilizarea incorecta sau manipularea necorespunzatoare a produsului va
conduce la anularea garantiei. Inainte de a conecta produsul la sursa de alimentare cu energie electrica,
asigurati-va ca tensiunea din retea corespunde tensiunii indicate pe placuta de identificare a produsului.
Asezati produsul pe o suprafata plana si neteda.

In timpul utiliz&rii produsului, cablul de alimentare nu trebuie s fie incalcit sau infasurat in jurul produsului.
Nu utilizati, conectati sau deconectati produsul de la reteaua de energie daca aveti mainile si/sau picioarele
ude. Nu trageti de cablul de alimentare cu energie pentru a deconecta produsul. Nu folositi cablul in calitate
de méaner.

in timpul utilizarii produsului, lasati cel putin zece centimetri de spatiu liber in toate laturile pentru asigurarea
unei circulatii suficiente a aerului. NU asezati produsul sub dulapuri, in spatele jaluzelelor sau draperiilor.
Risc de supraincalzire / incendiu. Nu acoperiti nicio parte a produsului cu carpe sau alt material similar,
deoarece acest lucru poate conduce la supraincalzire. Pericol de incendiu.
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Produsul este o FRITEUZA FARA ULEIAIR FRYER. Pentru prepararea produselor este necesara o cantitate
mica de ulei. Nu umpleti recipientul cu ulei sau grasime, deoarece acest lucru poate provoca incendiu.
Nu utilizati Tmpreuna cu produsul accesorii neredomandate de producator. Purtati intotdeauna manusi
izolante de protectie atunci cand puneti sau scoateti produsele alimentare din friteuza. Utilizati produsul pe
o suprafata plana, stabila si rezistenta la caldura. La prima utilizare a Friteuzei Air Fryer poate aparea un
usor miros neplacut sau o cantitate mica de fum. Aceasta este un lucru obignuit pentru utilizarea produselor
noi imediat dupa fabricarea acestora. Asezati intotdeauna ingredientele pentru prajit in cos pentru a evita
contactul cu elementele de incalzire. In cazul aparitiei unei defectiuni sau deteriorari, deconectati imediat
produsul de la reteaua de energie si contactati un serviciu de asistenta tehnica autorizat. Nu deschideti
corpul produsului deoarece acest lucru poate fi periculos. Numai personalul calificat al Oficiului oficial de
asistenta tehnica al marcii comerciale poate efectua reparatii sau proceduri cu produsul.

Compania B&B TRENDS SL. nu este responsabild pentru eventualele daune care ar putea fi cauzate
persoanelor, animalelor sau obiectelor ca urmare a nerespectarii acestor avertismente.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Indepértati toate materialele de ambalare si autocolantele din interiorul si exteriorul produsului Air Fryer.
Stergeti cu grija suprafata exterioara cu o carpa umeda sau un prosop de hartie.

Atentie: Nu scufundati produsul sau stecherul cablului de alimentare in apa sau in orice alt lichid.

2. Trageti de manerul cosului pentru a-I scoate din produsul Air Fryer. Pentru a scoate tava, utilizati manerul
din centrul tavii. Spalati cosul si tava atat in interior cat si in exterior cu ajutorul unui burete si apa calda cu
sapun. Cosul si tava pot fi spalate pe polita de sus in masina de spalat vase.

3. ATENTIE: Nu utilizati pentru curatare agenti de curatare agresivi sau servetele.
4. Uscati foarte bine

MODUL DE UTILIZARE
UTILIZAREA PANOULUI DE COMANDA

1. Butonul de alimentare

La conectarea produsului la reteaua de alimentare cu energie, butonul de alimentare se aprinde si intra in
modul de asteptare.

Atingeti butonul de alimentare - panoul de comanda va afisa ON si selectarea cosului 1 si 2.

Apasarea butonului de alimentare in orice moment in timpul procesului de gatit va opri imediat panoul de
comanda si produsul se va deconecta.

2. Butoanele de selectie a cosului

Atingeti butonul cos 1 sau cos 2 pentru activarea panoului de comanda si setarea parametrilor de gatit.
3. Functiile automate

Functiile automate va vor ajuta sa incepeti rapid procesul de gatit.

Selectati unul dintre programele disponibile - produsul va seta in mod automat ora si temperatura potrivite
pentru tipul de produs selectat.

Setarile implicite de timp si temperatura pot fi modificate folosind butoanele de reglare corespunzatoare.

Simbolul programului selectat va inceta sa clipeasca dupa 15 secunde sau mai devreme dupa ce veti
confirma programul cu ajutorul butonului ,START”.

Notéa: Tabelul prezentat mai jos este prezentat doar in scop informativ. Timpii si temperaturile efective de
gatire pot varia in functie de cantitatea si de dimensiunea ingredientelor.
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Simbolul Functia presetata Timpul Temperatura
@ Cartofi pai 20 de minute 200°C
Cotlet 15 minute 200°C
? Fructe de mare 20 de minute 200°C
@ Colac 6 minute 190°C
62’ Pui 20 de minute 200°C
Steak 20 de minute 200°C
‘,f Peste 25 de minute 170°C
Pizza 25 de minute 200°C
ﬁ Bacon 12 minute 200°C
@ Tncélzire 20 de minute 150°C
§i§ Decongelare 15 minute 50°C

4. Butonul de setare a timpului
Utilizati butonul de setare a timpului pentru a seta timpul de gatire pentru cosul selectat.

Butoanele de setare a timpului va permit sa setati timpul de gatire pana la valoare de minuta. Puteti mari
sau micsora timpul in intervalul de la 1 la 60 de minute.

Butoanele de setare a timpului pot fi apasate fie inainte, fie in timpul gatirii.

Daca tineti apasate butoanele, valoarea timpului se va derula mai repede.

5. Butonul de setare a temperaturii

Utilizati butonul de setare a temperaturii pentru a seta temperatura de gatit pentru cosul selectat.

Butoanele de setare a temperaturii permi marirea sau reducerea temperaturii cu un interval de 5°C de la
80°C pana la 200°C in modul normal si de la 40°C pana la 70°C in modul de decongelare.

Butoanele de setare a temperaturii pot fi apasate atat inainte, cat si in timpul gatirii.

Daca tineti apasate butoanele, valorile temperaturii se vor derula mai repede.

6. Afisaj digital

Afisajul digital arata in mod alternativ ora si temperatura setate.

in timpul setarii parametrilor, valorile setate sunt vizibile. Tn timpul gatirii, afisajul afiseaza in mod alternativ
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timpul ramas actual si temperatura setata anterior.

Verificati daca setarile de timp si temperatura sunt corecte pentru tipul specific de vase de gatit.
Butonul ,Start”.

Atingeti butonul ,Start” pentru a incepe gatitul.

Utilizati butonul ,Start” corespunzator pentru tipul concret de vase de gatit.

Butonul ,,Stop”.

Apasati butonul ,Stop” pentru a opri gatitul in orice moment.

Utilizati butonul ,,Stop” corespunzator pentru tipul concret de vase de gatit.

UTILIZAREA PRODUSULUI

1. Conectati cablul de alimentare la priza electrica. Produsul va intra in modul Standby.
2. Puneti ingredientele n cosuri.

Nu incarcati in recipietn mai mult de 2 kg de produse.

3. Introduceti cosurile inapoi in produs.

NOTA: Nu atingeti cosurile in timpul sau imediat dupa utilizare, deoarece acestea pot fi foarte fierbinti.
Luati-le doar de maner.

4. Atingeti butonul de alimentare. Selectati cosul pentru care doriti sa setati procesul de gatire.

5. Selectati una dintre functiile automate sau setati manual timpul si temperatura pentru fiecare cos aparte.
Apoi apasati butonul ,Start” pentru a incepe gatitul.

6. Atunci cand gatiti unele ingrediente, poate fi necesar sa le intoarceti in cos sau sa adaugati o cantitate
mica de ulei. Acest lucru va asigura o rumenire uniforma si va preveni arderea alimentelor in partea de sus.

« Intr-un astfel de caz, puteti scoate cosul, iar produsul va opri in mod automat incélzirea.

« Dupa ce intoarceti ingredientele sau adaugati uleiul, asezati cosul Tnapoi in produs pentru continuarea
gatitului.

NOTA: Puteti scoate cosul in orice moment pentru a verifica starea de gétire. Produsul isi va inceta

functionarea daca cosul este scos sau daca alimentarea este oprita. Atunci cand cosul este pus la loc,
produsul va relua procesul de gatire.

7. Daca va fi necesar, puteti modifica setarile timpului si temperaturii in timpul gatirii.

8. Un semnal sonor format din cinci bip-uri indica sfarsitul procesului de gatit. Produsul va intra in modul
Standby.

9. Asigurati-va ca ingredientele sunt gatite conform preferintelor dvs. Daca va fi necesar sa continuati
gatitul, setati un timp suplimentar pana cand obtineti rezultatul dorit.

10. Scoateti cosul din produs.
« Tineti-l doar de méaner, deoarece alte suprafete vor fi fierbinti.
« Puneti cosul pe o suprafata plana, stabila si rezistenta la caldura.

« In timpul gatirii, grasimea din alimente se va scurge si se va aduna in partea de jos a cosului. Acesta poate
fi curatat dupa racirea completa a produsului.

11. Dupa terminarea gatitului, scoateti imediat stecherul din priza. si asteptati pana cand produsul se va
raci complet.

SFATURI PENTRU GATIT

« Aproape orice fel de mancare care este gatit in mod traditional la cuptor poate fi gatit in friteuza fara ulei.
* Mancarea se gateste mai bine si mai uniform daca are aceeasi dimensiune si grosime.
« Bucatelele mici de carne necesita timp mai scrut de gatire decéat cele mai mari.

« Pentru obtinerea celor mai bune rezultate in cel mai scurt timp posibil, pregatiti mancarea in portii mici.
Daca este posibil nu asezati alimentele in straturi si nu le stivuiti.

» Majoritatea alimentelor ambalate nu trebuie unse cu ulei inainte de a fi gatite in friteuza. Cele mai multe
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dintre ele contin deja ulei si alte ingrediente care ajuta la rumenirea si formarea unei cruste crocante.

« Aperitivele congelate se gatesc grozav in friteuza. Pentru obtinerea celor mai bune rezultate, asezati-le
pe tava intr-un singur strat.

« La asezarea produselor in straturi, nu uitati ca scuturati cosul la jumatatea procesului (sau sa intoarceti
alimentele) pentru a asigura o gatire uniforma.

< Alimentele pe care le gatiti de la zero, cum ar fi cartofii pai sau alte lequme, amestecati-le cu putin ulei
pentru a intensifica rumenirea si formarea unei cruste crocante.

« In cazul prepararii legumelor proaspete, uscati-le foarte bine inainte de addugarea uleilui si de prajit,
pentru a asigura formarea celei mai bune cruste crocante.

« Friteuzele sunt grozave pentru incélzirea alimentelor, inclusiv pizza.
« Pentru incalzirea alimentelor, setati temperatura la 150°C timp de cel mult 10 minute.

INGRIJIREA Sl INTRETINEREA

- Inainte de curétare, asigurati-va ca friteuza este deconectats de la sursa de alimentare si este complet
racita.

 Pentru curatarea interiorului, utilizati o carpa curata si uscata. Nu folositi carpa umeda pentru a preveni
patrunderea apei in interiorul produsului.

Avertisment: Nu utilizati pentru curatare agenti de curatare abrazivi sau bureti duri.

« Stergeti usor corpul cu o carpa umeda sau un prosop de hartie.

« Nu scufundati niciodata friteuza sau stecherul in apa sau in orice alt lichid.

« Uscati bine toate piesele ihainte de depozitare.

ELIMINAREA PRODUSULUI

Acest produs este marcat in conformitate cu Directiva Europeana 2012/19/UE si cu Legea
Ef poloneza din 11 septembrie 2015.

,Cu privire la eliminarea echipamentelor electrice si electronice” (B.3. din 23.10.2015 poz.1688)
cu simbolul containerului de gunoi barat.

Acest marcaj indica faptul ca acest produs nu poate fi aruncat impreuna cu alte deseuri menajere dupa
expirarea duratei sale de utilizare.

Utilizatorul este obligat sa-l predea centrelor de colectare de deseuri de echipamente electrice si electronice.
Operatorii centrelor de colectare, inclusiv a punctelor locale de colectare, magazinelor si companiilor de
utilitati, trebuie sa formeze un sistem adecvat pentru returnarea acestor echipamente. Gestionarea corecta
a deseurilor de echipamente electrice si electronice ajuta la prevenirea efectelor adverse asupra sanatatii
umane si mediului cauzate de prezenta componentelor periculoase si de depozitarea si manipularea
necorespunzatoare a acestor echipamente.

Speram ca veti fi multumiti de produsul pe care I-ati achizitionat.

Informatii despre consumul de energie al aparatului in modul oprit, modul de asteptare si modul de
asteptare in retea, in conformitate cu Regulamentul UE 2023/826, pot fi gasite la urmatorul link: https:/
zelmer.pl/content/ecodesign-info.html
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BIIATOOAPUM BAC 3A BbIBOP KOMMAHWWU ZELMER. HAOEEMCA, YTO Bbl OCTAHETECb
AOOBOJbHbI MPUOBPETEHHbLIM U3OENTUEM.

NPEAYNPEXAEHUE

MEPEL QKCMYATAUMEW BHUMATEJSIbHO TMPOYTUTE WHCTPYKLMM MO MUCMONb30BAHUIO.
COXPAHUTE NX B BE3ONACHOM MECTE AN AANBHENLLEO UCMOJSIb3OBAHNSA.

ONMUCAHUE

. OcHoBHoW 6rok

. Bo3gyxozabopHuk

. Bbixop ropsyero Bo3gyxa
. MaHenb ynpaeneHus

. KopauHa 1

. KopauHa 2

. MoppoH Ans rpuns

NO O WN -

ONMUCAHUE MNMAHEINN YNPABJIEHUA

. KHonka nuTaHus

. KHonku BbIGopa Kop3uHbl

. MaHenb ynpaBneHus ¢ npeaycTaHOBNEHHbIMU (OYHKLUAMMN
. KHomku ycTaHoBKM BpeMeHu

. KHonku ycTaHoBKM TeMnepatypbl

Lincbposon avcnnen

. Knonka ctapta

. KHonka octaHoBku

YKA3AHUA MO BE3OIMNACHOCTHU

[aHHbIM n3gennuem MoryT Nonb3oBaTbhCA AETU B BO3pacTe
OT 8 neT u crtapwe, a Takke nuua ¢ OorpaHMYEeHHbIMU
dM3NYECKMMIN,  CEHCOPHbIMM WKW YMCTBEHHbLIMU
CNOCOOHOCTAMM WM C HEeOoCTaTOMHbIM  OMbITOM U
3HaHUAMW, €CNU OHU HaxogAaTcsa nog MNPUCMOTPOM UMK
npenBapuUTENbHO NOMYYUIN UHCTPYKLUK MO 6e3onacHoMy
NCMONb30BaHNIO U3AENUA U MNOHUMAKT CBA3aHHbIE C
3TUM puckn. [detam 3anpewiaercs urpatb ¢ U3Oenuem.
[etam, octaBneHHbiM 6e3 npucmoTpa, U mnagwe 8
net 3anpewjaeTca NPOBOAUTbL YMCTKY W TEXHUYEecKoe
obcnyxmnBaHne wmsgenusa. XpaHute usgenve Un LWHyp
NMTaHUs B MeCTe, HedOoCTYynHOM Anda AeTten mnaglwle
8 net. N3genve He npegHasHavyeHo ONS yrnpaBlieHUs
C MNOMOLWbLK BHELWHUX TanWMEpPOB WKW OTAENbHOIO
nynsTa AWCTAHUMOHHOIO ynpaeneHus. Ecnn wmsgenuve
He MCNomb3yeTca WUnn nepen 4YnUCcTKOM, OTKMYauTe ero

ONDOTAWN
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OT ceTn nutaHu4. lNogoxauTte, nNoka msgernve OCTbIHET,
npexae Yem NpUKpennaTb UNn CHAMaTb AeTann n YACTUTb
ero. He norpyxxante nsgenve B Boay unu nobyto apyryto
XNOKOCTb.

OCTOPOXHO: lNopsiyas NOBEpXHOCTb.

OCTOPOXHO: Kopnyc, nogaoH, Kop3vHa oCTaroTCs
rOps4MMN ONroe BPEMSs NOCIe BbIKIMIOYEHUS U3LENUS.
MNpuHMManTe mepsbl, YTobbl HE 00XeYbcs. M3genue
npeaHasHa4veHo ans 6bITOBOro UCMOMb30BaHMSI.

He ncnonb3ynte ero gnsa crnegyrowmx Lenen:

— WUCNOoJib30OBaHME B KYXOHHbIX TMMOMeEeWeHndax AOnd
nepcoHasria MmaraanHos, OCpI/ICOB n Opyrmx pa6oql/|x MECT,

—  WCMOMNb30OBaHWE  Ha  CEerlbCKOXO3SNCTBEHHbIX
NpeanpuaTUSX;

— WCNonb3oBaHMe KriMeHTaMmn B HOMeEpPax TrOCTUHUL,
MOTENen n APYTNX XXUIblX NOMELEHNAX;,

—WNCNoJib3o0BaHUE B NOCTUHNYHbLIX KOMIMJIEKCAX

N3nenue paccuntaHo Ans Ucnosnib3oBaHUs Ha BbICOTE He
6onee 2000 M Hag ypOBHEM MOPSI.

OCTOPOXHO: [MnacTtukoBble nakeTbl MOryT
npeacTasnsaTb OMNACHOCTb. Bo wus3bexaHue pucka
XpaHuTe NNacTUKOBble MakeTbl BAanu OT MrageHueB U
aeten. He nossongante OeTaM urpatb C YyNakOBOYHbLIMU
maTtepuanamu. OnacHoCTb yayweHus!.

BAXHbIE NPEAYNPEXAEHUA

[aHHoe n3genve npefHa3HayeHo TONMbKO Ansi GbITOBOrO MCMOMb30BaHUA U HUKOMM 06pa3oM He [OSKHO
NPUMEHSATLCA B KOMMEPYECKMX WM MPOMBILUSIEHHbIX Uensx. HenpaBuibHOE UCMonb3oBaHUE WK
HeHagnexallee obpalleHne ¢ n3genvem NpuBeaeT K aHHyNMpoBaHWio rapaHTuu. MNepen noaknoyeHnem
M30enus K aneKkTpoceTn ybeamuTechb, YTO HanpsikeHne B CETU COOTBETCTBYET yKka3aHHOMY Ha (hMPMEHHOMN
Tabnuuke npubopa. PacnonoxuTte naaenve Ha niockon 1 POBHOWM NOBEPXHOCTHU.

Bo BpemMA ncnonb3oBaHnAa mn3genuna nuTalowmin kabenb He OOIMKeH ObiTb 3anytaH unu obmoTaH BOKpyT
yCTpOVlCTBa. He MCI'lOJ'leyl;ITe, He nopaknYanTe U He OTKMYanTe U3genue ot CcetTn, ecnu Yy BaC MOKpble
PyKn n/vinu Horu. He TAHUTe 3a nNuUTaloWmMin Kabenb Ans oTKNoYeHns uagenvs. He I/ICI'IOJ'Ib3yVITe kabenb B
Ka4yecTBe PYy4Ku.

Mpu UCMONb30BaHUM M3ENUS OCTaBNSANTEe CO BCEX CTOPOH HE MEeHee OeCATW CaHTUMETPOB CBOBOAHOro
npocTpaHcTBa, YTobbl 06ecneunTs OOCTaTOuHY LMPKYnsaumio Bosayxa. HE pasmeliaiite vsgenve nopg
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wkadamu, 3a xanoau unu wropamu. OnacHocTb neperpesa / Bo3ropaHusi. He HakpbiBaiTe HUKakyto
4acTb U3OENUA TKaHbIO UMK APYTMM NOAOBHLIM MaTepuanom, Tak Kak aTo MOXET MPUBECTU K Meperpesy.
OnacHOCTbL BO3ropaHus.

Wspnenve sinsietca OPUTIOPHULIEM BE3 MACIIA AIR FRYER. [Insi npuroToBreHWs NpoayKToB
TpebyeTtcs HeBOMbLIOE KONMMYECTBO Macna. He HanonHsaiTe KOHTEMHEP MAcroM WIu KMPOM, Tak Kak 3To
MOXET NPUBECTW K BO3ropaHuto. He ncnonbayinte ¢ nagenuem nNpuHaanexHocTu, He PeKOMeHAO0BaHHble
npowussoauTenem. Beceraa HageBaviTe 3alyTHbIE M30MMPOBAHHBIE NEPYATKK, YTOBbI MOMOXUTbL UM BbIHYTb
npoayKThl U3 hpuUTIOPHULLLI. VicnonbayinTe n3genue Ha poBHOM, YCTOMYMBON M XKaponpoYHOM NOBEPXHOCTU.
Mpy nepsom wucnonb3oBaHun puTiopHULLE Air Fryer MOXeT nosiBUTbCS €[Ba 3aMETHbI HENMPUATHLIN
3anax unu Hebonblloe KONM4ecTBO AbiMa. OTO 0ObI4HOE SBMEHWEe Mpu JKCniyatauuy HOBbIX M3Aenui
rnocrne ux U3rotosreHus. Bcerga nomelyanTe UHIPEAVEHTBI ANS XKapku B KOP3WHY, YTOBbI M3bexaTb Ux
KOHTaKTa C HarpeBaTeflbHbIMU 3nemMeHTamu. B cnyvae BO3HWMKHOBEHUSI Kakux-nubo HeucnpaBHOCTeN
UNW NOBPEXAEHUI HEMEONEHHO OTKMIYMTE U3LENue OT CeTU U oBpaTMTECh B aBTOPM30BAHHYH CIyxOy
TEeXHUYeCcKon noaaepkkn. He oTkpbiBariTe KOpnyc U3aenus, Tak kak 3To NpeacTaBnsieT onacHoCTb. Tonbko
KBanuWLMPOBaHHbIA NepcoHan 13 oduuManbHOro oTaena TeXHUYECKOW nopdepxkku OpeHaa MoxeT
BbINOMHATL PEMOHT UMK NPOLeaypbl C M3enuem.

B&B TRENDS SL. He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a N060M yLlep6, KOTOPbIA MOXET BbITb HAHECEH NOAsIM,
XMBOTHbIM UK 06beKTaM B pesynbrate HecobnoaeHNs 3TUX NpeaynpexaeHni.

NEPE[ NEPBbIM UCTMOJIb3OBAHUEM

1. Yaanute Bce ynakoBOYHble MaTepuanbl U HaKnenkn BHYTPU 1 cHapyxu unsgenus Air Fryer. AkkypaTHo
NPOTPUTE BHELLHIOK NOBEPXHOCTb BMAXHOMN TKaHbO U ByMaxHbIM NONOTEHLEM.

OcTtopoxHo: He norpyxaiite npnbop unu BUIIKY LLHYpa NUTaHUs B BOAY UMK JIIOGYHO APYTYH XUAKOCTb.

2. lMoTaHUTe 3a PyuKy KOP3WHbI, 4TOObI M3BMeYb ee w3 mapenust Air Fryer. YToObl CHATH MOAAOH,
BOCMONb3yNTECH PYYKOW B LEHTpe MopaoHa. BbiMONTe KOp3uHY W NMOAAOH Kak BHYTPW, Tak WU CHapyXu
C MOMOLLbIO TyBKM M Tenmnon MbibHOM BoAbl. KOp3vWHY ¥ MOAAOH MOXHO MblTb Ha BEpXHEN Mnomnke
Nocy4OMOEYHON MaLLMWHbI.

3. OCTOPOXXHO: He ncnonb3ymnTte xecTkue YUCTSALLME CpeacTBa Unu candeTkn Ans YUCTKK.
4. TwarenbHo BbICyLUUTE

CNoCob UCMNOJIb30OBAHUA

KAK NOJIb30OBATbCA NAHENNbIO YMPABIEHUA

1. KHonka nutaHms

Mpy NOAKMYEHNN N3AENUSA K CETU 3aropaeTcs KHOMKa NUTaHWs, 1 OHO NEPEXOAUT B PEXUM OXUOAHUS.
KocHuTech KHOMKM NUTaHus - Ha naHenu ynpaeneHus nossutcs nHamkaumns ON v BbIGop KOp3uHbl 1 1 2.

HaxaTtue kHonku nutaHus B fitoboi MOMEHT B npouecce NpuUroToBrieHUA - cpasy Xe BbIKIMYNTCA NaHesnb
ynpasneHua n n3genune OTKNYnTCa.

2. KHonku BbIGopa KOP3UHbI

KocHuTecb KHOMKM KOp3uHbl 1 nnn 2, 4Tobbl aKkTMBMPOBAaTL MaHenb ynpaBneHus W 3adaTb napameTpbl
NPUroToBNEHUA.

3. ABTOMaTU4eckme yHKUUU
ABTOMaTUYECKME (PYHKLIMM NOMOrYT BaM BbICTPO HavaTb NPUrOTOBIEHME.

BbiGepuTe ofiHYy U3 OOCTYMHbIX MpPOrpamMMm - u3genve aBTOMaTUYecky YCTaHOBWUT BPEMSI U Temnepatypy,
noaxogsaLve Ans BbIGpaHHOrO TUna NpoayKToB.

HaCTpOl;IKM BpeMeHn n temMmnepartypbl No ymon4aHUO MOXHO U3MEHUTb C MOMOLLBK COOTBETCTBYHOLLNX
KHOMOK peryrnmpoBKn.

CumBon BbIGpaHHOM NporpamMMbl nepecTaHeT MUraTb Yepes 15 cekyH/ Unm paHblue, Koraa Bbl NOATBEPANTE
nporpammy kHornkon «START».

I'Ipumeanue: an/IBe,D.eHHaFI HMXe TaGnmua npegHasHa4dyeHa TOJIbKO B O3HAaKOMUTEIbHbIX Lenax.
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dPakTuyeckoe Bpemsi 1 TeMmneparypa npuroToBreHnst MOryT BapbMpoBaThbCs B 3aBUCMMOCTM OT KOnn4yecTBa
N pasmepa MHrpegneHToB.

CumBon npeny;;ir'i(zzgeuuaﬂ Bpems Temnepatypa
@ KapTtodens dpu 20 MuHyT 200°C
Kotnertsi 15 MuHYyT 200°C
% MopenpogykTbl 20 MUHYT 200°C
@ Kynuy 6 MUHYT 190°C
ﬁb KypaTtuHa 20 MUHYT 200°C
Creiiku 20 MUHYT 200°C
‘,f Pbi6a 25 MUHYT 170°C
Muuua 25 MuHyT 200°C
ﬁ BekoH 12 MUHYT 200°C
@ PasorpesaHue 20 MuHyT 150°C
;Iﬁ PasmopaxvsaHne 15 MuHyT 50°C

4. KHonka ycTaHOBKU BpeMeHn
C nomoLLbio KHOMKW YCTAHOBKM BPEMEHU 3aAanTe BpeMsi MPUroTOBNEHUS AN BbIGpaHHOM KOP3WHBbI.

KHonku YCTaHOBKMN BpeEMEHW MO3BOSIAKT BbICTaBUTb BPEMSA NPUTOTOBMEHUA C TOYHOCTbIO A0 MUHYTHI. Bbl
MOXeTe yBENNYUTb UM YMEHBLLNTL BPEMA B AMana3oHe oT 1 po 60 MWHYT.

KHOMKV yCTaHOBKM BPEMEHU MOXHO HaXuMaTb Kak o Hayana npuroToBrEeHWs!, Tak U BO BPEMSI HETO.
Ecnu yaepxuBaTtb KHOMKU HaXkaTbIMU1, 3HAa4YeHWe BpeMeHn ByaeT NpokpyymBaTbes GhicTpee.
5. KHomka ycTaHOBKM TemnepaTypbl

C NOMOLLBIO KHOMKWM YCTAHOBKM TemnepaTypbl 3apaiite Temnepartypy MpUrotoBneHust Ans BbiGpaHHOM
KOP3UHbI.

KHonku ycTaHOBKM TemnepaTypbl NO3BOMSAIOT YBENMUMBATL UMW YMEHbLUATL TemnepaTtypy ¢ warom 5°C B
avanasoHe ot 80°C go 200°C B 06bi4HOM pexume u oT 40°C go 70°C B pexxume pasmopaKnBaHus.

KHOMKM yCTaHOBKM TEMMEPAaTYpbl MOXHO HaKMMaTb KaK [0 Hadyarna npUroToBrieHnst, Tak U BO BPEMSI HETO.
Ecnu yaepxmeaTb KHOMKY HaxaTbIMW, 3Ha4eHust TemMnepaTypbl ByayT NpoKpy4mBaThes GbicTpee.
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6. LincbpoBon aucnnen
Ha undpoBom gncnnee nonepeMeHHO oTobpaxkaloTcsl 3afaHHOe Bpemsi U TemnepaTtypa.

Bo Bpems HacTpolikv napameTpoB BUAHbI 3afaHHble 3HaveHus. Bo Bpemsi npurotoBrneHns Ha gucnnee
nonepemMeHHo OTOGPaM(aeTCﬂ TeKyllee oCTaBLleecHa BpeMd U paHee YCTaHOBMEHHaA Temnepartypa.

MpoBepbTe NpaBUNBEHOCTL HACTPOEK BPEMEHMW 1 TeMnepaTypbl 4151 KOHKPETHOTO BuAa nocyapl.
7. KHonka «start»

KocHutech kHonku «CTapT», 4ToBbl HA4YaTb NPUrOTOBMEHNE.

Vcnonb3yinTe cOOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY «CTapT» Ans KOHKPETHOro B1uaa nocyabi.

8. KHonka «stop»

Haxmute kHonky «CTon», YToBbl OCTaHOBUTL NPUrOTOBIEHWE B OO0 MOMEHT.

Vcnonb3yinTe COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY «CTOM» ANsi KOHKPETHOrO BAa NoCcyabl.

KAK NMOJIb3OBATbCA U3AEJIMEM

1. MopgknounTe LWHYP NUTaHWA K ANeKTpUYeckon poseTke. aaenve nepenaeT B pexvmM oxmaaHus.
2. MomecTuTe UHIPEANEHTbI B KOP3WHbI.

He sarpyxaiiTe B koHTelHep 6onee 2 Kr npoayKToB.

3. BcTaBbTe KOp3uHbl 06paTHO B U3genue.

NMPUMEYAHMUE: He npukacanTtech k KOp3MHaM BO BPEMS UCMONb30BaHWS UK cpasdy Nocne ero OKOHYaHus,
NMOCKOSbKY OHW MOTYT ObITb O4EHb ropsiYuMU. BepuTte nx TOMbKO 3a PyuKy.

4. KocHuTeCcb KHOMKM nuTaHusi. BbiGepute KOp3uHYy, ANs KOTOPOW HeobxoAMMo 3ajaTb npouecc
NPUrOTOBIEHNS.

5. Bblbepute ogHy 13 aBTOMaTU4eCKUX (DYHKLUUIA UM BPYYHYHO YCTAHOBWUTE BPeMsi U Temnepatypy Ans
KakOow KOp3uHbl OTAeNbHO. 3atem HaxmMuTe KHomky «CTtapT», YToObl HAYaTh MPUrOTOBIIEHUE.

6. Mpu NpPUroTOBNEHUM HEKOTOPbLIX UHIPEAMEHTOB MOXET BO3HWUKHYTb HEOGXOAUMOCTb NEepPEBEPHYTH UX B
Kop3uHe unu JobaBnTb HeGOIbLLIOE KONMYeCcTBO Macna. 1o obecneynT paBHOMEPHOE NOAPYMSIHUBaHUE U
npefoTBpaTUT NoAropaHue NpoayKTOB CBEPXY.

* B atom Cly4yae Bbl MOXETE BbITalUTb KOP3UHY - U3enne aBToOMaTU4eCKu npekpaTuT Harpes.

« MepeBepHyB WHrpeaueHTbl unu [oGaBMB Macno, YCTaHOBWUTE KOP3WHY obpaTtHo B u3genue, 4Tobbl
NPOAOIKNTL MPUTOTOBIEHME.

NMPUMEYAHUE: Bbl moxeTe B mntobOM MOMEHT U3BMeYb KOP3WHY, 4TOObl MpPOBEPUTbL COCTOSIHWE
npurotoBrnexusi. Magenve nproctaHaBnuBaeT paboTy, eCrnu BbiHYTb KOP3UHY UMW BbIKIOUYATL MUTaHUE.
Koraa kop3uHa ByneT BcTaBrneHa o6paTtHo, n3aenve Bo306HOBUT NPUrOTOBMEHNME.

7. Mpy HEOBXOAMMOCTU Bbl MOXETE U3MEHUTbL HACTPOWKN BPEMEHM 1 TEMMNEepaTyp BO BPeMsl IPUFOTOBMEHNS.

8. MATUKpaTHbI 3BYKOBOW CuUrHam «6un-6un» curHanmsupyet o6 OKOHYaHUM MpoLecca MPUrOTOBMEHWS.
W3penvie nepenaeT B pexxumM oxuaaHus.

9. Ybeautecb, YTO MHIPEAWEHTbI MPUIOTOBMEHbI B COOTBETCTBMM C BalMMK npeanodTeHusamu. Ecnu
TpebyeTcsi NPOAOIKUTL NPUrOTOBIEHNE, YCTAaHOBUTE AOMOMHUTENBHOE BPeMsi, NMoka He ByaeT AOCTUrHYT
xenaembln pesynbrar.

10. M3BneknTe KOP3NHY 13 n3genus.
» BosbMUTe ee TOMbKO 3a pyuKy, Tak Kak Apyre noBepxHocTn ByayT ropsymmm.
* [ocTaBbTe KOP3UHY Ha POBHYIO, YCTONUMBYIO 1 XapOMNpOUHYIO MOBEPXHOCTb.

* Bo BpeMA NMpUroToBlEHNA XNP C NPOAYKTOB 6y,qu CTekaTb n COGMpaTbCﬂ Ha [JHE KOP3WHbI. Ee moxHo
O4YUCTUTb MOCIe MNOJSIHOIO OCTbIBAHUA N3Aenua.

11. o OKOHYaHUN NPUTOTOBMNEHNS HEMEANEHHO BbIHbTE BUIKY N3 PO3ETKN N OOXAUTECH NOMHOIo OCTbIBAHUA
nsgenua.
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COBETbI NO NPUTOTOBJIEHUIO

« [MpakTuyecku nboe OGnogo, KOTOpoe TPaaULMOHHO TOTOBUTCS B AYXOBKE, MOXHO MPUIOTOBWUTHL BO
puTiopHULE 6e3 macna

« Bntoga rotoBsiTcsa nydiwe n 6onee paBHOMEPHO, €CINY OHW UMET OAMHAKOBbIN Pa3mep U TOMNLLUHY.
* Menkue kycodkun zywnosci wymagajg krétszego czasu gotowania, 4em KpynHble.

* [iNsi LOCTVKEHUST HAUMYYLIMX Pe3yNbTaToB B KpaTyailume CpoKU OTOBLTE MULLY HEGOMbLUMMU NOPLMSIMU.
Mo BO3MOXHOCTU He yKnaablBanTe NpoAyKTbl CIIOSAMU UM B CTOTKW.

* BOMbWWHCTBO YMakoBaHHLIX MPOAYKTOB HE HYXHO CMasblBaTb Macfiom fnepepn MpuroToBieHWeM BO
hpuTiopHULE. BOMBLIMHCTBO M3 HUX YKE COAepXKaT Macro 1 ApYrue MHIPEAVNEHTbI, KOTOPbIE CNOCOBCTBYO
NoAPYMSIHUBAHMIO M 06Pa30BaHMI0 XPYCTALLEN KOPOUKe

» 3aMOpPOXEHHBIE 3aKYCKW OTIIMYHO FOTOBSATCS BO (hpuTIOpHUMLE. s HaunyyLlero pesynsrata pasrnoxure
UX Ha NOLAOHE B OAWH CION.

* Mpu yknagke npodykToB CrosiMM He 3abyabTe BCTPSIXHYTb KOP3WMHY B cepeduHe npouecca (Mnu
nepeBepHyTb NPOAYKTbI), YTOOLI 06ecneyYnTb paBHOMEPHOE NPUrOTOBMEHME.

- Brioaa, KoTopble Bbl TOTOBWUTE C HyMsi, TakMe kak kapTodenb hpu unv Apyre OBOLLM, CMELLalTe C
HEBOMbLUMM KONMYECTBOM Macna, YTobbl yCUnuTh NoapyMsiHMBaHWE 1 06pasoBaHme XPyCTALEN KOPOUKU.

* [py NPUrOTOBINEHNIN CBEXUX OBOLLEN CNeayeT X TWaTenbHO BbICYLUUTL nepes fobasrneHweM macna u
Xapkon, 4Tobbl obecneunTb Haunyyllee o6pa3oBaHNe XpPyCTSALLEN KOPOUKM.

* OpUTIOPHULLBI OTIMYHO MOAXOANAT ANs Pa3orpesa nuLLK, B TOM YUCIE U NALLbI.
* Ytobbl pasorpeTb efy, yctaHoBMTE Temnepatypy Ha 150°C Ha cpok He 6onee 10 MUHYT.

yxXoa U ObCITYXXUBAHUE

M I'Iepe,q OYNCTKON yGe,quer, 4YTO CprITIOpHVILla OTKIMKO4YEeHa OT NUTaHUA U NONMHOCTLIO OCTbINa.

* [INs O4NCTKM BHYTPEHHEeW YacTu UCMOSb3yhTe YUCTYIO CyXylo TKaHb. He ucronbayiiTe BnaxHylo TKaHb,
YTOGbI MPefoTBPaTUTL NoNajaHne BOAbl BHYTPb U3OEnus.

Mpenynpexaexue: He ncnonbayinte abpasuBHbIe YACTSLLME CPEACTBA UMK XKECTKME TyOKu.

* AKKypaTHO NpOTpUTE KOPNYC BaXHOW TKaHbIO UMK BYMaXHbIM NOMOTEHLEM.

* Hukorga He norpyxaite hpuTIOPHULY UK ee BUSIKY B BOAY UKW NOBYI0 APYryto KUOKOCTb.
« MNepen xpaHeHeM TLaTenbHO BbICyLLMTE BCE AeTany.

YTUNU3AUUA U3OENUA

[aHHoe u3genve MapkupoBaHO B cooTBeTcTBMM ¢ EBponeinckon aupektusont 2012/19/EU wn
E nonbcknum 3akoHoM oT 11 ceHTAbpsa 2015 r. «O6 yTUNM3auum aneKkTpUYEecKoro N 3NeKTPOHHOro
obopynosaHus» (B. 3. o1 23.10.2015 no3.1688) ¢ cMBONOM NepeyepkHyTOro KoHTelHepa Ans
EEEN  OTX00B. Takasi MapkupoBka MHOPMUPYET 0 TOM, YTO JJaHHOEe U3[enue Nnocne OKOHYaHKs cpoka
cnyx06bl He MOXeT 6bITb BbIOPOLLIEHO BMECTE € APYrMU BbITOBLIMU OTXOA4AMMU.

Monb3oBaTenb 06si3aH caaTb ero cOOpLUMKaM OTXOA0B 3IIEKTPUYECKOrO W 3MEKTPOHHOTO 0GOpPYAOBaHMS.
OnepaTtopbl Mo c6opy, B TOM YMCHE MECTHbIe NMyHKTbl c60pa, Maras3uHbl U KOMMYyHanbHbIE NPeanpUsTUS,
yCTaHaBM1BaKT COOTBETCTBYIOLLYI CUCTEMY BO3BpaTa Takoro obopynoBaHusi. [paBunbHoe obpalleHve
C OTXO4amu 3MIeKTPUYECKOTO U BMEKTPOHHOrO 0BopyLoBaHMsi MO3BOMSIET M3GexaTb HebnaronpuATHbIX
nocrefcTBUA AN 300POBbS YernoBEeKa W OKPYXawLeh cpefbl, BbI3BaHHbIX HanmM4MeM OMacHbIX
KOMMOHEHTOB U HeMpaBUrbHLIM XpaHEeHNeM 1 oGpaLLeHneM C Takum 0GopyaoBaHNEM.

Hapeemcs, 4To Bbl OCTaHeTECH AOBOJbHbI ﬂpMOGpeTeHHbIM n3genuem.

MHdopmaums o notpebrneHnn 3Heprun yCTPOWCTBOM B PEXUME BLIKITIOYEHUS, PEXMME OXUOAHUS 1
CEeTEBOM pexume oxuaaHus B cootBeTcTBUM ¢ PermameHtom EC 2023/826 poctynHa no cnegytoLlen

ccbinke: https://zelmer.pl/content/ecodesign-info.html
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BIIATOOAPUM BU, YE U3BPAXTE ZELMER. HAOABAME CE, YE LLUE OCTAHETE JOBOJIHU OT
MPOAYKTA, KOUTO 3AKYMUTE.

NPEAYNPEXAEHUE

MONA, MPOYETETE BHUMATENIHO TOBA PBKOBOACTBO 3A EKCIMNOATALWA, MPEOVN OA
M3MON3BATE MPOOYKTA. MOJA, MASETE N0 HA BESOMNACHO MACTO 3A BbAELO N3IMOJI3BAHE.

ONMUCAHUE

. OcHoBeH 6ok

. BcmykBaHe Ha Bb3ayx

. Mi3xop 3a ropeLy Bb3ayx
. KoHtponeH naxen

. KowHnua 1

. KowHnua 2

7. TaBa 3a ckapa

OMUCAHUE HA KOHTPOJTHUA NMAHEN

. ByTOH 3a 3axpaHBaHe

. ByToHu 3a n36op Ha konuuka

. KoHTponeH naHen ¢ npeaBapuTenHO MHCTanmpanu yHKLum
. ByToHu 3a HacTponka Ha BpeMeTo

. ByToHM 3a HacTpolika Ha TemnepaTtypaTa

. Lindbpos aucnnen

. ByToH 3a ctapTupaHe

. ByToH 3a cnupaHe

OO WN -~

O~NO O WN =

MHCTPYKLIUUN 3A BE3OMNACHOCT

Toaun npogyKT MOXe Aa ce n3nonaea oT gela Ha Bb3pacT
Hag 8 rogvHM M OT nuMua C HamaneHun QU3nvecku,
CETMBHM WNWU YMCTBEHM CMOCOBHOCTM WMAWM nunca Ha
ONUT N NO3HaHUS, ako ca Gunu noa Haa3op unu ca Gunm
npeaBapuTENHO MHCTPYKTUPAHW OTHOCHO M3MOM3BaHETO
Ha npoaykTa no 6esonaceH Ha4yMH 1 pa3dbupar CBbp3aHUTe
C TOBa puckoBe. He e no3BoneHo Ha geua ga cu urpaar
c npoaykta. MNouncTesaHeTo M NoaapbXKKaTa Ha NpPoayKTa
He TpsibBa ga ce u3BbpwBa OT geua 0e3 Haasop,
n nog 8 roguHu. [lasete npogykta W 3axpaHBaLMS
kaben B MACTOTO, HEOOCTBLMNHO 3a Aeua nopa 8-roguLiHa
Bb3pacT. [1poayKkTbT HE € NpegHa3HaveH 3a ynpasreHue
ype3 BbHWHW TanMepu WUnn OTAENHO AUCTaHUWMOHHO
ynpaeneHune. Korato npoaykTbT He ce M3nonsea unu
npeauM NoyYucTBaHe, M3BageTe Llencerna OT KOHTakKTa.
OcTtaBeTe NpoayKkTa Aa ce oxnaaun, Nnpean aa npukpenurte
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NN OTCTPaHUTE YacTn N ga noymctute. He notanamte
npoaykTa BbB BOAA Unn Apyra TEYHOCT.

BHAMAHWE: Nopelua NnoBbPXHOCT.

BHUMAHWE: KopnycbT, TaBaTta 1 KolwHULaTa octasar

ropeLy ObSro BpeMe cres U3KnoyBaHe Ha npoaykTa.

B3emeTe npeanasHn Mepku, 3a aa nsberHete nsrapsiHe.

MNpoayKkTbT € NpegHasHaveH 3a AomallHa ynoTtpeba.
He ro nsanonssaunte 3a crnegHuTe LENuU:

- U3MON3BaHe B KyXHEHCKM MOMELLEHUS 3a nepcoHan B
marasuHu, oumcu 1 apyru paboTHU MecTa;

- N3NoJfi3BaHe B CEJICKOCTOMaHCKN npeanpudaTnA,

- NON3BaHe OT KINMEHTUN B XOTENCKM CTan, MOTENU 1 ApYru
XUNua;

- N3rnona3BaHe B XOTEJICKU KOMIMIIEKCH

[MpoayKTHbT € NpeaHa3HaYeH 3a u3nona3BaHe Ha HagMopcKa
BUCOYMHA He no-Bucoka ot 2000 m.

BHUMAHWE: HannoHoBute TOpOMYykm moraTt ga 6vaar
onacHu. 3a ga n3berHeTe pucka, APbXTE HAUTOHOBUTE
Topbuykn ganed ot 6ebeta u geua. He nossonsiBanTte
Ha deua ga Cu uUrpaaT Cc OMNakoBbYHUTE MaTepuanmu.
OnacHocT oT 3apaBsiHe!.

BAXHU NPEAYNPEXAEHUA

To3u NpoadyKT e npefHasHavyeH camo 3a AomaluHa ynotpeba v He TpsibBa fa ce W3Mnon3Bsa 3a TbProBCKu
UM NPOMULLITIEHU LIenK Mo HUKaKbB HaumH. 3rioynotpe6aTa unm HenpasuUMHOTO GopaBeHe ¢ NPoAyKTa Lie
aHynvpa rapaHuusita. Mpeay Aa cBbpxeTe NpofykTa KbM 3axpaHBaHETO, YBEPETE Ce, Ye HanpexeHeTo
B Mpexarta OTroBapsi Ha ToBa, KOETO e MOCOYEHO Ha Tabernkata Ha ycTpoicTBoTo. [MocTaBeTe npogykTa
BbPXY NII0CKa U paBHa NOBbPXHOCT.

Korato u3nonseate npopykta, 3axpaHBawmaT kaben He Tpsibea fga ce onnuTa WM yBMBA OKOMO
YCTPONCTBOTO. He n3nonaeanTte, He CBbp3BaiiTe U He U3KNOYBaTE NPOAYKTA OT eNekTpuyeckaTa Mpexa,
ako MMaTte MOKpu pblie u/unu kpaka. He abpnaiite 3axpaHBalms kaben, 3a Aa usknounte npoaykra. He
n3nonaeavite kabena KkaTo ApbXKKa.

Korato m3nonssaTte npoaykTa, OCTaBeTe MOHe AECeT CaHTUMEeTpa CBOGOAHO MPOCTPAHCTBO OT BCUYKM
CTpaHu, 3a Aa ocuUrypute foctaTbyHa UMpKynaumsa Ha Bbaayxa. HE nocraesiite npoaykta nog wkadose,
3aj wopwu unu nepagera. Puck ot nperpsiBaHe/noxap. He nokpmsante HUKOS YacT OT NpoAykTa C nnaT unv
Apyr nogobeH matepuarn, Tbid KaTo TOBa MOXe Aa NpUYnHU nperpsisaHe. OnacHoOCT OT noxap.

MpoaykteT € PPUTIOPHUK BE3 MA3HMHA AIR FRYER. 3a npurotBsHe Ha XxpaHa e Heobxogumo
Marnko KOMMYecTBO Macno. He mbnHeTe cbAa ¢ Macno Uy mMasHuHa, Thil KaTo TOBa MOXe Aa MPUYMHU
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noxap. He nanonseawTte akcecoapu ¢ NpogykTa, KOMTO He ca NpenopbyaHu OT npoussoauTens. BuHaru
HOceTe 3alUMTHW M30MMpaHW pbKaBWLM, KOraTo MoCcTaBsATe WM U3BaxpaTe XpaHa OT (HpUTIOPHMKA.
M3non3sante npoaykTa BbpXy paBHa, CTabunHa 1 TONMOyCTONYMBa NOBBLPXHOCT. Npn NbpBO M3nonssaHe
Ha dpuTiopHuka Air Fryer moxe fa npov3sefe neka HenpusitTHa Mupuama unv Masnko KOnmM4yecTBO AWM.
ToBa e 4ecCTO cpellaHo SABMEHNe Npu U3non3eBaHe Ha HOBW NPOAYKTK, crieq KaTo ca bunu nponsseaeHu.
BuHaru noctaBsiite cbCTaBkMTe 3a MbpXKeHe B KOLIHMLUATA, 3a Aa u3berHete KOHTaKT C HarpeBaTenHute
enemMeHTU. AKO Bb3HUKHE HEeW3NpaBHOCT UMW noBpeaa, He3abaBHO WM3KMOYETe MPoAyKTa OT KOHTakTa u
Ce CBbPXETe C OTOPU3NpaH CepBu3 3a TexHuyecka nogapbxka. He otBapsiTe koprnyca Ha npogykTa, Tbi
KaTo ToBa Moxe fa 6bae onacHo. Camo KBanuduLUMpaH nepcoHan oT ouumanHua otaen 3a TexHuyecka
noaapbXKKa Ha Mapkata Moxe [ia U3BbpLUBA PEMOHTU UNW NPoLEeAypU MO NPOAYKTA.

B&B TRENDS, S.L. He HOCK OTFOBOPHOCT 3a HapaHsiBaHWs UMW LLUETW, KOUTO MoraT Aa Bb3HMKHAT npu
X0pa, XUBOTHU UMW NPeaMeTU B pe3ynTaT Ha Hecna3BaHe Ha ropenoCcoYeHnTe npeaynpexaeHus..

NMPEAOU NbPBA YNOTPEBAA

1. OTCTpaHETE BCUYKM ONAKOBBbYHM MaTepuany u CTUKEPU OT BbTPELLHATa U BbHLUHATA CTpaHa Ha NpoaykTa
Air Fryer. BHumaTenHo nstbpLueTe BbHLLIHATa MOBLPXHOCT C BaXHa Kbpna unun xapTueHa Kbpna.

BHumaHue: He notansawnte ypena unu wencerna BbB BoAa UK Apyra Te4YHOCT.

2. NapbpnanTe AgpbxKaTa Ha kowHuuaTa, 3a Aa s u3saaute ot npogykta Air Fryer. 3a na nssagute taBarta,
n3nonasgaiiTe ApbXKaTa B LieHTbpa Ha TaBaTta. /3aMmuiiTe KowHuuaTta 1 Tabnarta OTBbTPe M OTBbH C rbba
1 Tonna canyHeHa Boga. KowHvuata v Tabnata morat fa ce MUAT B CbAOMUSINIHA MaLUMHa C ropeH padrT.

3. BHUMATEIHO: He n3nonassavite rpybu nouymcTealyy npenapartu Unm noYncTBaLLm Kbpru.
4. lMopacyweTe cTapartenHo

HAYUH HA YINOTPEBA
KAK IA U3MON3BATE KOHTPOITHUS MAHEN

1. ByTOH 3a 3axpaHBaHe

Korato NPOOYKTBLT € CBbpP3aH KbM MpeXxaTta, 6yTOH'bT 3a 3axpaHBaHe cBeTBa U TOMN npemMnHaBa B pexunm
Ha rOTOBHOCT.

[lokocHeTe BGyToHa 3a 3axpaHBaHe - KOHTPONMHMAT naHen e nokaxe ON n n3beperte kowHuua 1 1 2.

HaTuckaHeto Ha 6yTOHa 3a 3axpaHBaHe Mo KoeTo M Ja € BpemMe Mo BpeMe Ha npoueca Ha rotBeHe
He3abaBHO LLe U3KIYn KOHTPOJTHUA NaHen 1 NpoAyKTHLT Le Ce U3KIMHYN.

2. ByTOHM 3a U360p Ha KoLHULa

[okocHeTe OyToHa Ha kowHuuata 1 wnu 2, 3a ga akTMBMpaTe KOHTPOMHUSA naHen v Aa 3agagerte
napamMeTpuTe 3a roteeHe.

3. ABTOMaTU4HU (PYHKLMUMU
ABTOMaTUYHUTE PYHKLMM BM Nomarat Aja 3anovHeTe Ja roteute 6bp3o.

M3BepeTe eiHa OT HANMYHWTE NPOrpamMu - MPOAYKTHT aBTOMaTUYHO LLiE HACTPOW BPEMETO v TemMneparypara,
NOAXOASALLM 32 M3BpaHNs TUN NPOAYKT.

Hactponkute no nogpasbupaHe 3a Bpeme M TemrnepaTtypa moraT Aa Cce MPOMEHST C nomolyta Ha
CbOTBETHUTE BYTOHM 32 HacTpoiika.

CuMBONbT Ha u3bpaHaTta nporpama Le crpe ga mura crned 15 cekyHay Ui no-paHo, Korato noTebpante
nporpamara c 6ytoHa ,START"

3abenexka: Tabnuuarta no-gony e camo 3a MHOPMaLMOHHK Lenun. PeanHoTo Bpeme 1 TemnepaTtypa 3a
roTBEHe MoraT ja Bapupart B 3aBUCUMOCT OT KONUYECTBOTO U pa3mMepa Ha CbCTaBKUTE.
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CumBon 3 a'lg;%iaap;;?l:zﬂ Bpeme Temnepartypa Temnepatypa
@ MbpxeHn kapTodkm 20 MUHYTH 200°C
Kotnetn 15 MUHYTU 200°C
? Mopcku gapose 20 MUHYTK 200°C
@ KoayHak 6 MUHYTU 190°C
62’ Mune 20 MUHYTH 200°C
Crek 20 MUHYTH 200°C
‘,f Punba 25 MUHYTH 170°C
Muua 25 MuHyTK 200°C
ﬁ BekoH 12 MUHYTU 200°C
@ 3arpsiaHe 20 MUHYTK 150°C
§i§ PasmpassBsaHe 15 MuHyTH 50°C

4. ByToH 3a HacTpoiKa Ha BpemMmeTo

M3anonseante GyToHa 3a HacTpoiika Ha BpeMmeTo, 3a [a 3ajajeTe BPemeTo 3a rotTeeHe 3a u3bpaHaTa
KOLUHMLA.

ByTOHVITe 3a HacTpoWika Ha BpemMeTo NO3BONsABaT Aa HacTpouTe BPeMETO 3a roTBEHe C TOYHOCT A0 MWUHYTU.
MoxeTe ga yBenuynTe nnu Hamanute BpemMeTo B Ananas3oHa oT 1 0o 60 MUHYTU.

ByToHUTe 3a HAcTpoMKa Ha BPEMETO MOraT Aa Ce HaTuCKaT Npeam Un rno BpeMe Ha roTBeHe.
AKo 3afbpxkuUTe BYTOHWUTE HAaTUCHATK, CTOMHOCTTa Ha BPEMETO Le Ce NPeEBbPTa No-6bp30.
5. ByToH 3a HacTpoiika Ha TeMnepartypara

Wanonagaiite GyToHa 3a HaCTpoMKka Ha Temrepatypara, 3a Aa 3agjajeTe Temrepartypara Ha roteeHe 3a
usbpaHara KoLHuua.

ByToHuTe 3a HacTpolka Ha TemnepaTtypaTa No3BonsiBaT Aa yBernmunuTe Unm Hamanute Temrneparypara cbC

ctbnka ot 5°C B gnanasoHa ot 80° C go 200°C B HopmaneH pexum u ot 40° C go 70° C B pexum Ha
pa3smMpassiBaHe.

ByToHUTe 3a HacTpolika Ha Temnepatypata MoraT Ja Ce HaTucKaT KakTo Mpeau, Taka U no Bpeme Ha
roTBEHE.

AKo 3agbpxuTe ByTOHUTE HAaTUCHATK, CTOMHOCTUTE Ha TemMnepaTypara Lie ce npesbpTar no-6bp3o.
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6. Lincdpos ancnnen
LindposusaT gucnneri nokassa nocrnefoBaTtenHo 3agageHoTo BpeMe 1 Temneparypa.

Mpu HacTpolika Ha MapameTpuTe ce BUXAAT 3agageHuTe CToMHocTu. o Bpeme Ha roTBeHe AWChnesT
nokassa nocrefoBaTENHO TEKYLLOTO OCTaBaLLo Bpeme W NpeaBapuTenHo 3agadeHarta Temneparypa.

MpoBepeTe fanu HAcTPOWKWTE 3a BpeMe U Temrepatypa ca NpaBuiiHU 3a KOHKPETHUS TUM CbAOBE 3a
roTeeHe.

ByToH «start»

[okocHete 6yToHa ,CTapT, 3a Aa 3ano4yHeTe roTBEHETO.
M3non3BainTe cboTBETHUSA ByTOH ,,CTapT" 32 KOHKPETHUSA TUN CbAOBE.
BymoH «stop»

HatucHete 6yToHa ,,CTON", 32 Aa cnpeTe roTBEHETO MO BCAKO BpEME.
M3non3sante cboTBETHUSA BYTOH ,,CTON" 3@ KOHKPETHUSI TUM CbAOBE.

KAK OA U3MNOJI3BATE NPOAOYKTA

1. BkntoyeTe 3axpaHBaLLus kaben B enekTpu4eckn KOHTakT. MNpoayKTbT We Bre3e B PEXUM Ha FOTOBHOCT.
2. MocTaBeTe CbCTaBKUTE B KOLLHULN.

He 3apexpaviTe noBeye OT 2 Kr XpaHa B KOHTeNHepa.

3. MNocTtaBeTe KowHUUNUTE 06paTHO B NpoAyKTa.

3ABENEXKA: He nokocBaiiTe KOLHMLMTE MO BPEMEe Ha Wnu BegHara cref, ynotpeba, Tbil kaTo Moxe aa
ca MHoro ropewyn. XBaHeTe rv camo 3a gpbxkaTa.

4. fokocHeTe GyToHa 3a 3axpaHBaHe. M3bepeTe KolwHMLATa, 3a KOSTO UckaTe Aa 3agadeTe npoleca Ha
roTeeHe.

5. N3bepeTe efHa OT aBTOMaTUYHUTE PYHKLMM UM PbYHO 3aJainTe BPeMeTo 1 TemnepaTypaTta 3a Bcsika
KOLUHMUa nooTaenHo. Cnep ToBa HaTucHeTe BGyToHa ,CTapT, 3a Aa 3ano4HeTe roTBEHETO.

6. KoraTo roTBuTE HSIKOM CbCTaBKWU, MOXE [a Ce Harnoxu Aa ru obbpHeTe B KOLWHMLATa unu Aa gobasute
Marko KonmyecTBo Macrno. ToBa Lie Ocurypu paBHOMepHO nokadeHsiBaHe 1 e NpefoTBpaTh U3rapsHeTo
Ha xpaHaTa oTrope.

* B TO31 cryyan moxeTe Aa ugbpnaTe KolHuuaTa - NpogykTbT aBTOMATUYHO LUE Crpe HarpsiBaHeTo.

« Crieq kato o6bpHeTE ChCTaBkuTe MK AobasuTe Macso, NocTaBeTe KolHMUaTa o6paTHo B NpoayKTa, 3a
[la NPOABLIKUTE FOTBEHETO.

3ABEJNEXKA: MoxeTe Oa u3BaguTe KolWHULATa MO BCSKO Bpeme, 3a Aa NpoBepuTe CbCTOSIHMETO
Ha roTeBeHe. MpoayKTHT We cnpe Aa paboTu, ako KolwHuuaTa 6bae M3BageHa unv 3axpaHBaHeTo Obae
usknoyeHo. Korato kolwHuuaTta 6bae noctaBeHa 06paTHO, YpeabT e NPOabIKM FOTBEHETO.

7.Ako e HeO6X0,D,I/IMO, MOXeTe a NpoOMeHnTe HaCTpOI‘;IKI/ITe 3a BpemMe n temrnepartypa no spemMe Ha roteeHe.

8. lMeTkpaTteH ,6un-6un“ curHan curHanuampa 3a kpasi Ha npoueca Ha roteeHe. NpoayKTbT e Brese B
PEXMM Ha rOTOBHOCT.

9. yBepeTe Ce, 4e CbCTaBKUTE Ca NpUroTBeHW cnope salunTte npeanovnTaHns. Ako TpﬂﬁBa Aa npoabinkuTe
roTBEHETO, 3a4anTe AONbAHUTENHO BpeMe A0 NOCTUraHe Ha XenaHus pesynTar.

10. N3BageTe kolwHMLATa OT NpoAyKTa.
» [IpbXTe A camo 3a ApbXKaTa, Tbi KaTo APYr1Te NOBbPXHOCTY LWe 6baaTt ropeLuu.
« MNocTaBeTe KOLIHULIATa BbPXY paBHa, cTabunHa u TonnoycTonymea NOBbPXHOCT .

Mo BpeMe Ha roTBeHe Ma3HMHaTa OT XpaHaTta Lle Kane u uie ce c1>6v|pa Ha ABHOTO Ha KowHuuaTa. Moxe
Aa ce No4vucTBea crnen NbJIHO oXnaXaaHe Ha npoaykTta.

11. Cnepn npuknioyBaHe Ha roTBEHETO He3abaBHO M3BafeTe Liencena OT KOHTaKTa M us4yakante, 4oKaTo
NPOAYKTHT Ce 0XNaan HambIHO.
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CBbBETU 3ATOTBEHE

* MoyTH BCAKO SICTME, KOETO TPAAMLMOHHO CE NPUroTBSA Ha (hypHa, MOXe Aa ce NPUroTBU BbB (PPUTIOPHUK
6e3 masHuHa.

* XpaHaTa ce roteu no-gobpe 1 no-paBHOMEPHO, ako € C eAHaKkbB pa3mep u febenuHa.
* MankuTe napyeTa namcksaT nNo-Manko BpeMe 3a rotBeHe OT Nno-rofieMuTe.

« 3a nocTturaHe Ha Hain-gobpu pesynTaTy 3a Bb3MOXHO Hali-kpaTko Bpeme [MpuroteBete xpaHaTta Ha Marnku
nopuun. AKO e Bb3MOXHO He HaTpynBanTe U He HannacTaBanTe XxpaHu.

« MoBeyeTo makeTupaHu xpaHu He TpsbBa ha ce Hama3BaT C OfiMOo MPeau rOTBEHE BbB (DPUTIOPHIMKA.
MoBeyeTo OT TsAX Beye ChbObPXaT Macrio W Apyrv CbCTaBKU, KOWTO Momarat 3a nokaeHsiBaHeTo U
Xpynkasarta Kopuyka.

» 3ampaseHuTe MNpeascTusi ce MPUroTBAT YyAecHO BbB (PUTIOPHMKA. 3a Haii-0obpu pesynTatv
pasnpegenete BbpXy TaBa Ha €AWH CroON.

- Korato HapexaaTe xpaHu Ha crioese, He 3abpassinTe [a pasknartuTe KowHuuara B cpeara Ha npoleca
(unu fa oBGbpHeTe XpaHnTe), 3a a OCUTYpUTE PABHOMEPHO rOTBEHE.

* 3a ACTUS, KOUTO MPUrOTBSITE OT HynaTa, KaTo MbPXEHN KapTodu UnNu Apyrv 3eneHyyum, fobasete Manko
onuo, 3a fa nofobpuTte nokacheHsIBAaHETO U XPYrKaBoCTTa.

« Mpwv NpUroTBsSIHE Ha NPECHU 3eneHYyun Tpsbea BHMMATENHO Aa NOACYLIUTE npeaun Aa obasuTte onvo u
NbPXWTE, 3a fja OCUrypuTe Han-aobpOTo 0bpasyBaHe Ha Xpyrnkasa KopuYKa.

* OpUTIOPHULMTE Ca YyAECHW 3a NPETONMSHE Ha XpaHa, BKITYUTENHO nuua.
« 3a pga 3arpeete xpaHaTa, HacTpowTe Temnepartyparta Ha 150°C 3a He noseye oT 10 MUHYTW.

FPVXU N NOAAPBXKA

. I'Ipe,u,vl no4yncTeaHe ce yBsepeTte, 4ye deI/ITIOpHI/IK'bT € U3KIKYeH OT KOHTakKTa 1 HanbJ/THO OXNnafeH.

« 3a ga nounctute BbTPELUIHOCTTa, 13nonssawnTe yncra u CyXa Kbpna. He nsnonaseavite BnaxHa Kbpna, 3a
[a npegorspaTtuTe HaBnmM3aHETO Ha BOA4a B NpoayKTa.

Mpenynpexaexue: He nanonssarite abpas3mBHN NOYMCTBALLM NpenapaTi unu TBbPAMN Mou.
* BHUMaTenHo n3obpLueTe Kopryca C BriaXHa Kbpra Uim xapTueHa kbpna.

* Hukora He noTansaiite opuTIOpHMKa UMK Lencena My BbB BOAA N Apyra TEYHOCT.

* M3cyleTe fobpe BCUYKM YacTu, Npeau Aa rv npubepere.

N3XBBPINAHE HA NMPOAYKTA

To3n NnpoayKT e MapkupaH B cboTBeTcTBME ¢ EBponelickata ampektnea 2012/19/ EU n nonckus
Ef 3akoH oT 11 centemBpu 2015 1.

,OTHOCHO M3XBBPMSHETO Ha eNeKTPUYECcKo U enekTpoHHo obopyasaHe” (B. 3. ot 23.10.2015 1.

— no3.1688) cbC cuMBOMna Ha 3a4epkHaT KOHTENHep 3a oTnagbLy.

Tasu MmapkupoBka nokassa, 4e To3u NPOAYKT HE MOXE [a Ce U3XBbPIsi 3ae4HO C ApyruTe GUTOBU oTnagbLy
crep U3TuyaHe Ha ekcnioaTauuoHHUS My XUBOT.

MoTpebuTenaT e AnbxeH Aa ro npegafe Ha cbbupaun Ha oTnagbLUM OT ENEeKTPUYECKO U enekTPOHHO
obopynsaHe. OnepaTtopute No cbbupaHe, BKMIOYATENHO MECTHU MyHKTOBE 3a CbbupaHe, marasuHu
1N KOMMaHWW 3a KOMyHanHu ycnyru, TpsibBa Aa cb3gafaT Nnoaxodsila cucTeMa 3a BpbliaHe Ha TakoBa
obopynBaHe. lNpaBUIHOTO ynpaBneHWe Ha OTnagbLuTe OT eNeKTPUYecko U enekTpoHHO obopyaBaHe
nomara fa ce nsberHat HeGnaronpusTHU ebekT BbpXy YOBELLKOTO 34paBe M OKofHaTa cpeaa, NpUYMHEHN
OT HanM4MeTo Ha OMacHU KOMMOHEHTW U HENPAaBUITHOTO CbXpaHeHue 1 6opaBeHe C TakoBa obopyaBaHe.

HapsaBawme ce, Ye e ocTaHeTe A4OBOMHU OT NPOAYKTa, KOWTO CTe 3aKynunu.

MHdopmaumsi 3a KOHCyMaumaTa Ha eHeprus OT ypeda B PeXUM WU3KITYEHO, B PEXMM Ha FOTOBHOCT U B
MPEXOBU PEXMM Ha FOTOBHOCT, B CbOTBETCTBUE ¢ PernameHT (EC) 2023/826, moxe fa 6bae HamepeHa Ha

cnegHus nuHK: https://zelmer.pl/content/ecodesign-info.html
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OAKYEMO BAM 3A BMUBIP KOMMAHII ZELMER. CMOAIBAEMOCS, WO BU 3ANULUUTECA
3A0OBONEHI NPUOBAHUM BUPOBOM.

NOMNEPEAXXEHHA

MEPEL BUKOPUCTAHHAM BUPOBY YBAXHO MPOYUTAWTE LIKO IHCTPYKLIO 3 EKCMJIYATALLI.
3BEPEXITh 1T B HALIMHOMY MICLI AN MOOANLLIOIO BUKOPUCTAHHSA.

ornuc

1. OcHoBHuUIA Briok

2. MogiTpo3abipHuk

3. Buxig rapsyoro nositps
4. MaHenb ynpasniHHSA

5. Kowwmk 1

6. Kowwk 2

7. NigpoH ansa rpuns

OrnuncC NAHENI YNPABJIHHA

. KHonka xwuBneHHs

. KHonku BuBopy koLumka

. MaHenb ynpaeniHHS 3 nonepeaHbO BCTAHOBNEHUMU hYHKLISIMU
. KHomku BCTaHOBNEHHS Yacy

. KHomkv BCTaHOBNEHHSA Temneparypu

. Undpposun gncnnen

. Knonika crapty

. Knonka 3ynuHku

BKA3IBKU LLOOO BE3IMNEKA

[daHum BMpoBOM MOXYTb KOPUCTYyBaTUCA AOiTU BIiKOM
Bid 8 pokiB i cTapwe, a Takox ocobu 3 obmexeHnmmn
di3YHMMKN, CEHCOPHUMMU YN PO3YMOBUMU 3AIOHOCTAMU
abo 3 HegocTaTHIM OOCBIAOM i 3HAHHAMU, SKLWO BOHMU
nepebyBatoTb Nig Harnsgom abo nonepeaHbLo oTpumanm
IHCTPYKUiT 3 6e3ne4yHoro BUKOPUCTAHHA BUpOOY Ta
PO3yMitOTb MOB’A3aHi 3 LM pU3NKK. [liTiM 3a00OPOHAETLCS
rpatuca 3 sBupobom. [itam, sanuweHnm 6e3 Harnsay,
i mMonoawum 3a 8 pokiB 3abopoHSETLCA MNPOBOOUTU
YMLLEHHA Ta TexHiyHe obcnyroByBaHHA  BUPODY.
36epiranTe BUPIG i LLHYP XXUBIIEHHSA B MiCLji, HEAOCTYNHOMY
ana giten monofwe 8 pokiB. Bupidb He npuaHadeHuin
ANa ynpasriHHA 3a OOMOMOroH 30BHILLHIX Tanmepis
abo okpeMoro nynbsra AUCTaHLUINHOMO ynpasBniHHA. AKLLO
BUPIO He BUKOPUCTOBYETbLCA abo nepen YULLEHHAM,
BiOKIO4YaNTE WMOro Big Mepexi XMBNEeHHSA. 3advyekauTe,

ONO DR WN =
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NOKM BUPIOG OXOMOHe, nepLwl HiX npukpinnoBatn abo
3HiMaTn getani Ta Y4ACTUTK oro. He 3anypronTe Bupi6 y
BOAY M ByOb-AKY iHLIY PignHY.

OBEPEXHO: Napsya noBepxHs.

OBEPEXHO: Kopnyc, nigaoH, KOLKK 3anvLiaTbCs
rapsyMmuy QOB Yac nicnst BUMKHEHHS BUPOOy.
Hotpumynteck 3anobixHuX 3axoais, LWOO He obnekTucs.
Bupi6 npusHaveHuin ons nobyToBOro BUKOPUCTAHHSI.

He BMKOpUCTOBYWTE NOro ANd Takux Linewu:

- BAKOPUCTAHHS B KYXOHHUX NPUMILLIEHHAX OS5 epcoHany
MarasuHiB, ociciB Ta iHLINX poboYMX MicLb;

- BMKOPUCTaHHSA Ha CinNbCbKOrocnoaapchbKmx
nignpuemMcTBax;

- BUKOPUCTAHHSA KNiEHTaMW B HOMepax roTesis, MOTENIB
Ta IHWKWX XUTNOBUX MPUMILLIEHHSX;

-BUKOPUCTAHHA B NOTEJIbHNX KOMMJ1EKCAX

Bupi6 pospaxoBaHui ONs BUKOPUCTaAHHS Ha BUCOTI He
oinbwe 2000 m Hag piBHEM MOPA.

OBEPEXHO: TMnacTtukoBi naketu MOXYTb CTaHOBUTU
Hebesneky. LLob yHUKHYTM pu3uky, 36epirante nnacTUKoBI
nakeTun nogani Biga HeMOBNAT i Aiten. He possonaute
OiTAM rpaTncs 3 nakysanbHMMK maTepianamu. Hebeaneka
yayLeHHs!.

BAXIUBI NONEPEOXEHHA

OanHuin Bupi® nNpu3HaYeHWn Tinbkv AN NOGYTOBOTO BUKOPUCTAHHS | >KOOHWUM YMHOM HeE MOBUHEH
3aCTOCOBYBATUCA B KOMEPLIiiHMX abo npoMucnoBux Linsax. HenpasunbHe BUKOPUCTaHHA abo HeHanexHe
NOBOMKEHHA 3 BUpPoOOOM npu3Bede [0 aHynoBaHHA rapadTii. [Mepen nigknioveHHsaM Bupoby [o
enekTpomepexi nepekoHanTecs, WO Hanpyra B Mepexi BiAnoBiAae 3asHadeHin Ha cipmoBin Tabnuuui
npunagy. Po3micTiTe BUpiG Ha NNOCKil i piBHI NOBEPXHI.

Mig yac BukopucTaHHs BUpoby kabenb XUBMEHHSI He NOBMHEH ByTu 3annyTaHnin abo obmMoTaHWi HaBKoNo
npucTpoto. He BMKOPUCTOBYITE, He MigKNoYanTe i He BigkniovaTe BUPIO Big Mepexi, SKWOo y Bac MOKPI
pykv Ta/abo Horu. He TarHiTh 3a kabenb XMUBNEHHS ANs BiAKINYeHHs BUpoby. He BrKkopucToByiiTe Kabernb
AK PyYKy.

MMig Yac BukopucTaHHs BUpoOby 3anuLuaiTe 3 yCiX CTOPiH He MEHLUE AECATU CAHTUMETPIB BiflbHOrO MPOCTOPY,
LWo6 3abesneunTy JocTaTHIO LUmMpkynsuio noeitps. HE poawmiwyiite Bupi® nig wadamu, 3a xantosi abo
wrTopamu. Hebe3neka neperpiBy / 3aropsiHHs. He HakpuBaiTe XOAHy YacTuHy BMpODYy TkaHuHOw abo
iHLWKMM noaibHUM MaTepianoM, OCKinbku Lie MoXe Npu3BecTn Ao neperpiBy. Hebeaneka 3aropsiHHs.
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Bupi6 € PPUTIOPHULIEN BE3 MACIIA AIR FRYER. [Insi npuroTyBaHHs NpoayKTiB NoTpibHa Heeenuka
KinbKicTb onii. He HanoBHONTe KOHTENHep MacroM abo XMPOM, OCKINbKM Lie MOXe NPU3BECTM 40 3aropsiHHS.
He BukopucToByiiTe 3 BUpoboM npunapas, He pekomeHgoBaHe BUPOOHMKOM. 3aBxan HapsdranTe 3axucHi
i30nboBaHi pykaBuukuM, LWO6 noknactu abo BUAHSATWA NPOAyKTU 3 cpuTIOpHULI. BurkopucToByiite Bupid
Ha PiBHIW, CTiNKiNA i >xapoMmiuHi noBepxHi. MMig Yac nepLioro BUKOpUCTaHHA dpuTiopHuui Air Fryer moxe
3'9BUTUCA neAb MOMITHWIA HempUEMHMI 3anax abo HeBenuka KinbkicTb Aumy. Lle 3BuyaiHe sBuwwe nig
Yyac ekcnnyaTtauii HoBMX BUPOBIB Micns ix BUrOTOBNEHHA. 3aBxau nomillante iHrpegieHTn Ans CMaXeHHs
B KOLUMK, LIOD YHWMKHYTM iX KOHTaKTy 3 HarpiBanbHUMW enemMeHTamu. Y pasi BUHWUKHEHHS Oyab-siKux
HecnpaBHOCTeN abo MOLUKOMKEHb HEramHO BiAKMNIOHITL BUPIO Bif Mepexi Ta 3BepHiTbCA 40 aBTOPU30BaHOI
cnyx6u TexHiuHol NigTpuMkn. He BigkpuBaiTe Kopnyc BUPOOY, OCKiNbKY Lie CTaHOBUTL Hebe3neky. Tinbku
KBanidikoBaHUi nepcoHan 3 odilinHOro BiAAiINY TEXHIYHOI NIATPUMKN BpeHay MoXe BUKOHYBaTM PEMOHT
abo npouenypu 3 BUpoGom.

B&B TRENDS SL. He Hece BignosiganbHoOCTi 3a Oyab-aki 36UTKW, SKi MOXYTb OyTW 3aBaaHi noasm,
TBapuHam abo 06’ekTaM BHACNiAOK HeAOTPUMAHHS LUX nonepeaeHb.

NEPEA NEPLUMAM BUKOPUCTAHHAM

1. Bupanite yci nakyBanbHi Matepianu Ta Haknewku BcepeauHi Ta 30BHI BMpoby Air Fryer. AkypaTHo
NPOTPITb 30BHILLHIO MOBEPXHIO BOOTOK TKAHWHOK abo NanepoBUM PYLLHUKOM.

O6epexHo: He 3aHyptoiite npunag abo BUNKY LUHYpa XUBMEHHS y Boay abo 6yab-siKy iHLLYy pigvHy.

2. MoTArHiTh 3a pyyKy Kolwumka, Wob BuTArTy oro 3 Bupoby Air Fryer. LLIo6 3HATK nigaoH, ckopuctantecs
pYyYKO B LEHTpi niggoHa. BumuiiTe kowmK Ta MigaoH siK ycepeawHi, Tak i 30BHi 3a AOMOMOrot rybku Ta
Tennoi MunbHOi Boau. Kowmnk Ta nigaoH MOXHa MUTU Ha BEPXHI NONULi NOCYAOMUNHOT MaLLWHW.

3. OBEPEXHO: He BMKOPWCTOBYWTE XXOPCTKi 3aCobM ANs YMLLEHHS ab0 CepBETKM A5 YMLLEHHS.
4. PeTenbHo BUCYLLITb

CNoCIib BUKOPUCTAHHA
SIK KOPUCTYBATUCSI NAHENIO YTPABIIHHS

1. KHonKa XXuBnNeHHA

Mig yac nigknoyeHHs BMpoby A0 Mepexi 3aropseTbCsl KHOMKA XKMBIEHHS, | BiH MepexoauTb Yy pexum
OYiKyBaHHS.

TOPKHITbCS1 KHOMKM XMBIEHHS - HA NaHeni ynpaeniHHA 3'9BuTbcs iHaukauis ON Ta Bubip kowwuka 1i 2.

HaTtuckaHHA KHOMKW XUBNEHHS B ByAb-SKWIA MOMEHT Mif Yac NPUroTyBaHHS - 0Apa3y X BUMKHETLCA NaHerb
ynpaeniHHS i BUPI6 BUMKHETLCS.

2. KHonku BUGOpY Kolumka

TOpKHITbCS KHOMKM Kowuka 1 abo 2, Wwob akTMByBaTW MNaHenb YnpaBniHHA Ta 3agaTv napameTpu
NPUroTyBaHHS.

3. ABTOMaTUy4HI chyHKUIT
ABTOMaTUYHI OYHKLIT AONOMOXYTb BaM LUBUAKO PO3roYvaTh MPUrOTYBaHHS.

BubepiTb ogHy 3 4OCTYMHMX Nporpam - BUpiG aBTOMaTUYHO BCTAHOBWTL Yac i TeMnepatypy, siki nigxoasTb
ansi obpaHoro Tuny NpoayKTiB.

HanawTyBaHHSA Yacy Ta TemnepaTtypu 3a 3aMOBYYBaHHSM MOXHa 3MiHUTU 3a AOMOMOrOK BiAMOBIAHUX
KHOMOK peryrnoBaHHs.

CvmBon obpaHoi nporpamu nepectaHe 6numatu vepe3 15 cekyHp abo paHiwe, konv BU NiaTBEpAUTE
nporpamy kHonkot «START».

MpumiTtka: HaBegeHa Hwxk4e Tabnuusa npuaHaveHa TiNbkU B O3HaMOMMIOBanbHUX LiNgx. ®akTuyHui vac i
TemnepaTypa NpUroTyBaHHS MOXYTb BapitoBaTUCA 3aNexHO Bif KifbKOCTI Ta po3Mipy iHFrpeaieHTIB.
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CumBon BCT agggﬁg:antry(:muiﬂ Yac Temnepatypa
@ KapTonns dpi 20 xBUNWH 200°C
Kotnetu 15 xBUNUH 200°C
? MopenpoaykTtu 20 XBUNUH 200°C
@ Kyniy 6 XBUIMH 190°C
62’ KypaTtuHa 20 xBUNUH 200°C
Creiikn 20 xBUnuH 200°C
‘,f Punba 25 XBUNUH 170°C
Miua 25 XBUNWUH 200°C
ﬁ BekoH 12 XBUNWH 200°C
@ PosirpiBaHHsi 20 XBUNUH 150°C
§i§ PoamopoxyBaHHs 15 xBUSMH 50°C

4. KHonka BCTaHOBIIEHHA Yacy
3a JONOMOroto KHOMKWN BCTAHOBIEHHS Yacy 3afaiiTe Yyac NpuroTyBaHHs Ans 06paHoro kowmka.

KHonkn BCTaHOBNEHHS Yacy [03BOSSIIOTb BUCTABUTU Yac NPUroTyBaHHS 3 TOYHICTIO 40 XBUMMHW. Bu moxeTe
36inbWwWMTM abo 3MEeHLINTM Yac y Adiana3soHi Big 1 4o 60 XBUMKWH.

KHoMky BCTAHOBIEHHS Yacy MOXHa HaTUCKaTW sk 0 NOYaTKy NMPUroTyBaHHs, Tak i Nig 4ac HbOro.
AKWO yTPUMYBaTK KHOMKU HATUCHYTUMM, 3HAYEHHS Yacy NPOKPYYyBaTUMETLCS LBUALLE.

5. KHonKa BCTaHOBMEHHs TemnepaTypu

3a [40onoMOroto KHOMKW BCTAHOBMEHHSI TEMMEpaTypu 3aaaiTe TeMnepaTypy npuroTyBaHHs Afs o6paHoro
KOLUMKA.

KHonku BCTaHOBNEHHS TemnepaTypu A03BONAOTL 36inbluyBaTh abo 3MeHLyBaTU TeMnepaTypy 3 KPOKOM
5°Cy pianasoHiBig 80 °C go 200 °C y 3BuyainHomy pexuvmi ta Big 40 °C go 70 °C y pexumMi po3MOpOXyBaHHS.
KHOMKv BCTAHOBIEHHS TemnepaTypu MOXHa HaTUCKaTV SiK 40 NoYaTKy NPUroTyBaHHS, Tak i Nig 4ac Hboro.
FAKLLO yTPUMYBATM KHOMKU HATUCHYTUMU, 3HAYEHHS TeMNepaTypy NPOKPY4yBaTUMYTbCS LIBUALLE.
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6. LiucppoBun aucnnen
Ha undpoBomy ancnnei nonepemiHHO BigobpaxatoTbCsi 3afaHuin Yac i Temneparypa.

Mig yYac HanawTyBaHHA napamMeTpiB BWAHO 3afdaHi 3HadveHHs. [lig 4Yac npuroTyBaHHA Ha Aucnnei
nonepemiHHoO BifobpaxaeTbCs MOTOYHMI Yac, L0 3anuLLMBCS, | paHille BCTaHOBMIEHa TeMmnepaTtypa.

MepeBipTe NpaBunbHICTL HaNaLWTyBaHb Yacy Ta TeMnepaTypu Ans KOHKPETHOro BUAy nocyay.
7. KHonka «start»

TopkHiTbCst kKHOMKM «CTapT», Wo6 po3noyaTn NPUroTyBaHHS.

BukopucToByiiTe BiaNoBiaHy kHonKy «CTapT» ANnsi KOHKPETHOro BMAY nocyay.

8. KHonka «stop»

HaTucHiTb kHonky «CTtony, Wwob6 3ynuHUTM NPUroTYyBaHHS B OyAb-AKUA MOMEHT.
BukopucToByiiTe BianoBiaHy KHOMKy «CTon» Ans KOHKPETHOroO BUAY Mocyay.

AK KOPUCTYBATUCA BUPOBOM

1. MigknioYiTb LLHYP XMBMNEHHSA A0 eNeKTPUYHOI po3eTku. Bupib nepeiae B pexuM ovikyBaHHS.
2. MNMomicTiTb iHrpeaieHT B KOLUMKW.

He 3aBaHTaxynTe B KOHTENHEpP Ginblue 2 Kr NpoayKTiB.

3. BcTaBTe KoWwMKKN Hasag, y BUpIb.

MPUMITKA: He TopkainTecs OO KOLWMKIB Mig Yac BMKOpUCTaHHA abo Bigpasy nicnsi Moro 3akiHYeHHs,
OCKIfIbKV BOHW MOXYTb ByTu Ayxe rapsummu. bepiTb ix Tinbku 3a pyuKy.

4. TOPKHITbCSA KHOMKW XMBMNEHHs. BubepiTb KowmK, AN SKoro HeobxiaHO 3aAaTty Npouec NpUroTyBaHHS.

5. BubepiTb 0fHY 3 aBTOMaTUYHMX (PYHKLIi ab0 Bpy4HY BCTAHOBITb Yac i TeMnepaTtypy Ans KOKHOMo KoLumka
okpeMo. IMoTiM HaTUCHITb KHOMKY «CTapTy, W06 novaTy NpUroTyBaHHs.

6. MMig Yac npuroTyBaHHA AEeAKUX iHrpedieHTiB MOXe BUHMKHYTU HEOOXIAHICTb NepeBepHYTUN iX y KOLUUKY
abo popatn HeBenuKy KinmbkicTb macna. Lle 3abe3neuntb piBHOMIpHE MigpyM’siHIOBaHHS Ta 3anobixuTb
NiAropsiHHIO NPOAYKTIB 3BEPXY.

(% LbOMY BMNAaLKYy BU MOXETEe BUTATHYTU KOLLUK - BVIpi6 aBTOMaTtuU4HO MpPUMNUHUTL HarpiBaHHﬂ.

* MepeBepHyBLUM iHrpeaieHT abo AodaBLUM MAcno, BCTAHOBITb KOLIMK Ha3ad y BUPIO, W06 NpofoBXuUTH
NPUrOTyBaHHS.

NMPUMITKA: By moxeTe B Byab-SKMi MOMEHT BUTSAITY KOLLWKK, LLOG NepeBipuTy CTaH NpurotyBaHHs. Bupic
NpU3ynuHAE poboTY, AKLLIO BUNHATM KOLIMK ab0 BUMKHYTUW XMBNEHHS. Konn kolwmnk 6yae BCTaBneHo Hasag,
BUPI6 BiAHOBUTb NPUrOTYBaHHSI.

7. 3a HeobXiQHOCTI BU MOXeTe 3MIHUTU HanalTyBaHHS Yacy Ta TeMnepaTyp nif Yac nNpuroTyBaHHs.

8. [T'aTukpaTHUn 3ByKOBMI curHan «b6in-6in» curHaniaye npo 3akiH4eHHsi Npouecy NpurotyBaHHsi. Bupio
nepevife B peXunM OYiKyBaHHS.

9. TlepekoHaWTecs, WO iHrpedieHTM NpUroToBaHi BIAMOBIAHO OO Bawuvx ynogobaHb. FAKWO noTpiGHO
NPOJOBXUTU NPUTOTYBaHHS!, BCTAHOBITb JOAATKOBUIA Yac, MOk He Byae AoCcArHyTo GaxaHoro pesynsrarty.

10. BuiimiTb koLumk i3 Bupoby.
* Bi3bMiTb 0ro Tinbku 3a pyyKy, OCKinbKK iHLWi MOBEpPXHi ByayTb rapsymmu.
« MNocTaBTe KOLWMK Ha PiBHY, CTilKY Ta XapoMiLiHy NOBEPXHHO.

« Mig Yac NpUroTyBaHHS XMP i3 NPOAYKTIB CTikaTUMe Ta 3BMPaTUMETLCS Ha AHi Kolumka. Moro MoxHa
OYUCTUTK NICNSA NOBHOIO OXONMOMXEHHS BUPOODY.

11. lMicnsa 3akiHYeHHS NPUrOTYBaHHSA HeranHo BUMMITb BUTKY 3 PO3ETKM i JoHeKaNTecs MOBHOMO OXONOAXKEHHS
BMPOOY.
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NOPAAU LLOAO NMPUTOTYBAHHA

* MpakTnyHO ByAb-siky CTpaBy, sika TPAAMLINHO rOTYeTbCSt B AyXOBL, MOXHA MPUroTyBaTn y pUTIOPHULL
6e3 macna

* CTpaBu roTytoTbCst KpalLe i GinbLu piBHOMIPHO, SIKLLO BOHW MaloTb OAHAKOBUIA PO3MIp i TOBLLMHY.
« [IpiOHi LUMaTOYKM BUMaraloTb MEHLLOO Yacy Ha NPUroTyBaHHS, HiXK BEMUKI.

* [INs1 AOCSArHEHHs1 HaMKpaLLMX pe3ynbTaTiB Y HaKopOTLLI TEPMIHW rOTyiTe XXy HeBENMKMMU nopuisimu. 3a
MOXIIMBOCTi He yKnafanTe npoaykTy wapamu abo B CTOMKU.

« BinbLWicTb ynakoBaHUX NpoAyKTiB He NOTPIOHO 3malllyBaTu MacioM nepes NpuUroTyBaHHSM Y (OpUTIOPHULL.
BinbLwicTb i3 HUX yXe MICTATb Macno Ta iHLWi IHFPeaieHTI, SKi CNPUSATb NIAPYM'SHIOBAHHIO Ta YTBOPEHHIO
XPYCTKOI CKOPUHKN.

* 3aMopoXeHi 3aKyCckv BiIMIHHO roTylOTbCS Y (DpUTIOPHULI. [INa HalKpaLLoro pesynbsraTty po3knagitb ix Ha
nigaoHi B 04MH wap.

Y pasi yknagaHHsi NpoAyKTiB Lapamu He 3abyabTe CTPyCUTM KOLLMK y cepeauHi npolecy (abo nepeBepHyTH
npoayktn), Wob 3abe3neunT piBHOMIpHE NPUrOTYBaHHS.

« CTpaBu, siki BU roTyeTe 3 Hyns, Taki sk kapTonns cpi abo iHWi oBouYi, 3millanTe 3 HEBEMNMKOK KiNbKIiCTo
macna, Wo6 nocunuTu Niapym sitHOBaHHS | YTBOPEHHS XPYCTKOT CKOPUHKM.

« IMia Yac npuroTyBaHHA CBiXXMX OBOMIB Cif iX peTenbHO BUCYLUNTU Nepes AoOAABaHHAM Macna i CMaXeHHsAM,
06 3abe3neunTn HankpaLle YyTBOPEHHS XPYCTKOT CKOPUHKM.

* ®puUTIOPHUL YyA0BO NiAXOAATL AN PO3irpiBaHHSA i, 30Kpema 1 niyu.
LLlo6 pogsirpiTu ixy, BCTaHOBITE TeMnepatypy Ha 150°C Ha TepMiH He Binblue 10 XBUNWH.

aornan TA ObClNyroByBAHHA

« [Mepen ounLEeHHAM NepekoHanTecs, WO PPUTIOPHMLSA BiAKMOYEHA Bif XXMBMEHHSA | MOBHICTIO OXonona.

* [1N5 OYMLLEHHSA BHYTPILLHLOT YaCTUHW BUKOPUCTOBYIMTE YNCTY CyXy TKaHUHY. He BUKopucTOBYINTE BOMOry
TKaHWHy, LWo6 3anobirt1 NnoTpannsHH Boau BCepeanHy BUPOOY.

MonepepxeHHs: He BrkopucToByiiTe abpasnsHi 3acobum Anst YMLLEHHSt aB0 XOpPCTKi ry6Kku.
* AKypaTHO NpoTPITb KOPMYC BOSOro0 TKAHWMHOK abo NanepoBUM PYLLHUKOM.

* Hikonu He 3aHyptonTe dpuTiopHULIO abo ii BUNKy y Bogy Um Byab-aKy iHLIY piguHy.

* MNepep 36epiraHHAM peTenbHO BUCYLLITh YCi AeTani.

YTUNI3ALUIA BUPOBY

OaHuin BUpi6 MapkoBaHO BiAnoBigHO A0 €Bponeincbkoi aupektuBu 2012/19/EU i nonbcbkoro
E 3akoHy Big 11 BepecHs 2015 p.

«Mpo yTunisauito enekTpuyHoOro Ta enekTpoHHoro obnagHaHHa» (B. 3. Big 23.10.2015 no3.1688)
i3 CUMBOMOM NepeKPeCreHOro KOHTenHepa Ans BiAXO4iB.

Take MapkyBaHHS iHOpMYE Npo Te, WO AaHWi BMPIO Micna 3akiHYeHHs TepMiHy crnyxbu He moxe ByTu
BMKUHYTO pa3oM 3 iHLIMMM NOBGYTOBMMU BigXo4amu.

KopucTtyBay 3060B’s13aHMI 30aTu 1ioro 36upayam BiaxomiB enekTpuyHOro Ta ernekTpPOHHOro obrnagHaHHs.
Onepatopu 3i 360py, B TOMy 4ucri MicLueBi MyHKTM 360py, Mara3vHW Ta KOMyHamnbHi MignpueMcTBsa,
BCTaHOBIMIOOTb  BIAMOBIAHY CUCTEMY MOBEPHEHHs1 Takoro obnagHaHHs. [lpaBunbHe NOBOMKEHHS 3
BiAXOAaMM €NeKTPUYHOro Ta eNeKTPOHHOro obnagHaHHS [03BONSE YHWUKHYTU HECTPUATIMBMX HAaCMiaKiB
ANsi 300POB’S NIOANHW Ta [AOBKIMMS, BUKMMKAHUX HAsiBHICTIO HEGE3NeYHNX KOMMOHEHTIB i HenmpaBunbHUM
36epiraHHsIM Ta NOBOAXKEHHSAM 3 TakuM obnagHaHHsM.

CnopiBaemocs, Lo BU 3anvLunTecs 3afoBoreHi npuabaHnum Bupobom.

IHbopmaLito NPo CNoXMBaHHSA eHepPrii NPUCTPOEM Y PEXMMI BUMKHEHHS, PEXMMIi O4iKyBaHHS Ta MEPEXEBOMY
pexuMi odikyBaHHs BianosiaHo Ao PernamenTty €C 2023/826 MOXHa 3HANTK 3@ HACTYMHUM MOCUNAHHAM:

https://zelmer.pl/content/ecodesign-info.html
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KARTA GWARANCYJNA

Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie przy ul.
Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa

NAZWA URZADZENIA: ...t
TYP, MODEL: ..o

DATA ZAKUPU: L.t e e

1. Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie (KRS: 0000735164), wytaczny dystrybutor marki Zelmer
w Polsce, udziela dobrowolnej gwarancji na stanowigce Panstwa wlasno$¢ Urzgdzenie objete niniejszg
gwarancjg (dalej jako: ,Urzadzenie”).

2. Zasady i warunki gwarancji opisane zostaty w punkcie ,Ogdélne warunki gwaranc;ji”.

3. Dystrybutor udziela réwniez dodatkowej gwarancji na silnik urzadzenia. Dodatkowa gwarancja
przystuguje wytgcznie konsumentom.

4. Zasady i warunki dodatkowej gwarancji na silnik urzgdzenia zostaty opisane w punkcie ,Warunki
dodatkowej gwarancji”.

OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Podstawowe informacje

1. Niniejsza gwarancja udzielana jest przez dystrybutora, Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie
przy ul. Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa, wpisang do rejestru przedsiebiorcow Krajowego
Rejestru Sgdowego prowadzonego przez Sad Rejonowy dla Miasta Stotecznego Warszawy w Warszawie,
XIV Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego pod numerem 0000735164, NIP 5223128159,
kapitat zaktadowy 105 000,00 zt, zwang w dalszej czesci Gwarantem.

2. Gwarancja obejmuje wady fizyczne Urzgdzenia wynikajgce z niewtasciwego wykonania Urzgdzenia
badz jego czesci, ktére czynig je nieprzydatnym do uzytkowania zgodnie z przeznaczeniem.

3. Odpowiedzialno$¢ z tytutu gwarancji obejmuje tylko wady powstate z przyczyn tkwigcych w
Urzadzeniu istniejgcych w chwili wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu w pierwszej sprzedazy
detalicznej.

4. Gwarancja jest wazna przez 24 miesigce w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej do celu uzytku
domowego niezwigzanego z prowadzong dziatalno$cig zawodowsg i gospodarczg (konsument) oraz 12
miesiecy w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej zwigzanej z prowadzong dziatalno$cig zawodowg
i gospodarczg (przedsigbiorca) od daty wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu.

5. Gwarancja obowigzuje na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej dla produktéw zakupionych na
terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

6. Gwarancjg nie sg objete:
1) uszkodzenia mechaniczne, np. odbarwienia lub $cieranie sie zewnetrznej powtoki Urzadzenia,

2) uszkodzenia powstate w wyniku nieprawidtowej konserwacji Urzgdzenia (chemicznej lub termicznej),
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3) uszkodzenia powstate w wyniku ingerencji wody lub innej cieczy,
4) uszkodzenia powstate w wyniku uzywania Urzadzenia niezgodnie z instrukcjg do niego dotgczona,

5) uszkodzenia powstate w wyniku podejmowania préb naprawy Urzadzenia przez nieautoryzowany
serwis,

6) uszkodzenia powstate w wyniku modyfikacji lub niepoprawnej instalacji oprogramowania,
7) uszkodzenia czesci podlegajacych normalnemu zuzyciu, takich jak szczotki, worki, filtry, rury gietkie,

8) uszkodzenia powstate w wyniku wytadowan atmosferycznych, przepige¢, innych zakidécen w sieciach
elektrycznych,

9) uszkodzenia spowodowane zaistnieniem sity wyzszej (tj. np. pozarem, trzgsieniem ziemi, dziataniami
wojennymi lub innymi nieprzewidzianymi zdarzeniami zewnegtrznymi).

7. W przypadku braku zgodnos$ci Urzadzenia z umowg uprawnionemu przystugujg srodki ochrony
prawnej ze strony i na koszt Gwaranta, a udzielona gwarancja nie ma wptywu na mozliwo$¢ skorzystania
z tych $rodkéw ani ich zakres. W szczegodlnosci niniejsza gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani
nie zawiesza uprawnien z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg. Wykonywanie uprawnien z
tytutu gwarancji nie wptywa na odpowiedzialno$¢ sprzedawcy z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa. W razie wykonywania uprawnien z gwarancji bieg terminu do wykonania uprawnien z tytutu
niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg ulega zawieszeniu z dniem zawiadomienia sprzedawcy o
wadzie. Termin ten biegnie dalej od dnia odmowy przez Gwaranta wykonania obowigzkéw wynikajgcych
z gwarancji albo bezskutecznego uptywu czasu na ich wykonanie.

Procedura gwarancyjna
8. Dokumentem uprawniajgcym do skorzystania z gwarancji jest dowéd zakupu (np. paragon z kasy
fiskalnej, faktura).

9. Zgtaszajgc usterke nalezy skontaktowac sie z Gwarantem poprzez Autoryzowany Serwis Zelmer pod
numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl lub dostarczy¢
Urzadzenie do miejsca zakupu (punktu sprzedazy detalicznej). W przypadku dostarczenia Urzadzenia
do miejsca zakupu zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer dokonuje sprzedawca detaliczny w
imieniu uprawnionego.

10. Wysytka Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer odbywa sie za posrednictwem wskazanego
przez Gwaranta podmiotu $wiadczacego ustugi kurierskie na koszt Gwaranta, po wczesniejszym
dokonaniu zgtoszenia zgodnie z punktem 9 Ogdélnych Warunkéw Gwarancji i uzyskaniu numeru
zgtoszenia serwisowego (RMA).

11. Uprawniony obowigzany jest udostepni¢ Urzadzenie do odbioru przez Autoryzowanego Serwisu
Zelmer za posrednictwem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie.
W przeciwnym razie koszty dostarczenia Urzgdzenia oraz odpowiedzialno$¢ za szkody powstate w
transporcie ponosi uprawniony.

12. Dostarczone Urzadzenie powinno by¢ kompletne. Do Urzgdzenia powinny byé dotgczone opis wady,
kopia dowodu zakupu, adres zwrotny uprawnionego oraz telefon kontaktowy.

13. Urzadzenie powinno zosta¢ przygotowane do transportu zgodnie z wymogami okreslonymi przez
wskazany przez Gwaranta podmiot $wiadczgcy ustugi kurierskie. W przypadku braku zabezpieczenia
Urzadzenia do transportu zgodnie z przedmiotowymi wymogami, Gwarant nie odpowiada za uszkodzenia
w transporcie.

14.W przypadku uszkodzenia Urzadzenia w transporcie zalecane jest spisanie protokotu szkody z
przedstawicielem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie.
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15. Dostarczone Urzadzenie powinno spetniaé ogodlnie przyjete normy czystosci, w szczegolnosci zostaé
dostarczone w stanie wolnym od zabrudzen i zanieczyszczen zewnetrznych. W przeciwnym razie
Gwarant ma prawo do odmowy naprawy Urzadzenia i zwrotu Urzadzenia na koszt uprawnionego.

16. Po dostarczeniu Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer wady ujawnione w okresie gwarancji
zostang usuniete przez Gwaranta.

17. Gwarant obowigzany jest udzieli¢ odpowiedzi na informacje o usterce w terminie 14 dni od dnia jej
zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

18. Wady Urzadzenia ujawnione w okresie gwarancji zostang usuniete w mozliwie najkrétszym terminie,
od 14 do 21 dni roboczych od daty dostarczenia Urzgdzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

19.W razie braku mozliwosci usunigcia wady stwierdzonej przez Autoryzowany Serwis Zelmer,
uprawnionemu przystuguje prawo do nieodptatnej wymiany Urzadzenia na nowe. Wymiany dokonuje
Autoryzowany Serwis Zelmer.

20. W razie braku mozliwosci wymiany Urzadzenia na nowe, uprawnionemu przystuguje zwrot srodkow
na zakup Urzgdzenia. W celu uzyskania dodatkowych informacji dotyczgcych dokumentéw korygujgcych
nalezy skontaktowac¢ sie z Dziatem Ksiegowym Gwaranta pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za
posrednictwem adresu e-mail: dzialfinansowy@zelmer.pl.

21.Po uplywie okresu gwarancji Autoryzowany Serwis Zelmer moze dokona¢ odptatnej naprawy
gwarancyjnej. Koszt naprawy jest ustalany indywidualnie w zaleznosci od mozliwosci i skomplikowania
naprawy. W celu sprawdzenia mozliwosci oraz kosztéw naprawy prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu
e-mail: serwis@zelmer.pl.

22. Autoryzowany Serwis Zelmer prowadzi sprzedaz akcesoriéw oraz czesci zamiennych w zaleznosci
od ich dostepnosci. W przypadku potrzeby zakupu prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl w celu sprawdzenia dostepnosci produktéw oraz ich kosztu.

23. W przypadku dodatkowych pytan dotyczgcych napraw prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl.
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CERTIFICAT DE GARANTIE

SERIE: ZLM

PRODUCATOR: ZELMER

Produs Stampila importator

Model

Serie aparat

Véanzator Semnatura si stampila vanzatorului

Factura nr

Data

Am primit produsul in perfecta stare, insotit de instructiuni de utilizare. Semnatura client:
Drepturile consumatorului sunt conforme cu prevederile OUG140/2021 si 0G21/1992 cu completarile si modificarile ulterioare, r epublicata, precum si cu
modificarile introduse de OUG174/2008.ATENTIE !Consumatorul are dreptul la masuri corective din partea vanzatorului, fara costuri, in caz de neconformi-
tate a bunurilor, iar aceste masuri corective nu sunt afectate de prezenta garantie comerciala.Termenul de garantie este de 2 ani de la data achizitiei pentru
persoane fizice si 1 an pentru persoane juridice. Durata medie de utilizare este de 3-5 ani, cu conditia respectérii instructiunilor de folosire. Cumparatorul
are obligatia utilizarii produsului conform instructiunilor de utilizare si de asemenea are obligatia de a pastra certificatul de garantie impreuna cu documentul
de plata. In cazul lipsei conformitatii, consumatorul are dreptul de a solicita vanzatorului, ca masura reparatorie, repararea produsului sau inlocuirea acestuia,
in fiecare caz f ara plata, exceptand situatia in care solicitarea este imposibila sau disproportionata, luand in considerare toare circumstantele, inclusiv urma-
toarele: a)valoarea bunurilor in cazul in care nu ar fi existat neconformitatea: b)gravitatea neconformitatii sau c)daca masura corectiva alternativa ar putea fi
executata fara vreun inconvenient semnificativ pentru consumator.

Operatiunile de service efectuate in perioada de garantie vor fi mentionate pe documente separate. Aceste documente devin partea integranta din Certificatul
de Garantie. Produsele neridicate de la unitatea de service in termen de 60 de zile de la finalizarea operatiunilor vor fi declarate abandonate si predate
centrelor de colectare. Prin semnarea prezentului certificat de garantie, cumparétorul isi asuma obligatia de a lua la cunostinta conditiile de garantie inscrise
in prezenta. Consumatorii beneficiaza de nlocuirea bunurilor in cazul in care neconformitatea acestora este constatata la scurt timp dupa livrare, fara a
depasi 30 de zile calendaristice.

Perioada de garantie se prelungeste cu durata de timp cat aparatul s-a aflat in service.

NR DATA SESIZARII DATA PRELUNGIREA UNITATE SEMNATURA SEMNATURA
TERMINARII GARANTIEI SERVICE DEPANATOR CUMPARATOR
REPARATIEI

Ce nu acopera garantia

Deteriorarile deliberate sau din neglijentd, datorate nerespectarii instructiunilor de utilizare sau instalare, conectarea produsului la un voltaj necorespunzator,
deteriorérile cauzate de reactii chimice sau electro-chimice, rugina, coroziune, inclusiv cele produse de nivelul de duritate al apei sau conditii necorespunza-
toare de mediu. Consumabilele, inclusiv baterii si lampi. Componentele non-functionale si decorative care nu afecteaza in mod obisnuit modul de folosire al
produsului, inclusiv zgarieturi si diferente de culoare. Deteriorarile accidentale cauzate de obiecte sau substante straine. Deteriorarea urmatoarelor compo-
nente: sticla ceramica, accesorii, tevile pentru alimentare si scurgere, lampi, ecrane, butoane, invelisuri, cu exceptia cazurilor in care aceste deteriorari se
dovedesc a fi cauzate de defecte de fabricatie. Folosirea produsului in alt scop decat cel casnic, de exemplu, Tn scopuri profesionale.

Consumatorul are obligatia de a prezenta certificatul de garantie si factura (bonul de cumparare) la intocmirea reclamatiei plasate la defectarea produsului.
Pe parcursul termenului de garantie, unitatea de service va repara sau nlocui produsul, dupa caz.

Repararea sau nlocuirea produselor se va efectua conform prevederilor legale in cadrul unei perioade de timp de 15 zile.

Procedura de urmat pentru a obtine aplicarea garantiei comerciale

Pentru a putea beneficia de prezenta garantie comerciala, consumatorul se poate prezenta fizic in magazinul de unde a fost achizitionat produsul sau poate
contacta direct (telefonic sau prin e-mail) call center-ul Premium Appliances srl, datele de contact regasindu-se pe ultima pagina a prezentului certificat de
garantie Reparatiile necor a e efi asupra ap i pot afecta securitatea acestuia si pot produce defectiuni iremediabile. Pentru a
evita aceste situatii va recomandam efectuarea oricaror reparatii/verificari in exclusivitate la centrele autorizate.

DISTRIBUITOR: ZELMER ROMANIA

PARTENER SERVICE: S.C. PREMIUM APPLIANCES S.R.L.
Strada Ecaterina Varga nr.2 - Aiud, Judetul Alba.
Email: emil.voican@premium-electrocasnice.ro / office@okapigroup.ro
Telefon: 0769 224 338 / 0264 434 242
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AHoTauin CepBiCHOro LeHTPY NPO 34INCHEHUI PEeMOHT TanoH cTaHOBUTL AOAATOK AO PAXYHKY

Ne
Hata nosifoMNeHHs! [aTa BUKOHaHHS OBCsIr peMOHTY MNignue ta nevatka Miannc Ta nevartka CepBiCHOrO LEHTPY
Ne zamoBneHHs CepsicHaro UeHTpY

Jara

TanoH cTaHOBUTL AOAATOK A0 PaxyHKy

Ne

Mignuc Ta nevyatka CepBicHOro LeHTPY

Data

YBATA! i 4ac peMOHTY A03BONAETbCA BiAPI3aHHA NLIE OAHOIO TANOHa rapaHTilHOT KapTU.

TanoH cTaHOBUTL AOAATOK A0 PAXYHKY
YBATA! Po3Gipnneo 3anoBHiTE KyNBKOBOIS PyHKOH!

Ne

Mevatka micus npogax: . .
HA ponaxy Mianuc Ta nevyatka CepBicHOro LeHTPY

[ata npoaaxy - nignue npoaaeLs

Nara

3anoBHETLCA NPOJABLEM PasOM 3i
po3niNamMu rapaHTinHUX KapTok
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EN / WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, S.L. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a

period of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in
price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recommendations
specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not
authorised by B&B TRENDS, S.L. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear.

This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, S.L. authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, S.L., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully completed
and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under this
warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Polish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item or check for further
aftersales information at www.zelmer.com

DE / GARANTIE-ERKLARUNG

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fir den Verwendungszweck, fir den es
bestimmt ist, flir einen Zeitraum von zwei Jahren. Im Falle eines Ausfalls wahrend der Laufzeit dieser
Garantie sind die Benutzer dazu berechtigt, das Produkt kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen, wenn
die erste Option nicht mdglich ist, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als nicht erfiillbar oder
ist unverhaltnismagig. In diesem Fall konnen Sie eine Preissenkung oder Stornierung des Verkaufs
wahlen, was direkt mit dem Verkaufer zu klaren ist. Dies gilt auch fir den Austausch von Ersatzteilen,
sofern das Produkt im Falle beider Optionen gemaR den in dieser Anleitung enthaltenen Empfehlungen
verwendet und nicht von einem Dritten manipuliert wurde, der nicht der B&B TRENDS, S.L. zugelassen
ist. Die Garantie deckt keine Verschleilteile ab. Diese Garantie betrifft nicht Ihre Rechte als Verbraucher
gemaf den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fiir die Mitgliedstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Kunden missen sich bezuglich der Reparatur des Produkts an einen von B&B TRENDS, S.L.
zugelassenen technischen Kundendienst wenden.

Jede Manipulation durch Dritte, die nicht von B&B TRENDS, S.L. zugelassen ist, oder die unvorsichtige
oder unsachgemaRe Verwendung des Produkts fihrt zum Erldschen dieser Garantie. Die Garantie muss
vollstandig ausgefiillt und zusammen mit dem Kaufbeleg oder Lieferschein zurlickgesendet werden, um
die im Rahmen dieser Garantie geltenden Rechte ausiiben zu kénnen.

Diese Garantie sollte vom Benutzer zusammen mit der Rechnung, dem Kaufbeleg oder dem
Lieferschein aufbewahrt werden, um die Ausiibung dieser Rechte zu erleichtern. Bei einem technischen
Service und Kundendienst auBerhalb des polnischen Hoheitsgebiets richten Sie lhre Anfrage bitte an die
Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben, oder informieren Sie sich unter www.zelmer.
com Uber weitere Kundendienstinformationen.
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CZ / ZARUCNi ZPRAVA

Spole¢nost B&B TRENDS, S.L. poskytuje na tento produkt dvouletou zaruéni Ihiitu v pfipadé jeho
pouziti v souladu s uréenim. Dojde-li béhem zaruéni Ihlty k poruse, jsou uZivatelé opravnéni nechat si
produkt bezplatné opravit, pfipadné vymeénit, neni-li oprava mozna, s vyjimkou pfipadd, kdy nékterou z
téchto moznosti nelze provést nebo kdy je jeji provedeni nepfimérené. V takovém pripadé se muzete
rozhodnout pro slevu z kupni ceny nebo zrus$eni prodeje, které musi byt FeSeno pfimo s prodejcem. To
zahrnuje i vyménu nahradnich dilli za predpokladu, Ze byl produkt pouzivan v souladu s doporu¢enimi
uvedenymi v této pfiru¢ce a Ze s nim nemanipulovala Zadna tfeti strana, ktera neni autorizovéana
spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka se nevztahuje na Zadné soucasti podléhajici opotfebeni. Tato
zaruka nema vliv na vase spotrebitelska prava v souladu s ustanovenimi smérnice 1999/44/ES platné
pro ¢lenské staty Evropské unie.

POUZITi ZARUKY

Pro opravu produktu museji zakaznici kontaktovat technicky servis autorizovany spole¢nosti B&B
TRENDS, S.L.

Pokud s produktem manipulovala osoba bez autorizace spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. nebo byl
produkt pouzivan neopatrné i nespravng, ztraci tato zaruka platnost. Pro uc¢inné uplatnéni vasich prav
plynoucich z této zaruky je tfeba zaruku kompletné vyplnit a pfiloZit k ni u¢tenku nebo

dodaci list.

Pro snazsi uplatnéni téchto prav doporucujeme, aby si uzivatel ponechal tuto zaruku a spolu s ni i
fakturu, u¢tenku nebo dodaci list. Pro technickou podporu a poprodejni pé¢i mimo uzemi Polska zaslete
dotaz na prodejni misto, kde jste si vyrobek zakoupili, nebo si projdéte dal$i informace o poprodejnich
sluzbach na adrese www.zelmer.com

SK / ZARUKA

Spolo&nost B&B TRENDS, S.L. rugi, Ze tento vyrobok spifia po dobu dvoch rokov poZiadavky tykajtce
sa pouzitia, na ktoré je ur€eny. V pripade poruchy poc¢as doby platnosti tejto zaruky maju pouzivatelia
pravo na bezplatnu opravu pripadne vymenu produktu, ak oprava nie je k dispozicii, okrem pripadu, ze
sa jedna z tychto moznosti neda splinit alebo je neprimerana. V tomto pripade si mézete zvolit znizenie
ceny alebo zruSenie predaja, €o je potrebné riesit priamo s predajcom. Vztahuje sa to aj na vymenu
nahradnych dielov za predpokladu, Ze sa vyrobok pouzival v sulade s odport¢aniami uvedenymi v
tejto priruc¢ke pre obidva pripady a Ze don nezasahovala Ziadna tretia strana, ktora nema povolenie od
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka sa nevztahuje na diely podliehajlice opotrebeniu. Tato zaruka
nema vplyv na vase prava spotrebitela v zmysle ustanoveni smernice 1999/44/ES, ktora plati pre
Clenské Staty Europskej unie.

UPLATNENIE ZARUKY

V pripade Ziadosti o opravu vyrobku musia zakaznici kontaktovat autorizovany technicky servis
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.

VSetky neopravnené zasahy osobami, ktoré nemaju povolenie zo strany spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.
, pripadne neopatrné alebo nespravne pouzitie vyrobku rusia platnost tejto zaruky. Na ucinné uplatnenie
prav vyplyvajucich z tejto zaruky musi byt zaruka Uplne vyplnena a doruc¢ena s prijmovym dokladom
alebo dokladom o dodani.

Pouzivatel by si mal tuto zaruku ako aj fakturu, prijmovy doklad alebo dodaci list ponechat, aby sa
uplatnenie tychto prav ulahcilo. V pripade technického servisu a popredajnej starostlivosti mimo
pol'ského Uzemia poslite svoju Ziadost predajcovi, u ktorého ste si vyrobok kupili, alebo si pozrite dalSie
informacie o popredajnych sluzbach na adrese www.zelmer.com
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HU / GARANCIA

Az B&B TRENDS, S.L. két évre garantalja a termék rendeltetésszer(i hasznalatat. Ha a termék a
garancia id6étartama alatt meghibasodik, a terméket dijmentesen megjavitjuk, vagy ha a javitas nem
lehetséges, dijmentesen kicseréljlik azt, kivéve, ha e lehetéségek valamelyike nem lehetséges vagy
aranytalan koltséggel jarna. Ebben az esetben a felhasznald kérheti a termék aranak leszallitasat,
vagy eléllhat a vasarlastol. Ezekben az esetekben kdzvetlenll az értékesitést végz6 kereskedéhoz kell
fordulni. A garancia a potalkatrészeket is fedezi, amennyiben a terméket a jelen kézikényvben leirtak
betartasaval hasznaltak, és az B&B TRENDS, S.L. vallalaton kivil mas nem végzett rajta semmilyen
mUveletet. A garancia a normal elhasznalédas és kopas altal érintett alkatrészekre nem vonatkozik. Ha
On az Eurdpai Unié valamelyik tagallamanak a polgara, ez a garancia nem korlatozza az On 1999/44/
EK iranyelv el6irasnak megfelel6 fogyasztéi jogait.

A GARANCIA ERVENYESITESE

Ha a terméket javitani kell, vegye fel a kapcsolatot az B&B TRENDS, S.L. hivatalos szervizével.
Atermék a B&B TRENDS, S.L. altal felhatalmazottaktdl eltérd felek altali illetéktelen moédositasa/
javitasa, valamint a termék gondatlan vagy nem rendeltetésszer(i hasznalata esetén a garancia érvényét
veszti. A felhasznalé abban az esetben élhet a garancialis jogaival, ha a garancialevelet hianytalanul
kitoltotték,

és a nyugtaval vagy a szallitasi dokumentumokkal egyutt atadtak.

A garancialis jogok gyakorlasahoz a felhasznalé koteles bemutatni a garancialevelet és a szamlat,
nyugtat vagy szallitdsi dokumentumot. Lengyelorszagon kivil a miiszaki szerviz és a vevészolgalati
szolgaltatasok igénybevétele érdekében forduljon ahhoz az lizlethez, ahol a terméket vasarolta, vagy
olvassa el a vevészolgalati informacidkat a www.zelmer.com oldalon

RO / RAPORT DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garanteaza conformitatea acestui produs cu scopul pentru care a fost conceput,
pentru o perioada de doi ani. In cazul defect&rii pe perioada acestei garantii, utilizatorii au dreptul s&
repare sau sa inlocuiasca produsul gratuit, daca prima varianta nu este disponibild, cu exceptia cazului
n care una dintre aceste optiuni se dovedeste a fi imposibil de indeplinit sau nu este disproportionata.
Tn acest caz, puteti opta pentru o reducere de pret sau anularea vanzarii, care trebuie tratata direct cu
furnizorul de vanzari. Aceasta garantie acopera si inlocuirea pieselor de schimb, cu conditia ca produsul
sa fi fost folosit conform recomandarilor specificate in acest manual, pentru ambele cazuri, si sa nu fi
fost modificat de o terta parte care nu este autorizata de B&B TRENDS, S.L. Garantia nu va acoperi
nici o piesa supusa uzurii. Aceasta garantie nu afecteaza drepturile dvs. in calitate de consumator, in
conformitate cu prevederile Directivei 1999/44/CE pentru statele membre ale Uniunii Europene.

UTILIZAREA GARANTIEI

Clientii trebuie sa contacteze un serviciu tehnic autorizat de B&B TRENDS, S.L. in vederea repararii
produsului.

Astfel orice modificare a produsului efectuata de orice persoana neautorizata de B&B TRENDS, S.L. sau
utilizarea neglijentad sau necorespunzatoare a acestuia va anula aceasta garantie. Garantia trebuie sa
fie completata integral si livrata impreuna cu borderoul de primire sau expediere, in vederea exercitarii
efective a drepturilor in baza acestei garantii.

Aceasta garantie trebuie pastrata de catre utilizator alaturi de factura, borderoul de primire sau
expediere, pentru a facilita exercitarea acestor drepturi. Pentru serviciul tehnic si serviciul de post-
vanzare in afara teritoriului Poloniei, trimiteti intrebarile dvs. la punctul de vanzare de la care ati
achizitionat articolul sau consultati informatii de post-vanzare suplimentare la www.zelmer.com
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RU / TAPAHTUMHOE OBCITYXXUBAHUE

Komnanus B&B TRENDS, S.L. npegocTtaBnsieT rapaHTuio Ha AaHHOe 13aenve CpokoM 2 roda ¢ MOMeHTa
nprvoGpeTeHnst HOBOrO U3fenus notpebutenem, ecnu naaenve Gyaet NPUMEHSITLCS MO HAa3HAYEHWIO.

B cny4ae noriomkn Bo BpeMsi rapaHTUIAHOTO Cpoka Nosb3oBaTeny MMET NpaBo Ha GecnnaTHbli

PEMOHT U1 3aMeHy U3LENWs], eCIiM PEMOHT ByAET HEBO3MOXEH. OTa rapaHTusi Taikke BKIovaeT

3aMeHy 3anyacTeil, ecrnv nagenue aKCrnyaTnpoBanocb COrMacHo peKoMeHAaLMaM, yka3aHHbIM B 3TOM
PYKOBOACTBE, U HEe BblNO OTPEMOHTMPOBAHO CTOPOHHUMM CNeLuanucTamm, He YnornHOMOYEHHbIMU
komnanuernt B&B TRENDS, S.L. . lapaHTusi He pacnpocTpaHsieTcs Ha 3anyacTtu, NoABEPXKEHHble
3KCMnyaTauvoHHOMY M3HOCY. DTa rapaHTUs He BMUSIET Ha NpaBa NnoTpebuTens cornacHo yCrnoBusm
Oupektnebl 1999/44/EC ansa ctpaH — 4neHoB EBponenckoro cotosa.

NMPUMEHEHUE TAPAHTUA

KnneHTbl 0653aHbI CBSI3aTbCS C CEPBUCHBIM LIEHTPOM, YMOMHOMOYEHHbIM komnaHven B&B TRENDS,
S.L. Ha npoBeAeHWe peMoHTa U3aenuii.

JTiobble MaHMNyNsUMK ¢ U3aennem cneumanncTamu, He ynornHoMoYeHHbIMy komnaHuein B&B TRENDS,
S.L., HeBpexHoe nnun HeLeneBoe UCNonb3oBaHUe U3nenus NpUBeayT K aHHYNMPOBAHMIO rapaHTum.
[apaHTuitHoe o6cnyxuBaHne NpeaocTaBnNseTcs nNpu ycnoBuy NpeaocTaBnexHuns notpebutenem
[OKYMEeHTa O MOKyMKe — KaCCOBOro Yeka.

Monb3oBaTenb 06s13aH XpaHWUTb KaCCOBbIN Yek, YTOObI 0BnerYmTb NPoLLEeCce BbIMOSIHEHWS rapaHTUHBIX
pabor. [ina nony4eHne TeXHU4eCKoro obCnyxunBaHns 1 NOCnenpofaxHoro obenyKMBaHvs 3a npegenamm
Monblin cneagyeT nepeaath 3anpoc B TOYKY NpoAaxu, rae 6bina BbiNonHeHa nokynka Tosapa, unm
YTOYHWUTL MHOPMAaLMIO NO NOCNEeNpPoAaxHOMY 06CyXMBaHuIo Ha cariTe www.zelmer.com

Cpok cnyx6bl n3nenusi 2 roga ¢ Aatbl NPOAAXU B YCNOBUSAX SKCMNyaTaLMmn N XpaHeHUs npu
Temnepatype ot 0°C go 40°C.

BG / TAPAHUUOHEH OTYET

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa, Ye T031 NPOAYKT CbOTBETCTBA Ha ynoTpebara, 3a KosiTo e
npefgHasHayeH, 3a Cpok OT ABe roaunHn. B cnyvaii Ha oTkas npe3 rapaHLUMOHHUSI CPpoK noTpebuTenute
MMaT npaBo Aa peMOHTUpaT NpoayKTa Unn eBeHTyanHo Aa ro 3aMeHsT 6e3nnarTHo, ako He Moxe

[la ce peMOHTUpa, OCBEH aKO eAMH OT Te3N BapMaHTK Ce OKaXe HEBb3MOXEH 3a U3MbIIHEHWE UNn

e HenponopuuoHaneH. B TakbB cnyyain moxete a nsbepere HamansiBaHe Ha LieHaTa unm oTMsiHa
Ha npogaxbaTa, KOeTo ce yroBaps AMPEKTHO € npodasaya. MapaHuusTa nokpMea U cMaHaTa Ha
pEe3epBHUTE YaCTu, HO MPU YCIOBKE Ye NPOAYKTHT € M3Non3BaH CbobpasHo NPenopbKUTE, MOCOYEHU B
TOBa PHKOBOACTBO 3a [BaTa Cryvasi, KakTo ¥ ako He e NpeanpuemaH onuT 3a Hameca OT TPeTo Nu1ue,
KOETO He e ynbriHOMOLLeHO 3a Ta3n Len ot B&B TRENDS, S.L. . MapaHumnsaTa He nokpuBa HUKaKBU
amopTusMpaHu YacTu. Tasu rapaHums He 3acsira BawwmTe npaea kato notpebuTten B CbOTBETCTBUE C
pasnopenbata B [inpektmuea 1999/44/EO 3a obpxaBuTe YreHkn Ha EBponerickus cbios.

M3MNON3BAHE HA TAPAHUUATA

KnuenTuTe TpsibBa fa ce cBbpKaT ¢ oTopuanpaH TexHnyeckun cepsma Ha B&B TRENDS, S.L. 3a peMoHT
Ha npoaykTa.

Bcsika Hameca B npopykTa oT HeynbnHomolleHo ot B&B TRENDS, S.L. nuue unu HebpexHa unu
HenpaswnHa ynotpeba Ha CbLLOTO NuLe aHynupa HacToswarta rapaHums. MapaHumsaTa Tpsbsa aa ce
NOMbJIHN U3LAMO 1 Aa Ce BPBbYM 3ae[HO C kacoBaTa Genexka unv npuemHo-npeaaBaTtesiHus NpoToKosl,
3a ja MoXe AeCTBUTENHO [a Cce ynpaxHsABaT npasata no Ta3v rapaHums.

lapaHuuATa cneppa Aa octaHe y noTpebuTtens 3aeqHo ¢ dakTypara, kacosaTa benexka unm
npuemMHo-NpeaaBaTenHnsa NPOTOKON C LiEN yNecHsIBaHe yNpaxHsBaHETo Ha Te3n npasa. 3a TEXHNYECKo
obcnyxsaHe 1 cneanpofaxbeH cepBu3 3BLH MNosiCka TEPUTOPKSA 3asiBKaTa ce Nofasa B TbProBCKUS
06eKT, KbETO € 3aKyrneHa cTokaTta, UM MoXe a NPoBepuTe 3a AONbIHUTENHA cneanpodaxbeHa
MHopMaumsa Ha www.zelmer.com
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UA / FTAPAHTIMHE OBCITYTOBYBAHHS

Komnanisi B&B TRENDS, S.L. rapaHTye, Lo Lel BUpiG NPOCnyXuTb NPOTAroM ABOX POKiB, SKLLO
BMKOPUCTOBYBaTUMETbCS 3@ NpU3HaYeHHsM. FapaHTis Ha AaHuii BUPIG CTaHOBUTbL 2 POKM 3 MOMEHTY
npuabaHHs HoBOro BMPoOBy croxusayem. Y pasi NOMOMKU Mif Yac rapaHTiiHOro TepMiHy KOpUCTyBaui
MaloTb NpaBo Ha Oe3KOLLTOBHMI peMOHT abo 3amiHy BUpPOOY, SIKLLIO peMOHT Byae HeMOXNMBUIA, 3a
BVMHSATKOM BUMNaAKiB, KON OAMH 3 LUX BapiaHTiB Oyae HeMOXIMBO BUKOHaTV abo BiH Byae HeCyMipHUM.
Y ubomy BUNagKy NokyneLpb Mae npaBo BUGPATH 3HMXKXEHHS LiHM abo ckacyBaHHS MOKYMKK, LLO Crif,
obrosoptoBat 6e3nocepenHbO 3 NpodasLeM. Lia rapaHTia Takox BkMoYae 3amiHy 3an4acTuH, SKLWO B
o6ox BuNagkax BUpiG ekcrnyaTyBaBcs BiAMNOBIAHO [0 pEKOMEHAALIN, 3a3HaYeHNX Y LIbOMY KEPIBHULTBI, i
1noro He Byno BiAPEMOHTOBAHO CTOPOHHIMU haxiBLSMU, He YyNOBHOBaxeHUMM koMmnaHieto B&B TRENDS,
S.L. . MapaHTisa He NOLUIMPIETLCA Ha 3anyacTuHK, SKi NiAAaTbCS ekcniyaTauinHoMy 3Hocy. Lis rapaHTis
He BMNMMBaE Ha npaea crnoxwueava 3rigHo 3 ymoBamu AupekTtmeu 1999/44/EC nns kpaiH — 4yneHis
€sponericbkoro Cotosy.

3ACTOCYBAHHSA FAPAHTII

KnieHTn 3060B’s13aHi 3B'13aTUCS 3 CEPBICHNM LIEHTPOM, YNOBHOBaxeHWM komnaHieto B&B TRENDS, S.L.
Ha NpoBeEeHHs1 PEMOHTY BMPOOIB.

Byab-aki MaHinynsuii 3 Bupobom daxisusmu, He ynoBHOBaxeHUMM komnaHieto B&B TRENDS,

S.L., Hegbane abo HeuinboBe BUKOPUCTaHHSI BUPOOY Npu3BeayTh 40 BTPATV rapaHTii. FapaHTiiHe
o6cnyroByBaHHsi oghiLiiHO BBE3EHOrO B YkpaiHy BUpPoOYy HaOaeTbCst 3a YMOBU HAaflaHHS CMOXUBaYeEM
[OKyMeHTa npo npuabdaHHs. B YkpaiHi Takum JokyMeHTOM Moxe ByTu KacoBui, dickanbHUIA, TOBapHUI
Yyek, BuaaTkoBa HaknagHa abo iHLWKUA BCTAHOBMNEHWI 3aKOHO4ABCTBOM (icKanbHWI [JOKYMEHT, KU
nigTBepXxaye Aaty npuadaHHsa 3a3HavyeHoro BUpooy.

KopucTyBay 3060B’a3aHuin 36epirati AoKyMeHT npo npuabaHHa BUpoby, Wob nonerwmTy npouec
BUKOHAHHS rapaHTiiHWX pobiT. [1Nsi OTpMMaHHs TEXHIYHOrOo 1 nicnsnpoaaXHoro o6cnyroByBaHHS B
YkpaiHi, cnig nepegaty 3anuT y ToYKy npogaxy, Ae 6yno BUKOHAHO NOKYMKy ToBapy, abo yTOYHUTH
iHbopmaLito 3 nicnsAnpoaaXHoro 06CyroByBaHHs Ha canTi www.zelmer.com
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OpuTiopHuua / @puTtiopHula

SERIE: ZAF MOD: ZAF9100 Smart Dual

220-240V~ 50/60Hz 1700W

TYPE: AFD2926

Made in China / CaenaHo B Kutae / 3po6neHo B Kutai

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluna, 24 - P.. Ca N'Oller

08130 Santa Perpetua de Mogoda

(Barcelona) - Spain 03/2025

WWW.ZELMER.COM




